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1. Do objeto

COMPLEXO HOSPITALAR PADRE BENTO EM GUARULHOS
PREGAO ELETRONICO N° 90069/2026

(Processo Administrativo n°. (024.00035626/2026-05)

Torna-se publico que o(a) Secretaria de Estado da Saude - Coordenadoria de Servico de Saude, por meio do(a) Complexo Hospitalar
Padre Bento em Guarulhos, sediado a Avenida Emilio Ribas, 1819 - Jardim Tranquilidade - Guarulhos - SP - CEP: 07051-000, realizara
licitagdio, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, modalidade de Disputa ABERTO, por MENOR PRECO, nos termos da Lei
n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto estadual n° 67.608, de 27 de marco de 2023, da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 73, de
30 de setembro de 2022,e demais normas da legislagéo aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital e em
seus Anexos, observando-se as subdivisdes subsequentes na forma de itens que comp&em este instrumento.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a Contratacdo de Prestacdo de Servigcos de Nutricido Hospitalar e Alimentacao a Servidores e
Empregados, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. . A licitacdo seré realizada em grupo, formado por mais de um item, conforme definido no Termo de Referéncia,
devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem..

2. Do registro de precos

2.1. A disciplina deste item 2 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitagdo para registro de precos.
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3. Da participacao na licitacao
3. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO
3.1. 1.1. Poderdo participar deste Pregao os interessados que atuarem em atividade compativel com o objeto da licitagdo e que estiverem

previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - Sicaf e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢gBes exigidas no cadastramento no Sicaf até o 3 ° (terceiro) dia util anterior a data
prevista para recebimento das propostas.

3.1.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nhome, assume como firmes e verdadeiras
suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do
provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

3.2. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidéo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados na subdivisdo anterior
e manté-los atualizados junto aos drgdos responsaveis pela informacéo, devendo proceder, imediatamente, a correcédo ou a alteracdo dos
registros tdo logo identifique incorre¢éo ou aqueles se tornem desatualizados.

3.3. 1.1. A ndo observéancia do disposto na subdivisdo anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitacéo.

3.4. Nos limites previstos no art. 4° da Lei n° 14.133 de 2021 e na Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, serdo
observadas, caso aplicaveis, as regras de tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
cooperativas que atendam ao disposto no art. 34 da Lei 11.488, de 15 de junho de 2007, e no art. 16 da Lei n° 14.133 de 2021, para o
agricultor familiar, para o produtor rural pessoa fisica e para o0 microempreendedor individual - MEI.

3.5. Em relagdo as regras aplicaveis a presente licitagdo concernentes a tratamento favorecido para as microempresas, empresas de
pequeno porte e equiparadas, observa-se que:

3.5.1. Para os itens desta licitagdo, a participagdo ndo € exclusiva a microempresas, empresas de pequeno porte e cooperativas que
atendam ao disposto no art. 34 da Lei n°® 11.488, de 2007 e no art. 16 da Lei n° 14.133 de 2021, nos termos do art. 48 da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.5.1.1 O tratamento favorecido a que se refere o subdivisdo acima fica limitado as microempresas, as empresas de pequeno porte e as
cooperativas que, no ano-calendério de realizacéo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administracéo Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

3.5.2. Para esta licitacdo a participagcdo é ampla, sendo aplicaveisl as regras de tratamento favorecido constantes dos arts. 42 a 45
da Lei Complementar n® 123, de 2006, observado o disposto no § 2° do art. 4° da Lei n° 14.133, de 2021.

3.5.3. Considerando o valor estimado do item desta licitagdo, ndo se aplicam a ele as regras de tratamento favorecido constantes dos
arts. 42 a 49 da Lei Complementar n° 123, de 2006, nos termos dos 88 1° e 3° do art. 4° da Lei n° 14.133, de 2021.

3.6. Nao poderéo disputar esta licitacéo:
3.6.1 aquele que ndo atenda as condi¢Bes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagdo versar sobre servicos
ou fornecimento de bens a ele relacionados, observado o disposto nos 8§ 2° e 4° do art. 14 da Lei 14.133, de 2021;

3.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragédo do projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da
qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a
voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ela
necessarios; observado o disposto nos 88§ 2° e 4° do art. 14 da Lei 14.133, de 2021;

3.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da licitagdo em decorréncia de sancao
que lhe foi imposta;

3.6.5.aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou
entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fun¢éo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou
gue deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;
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3.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito
em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou por contratagédo
de adolescentes nos casos vedados pela legislacéo trabalhista;

3.6.8. agente publico do 6rgéo ou entidade licitante;

3.6.9. aquele que nao tenha representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder administrativa ou
judicialmente;

3.7. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execucdo do contrato agente publico do 6rgdo ou entidade
contratante, devendo ser observadas as situagfes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou ap6s o exercicio do cargo
ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme 8§ 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.7.1. A vedacdo de participagdo de agente publico do 6rgédo ou entidade licitante ou contratante de que trata a subdivisdo acima estende-
se a terceiro que auxilie a condugcdo da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3.8. O impedimento decorrente de imposi¢cdo de sansdo de que trata o item 3.6.4 sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancao a ela aplicada, inclusive a sua controladora,
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.9. No que concerne aos subitens 3.6.2 e 3.6.3, equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo
econdmico.

3.10. N&o poderdo disputar esta licitagdo sociedades cooperativas, tendo em vista o disposto no art. 16 da Lei n® 14.133, de 2021, e no
art. 5° da Lei n® 12.690, de 2012.

3.11. Nao poderdo disputar esta licitagdo pessoas juridicas reunidas em consércio, tendo em vista a natureza do objeto, que exige
execucdo integrada, padronizacdo dos servicos e responsabilidade operacional centralizada, podendo a atuagdo consorciada
comprometer a gestao e a fiscalizagédo contratual, nos termos da Lei n® 14.133/2021 .

4. Da apresentacao da proposta e dos documentos de habilitacao

4. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminhar&o, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o preco, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

4.3.. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

4.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢cdes contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada
compreenderd a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

4.3.2. ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis)
anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicdo Federal;

4.3.3.nd0 possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso
Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e
em outras normas especificas.

4.4. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa que atenda ao disposto no art.
34 da Lein®11.488, de 2007, devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos §8 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021, excetuada a hipdtese de se verificar uma das exceg¢des dos
88 1° ao 3° do art. 4° supracitado, conforme especificado nos subitens 4.4.1 e 4.4.2 subsequentes.
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4.4.1. N&o se aplica o tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n° 123, de 2006, na hipétese em que o
objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 88 1° e 3° do art. 4° da Lei n° 14.133, de 2021, conforme seja
especificado, quando houver, em subdivisao do item 3.5.

4.4.2. N&o tem direito ao tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n° 123, de 2006, as microempresas,
as empresas de pequeno porte e as cooperativas, que no ano calendario de realizacédo da licitagédo, tenham celebrado contratos com a
Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de
pequeno porte, nos termos do § 2° do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021.

4.4.3 Na hipotese de se verificar uma das excegdes especificadas no item 4.4.1 ou no item 4.4.2, ou de ndo cumprimento de outro
requisito legal para tratamento favorecido, o licitante devera assinalar o campo “ndo”, por néo ter direito ao tratamento favorecido previsto
na Lei Complementar n° 123, de 2006.

4.4.4. Na hipotese de item para participacdo exclusiva de microempresas, empresas de pequeno porte e equiparadas, a assinalacéo do
campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item.

4.4.5. Na hipdtese de itens em que a participagdo ndo seja exclusiva para microempresas, empresas de pequeno porte e equiparadas, a
assinalacdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante nédo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar
n° 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte .

4.5. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 4.3 ou 4.4 sujeitara o licitante as sancdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste
Edital.

4.6. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema, até a abertura da sessao publica.

4.7. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentac@o da proposta e dos documentos de habilitacdo pelo licitante, o que
ocorrera somente apés os procedimentos de abertura da sessédo publica e da fase de envio de lances.

4.8. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que comp8em a proposta dos licitantes convocados para apresentacdo
de propostas, apds a fase de envio de lances.

4.9. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagcfes no sistema eletrénico durante o processo
licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela
Administracdo ou de sua desconexao.

4.10. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a
seguranga, para imediato blogueio de acesso.

5. Do preenchimento da proposta

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes campos:

5.1.1. Valor unitario e total do item;

5.1.2. Quantidade cotada, devendo respeitar o quantitativo especificado na documentagéo que constitui Anexo deste Edital;
5.2. Todas as especificagcdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.2.1. O licitante ndo podera oferecer proposta em guantitativo inferior ao maximo previsto para contratacao.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e
quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugao do objeto.

5.4. Os precgos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe
assistindo o direito de pleitear qualquer alterag&o, sob alegagéo de erro, omisséo ou qualquer outro pretexto.

5.5. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver determinagdo legal de retencédo de tributo, no
pagamento serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

5.6. As microempresas e empresas de pequeno porte impedidas de optar pelo Simples Nacional, ante as vedacgGes previstas na Lei
Complementar n° 123, de 2006, ndo poderdo aplicar os beneficios decorrentes desse regime tributario diferenciado em sua proposta,
deverdo elabora-la de acordo com as normas aplicaveis as demais pessoas juridicas.
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5.6.1 Quando for o caso, e se vier a ser contratado, o licitante na situagdo descrita na subdivisdo acima devera requerer ao 6rgdo
fazendario competente a sua exclusdo do Simples Nacional até o ultimo dia atil do més subsequente aquele em que ocorrida a situagao
de vedacdo, nos termos do art. 30, caput, inc. Il, e §1°, inc. I, da Lei Complementar n° 123, de 2006, apresentando a Administragéo a
comprovacgdo da exclusdo ou o seu respectivo protocolo.

5.6.2. Se o Contratado néo realizar espontaneamente o requerimento de que trata a subdivisdo acima, cabera ao ente publico contratante
comunicar o fato ao érgédo fazendario competente, solicitando que o Contratado seja excluido de oficio do Simples Nacional, nos termos
do art. 29, inc. I, da Lei Complementar n° 123, de 2006.

5.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas contidas, em conformidade com o que
disp8e a documentagdo que integra este Edital, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos,
bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucado contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

5.8. O prazo de validade da proposta néo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagao.

5.9. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacdes publicas, quando
participarem de licitagdes publicas;

5.10. O descumprimento das regras supramencionadas por parte do Contratado pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de
Contas competente e, apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo Federal; e do art. 33. inc. X, da Constituicdo do
Estado de S&o Paulo; ou condenacéo dos agentes publicos responsaveis e do Contratado ao pagamento de indenizagdo pelos prejuizos
ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucgéo do contrato.

6. Da abertura da sessao, classificacdao das propostas e formulacao de lances

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGCAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na data, horario e
local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema, até a abertura da sesséo publica.
6.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo
imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e as regras estabelecidas no
Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em
relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de:

ITEM Reducdo em %
01 1%

6.9. O licitante poderd, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de 15 (quinze) segundos ap0s o registro no sistema,
na hipo6tese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado, definido no inicio do Edital.

6.11. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrdnico o modo de disputa “aberto”, segundo o qual os licitantes apresentardo
lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

6.11.1. A etapa de lances da sessao publica tera duragdo de 10 (dez) minutos e, apés isso, sera prorrogada automaticamente pelo
sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do periodo de duracéo da sessao publica.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Edital para Pregéo Eletronico - Atualizagdo: maio/2023 5de 16
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



6.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata a subdivisdo acima, sera de 2 (dois) minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3.Nao havendo novos lances na forma estabelecida nas subdivisGes anteriores, a sesséo publica encerrar-se-a automaticamente, e
o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificacéo.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagédo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por
cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacgdes.

6.11.5. Apos o reinicio previsto na subdivisdo acima, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediarios.

6.12. Apos o término dos prazos estabelecidos nas subdivisbes anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances segundo a ordem
crescente de valores.

6.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

6.14. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes serédo informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada
a identificagdo do licitante.

6.15. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o sistema eletrénico podera permanecer
acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

6.16. Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao publica sera
suspensa e reiniciada somente apds decorridas 24 (vinte e quatro) horas da comunicag¢édo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no
sitio eletrdnico utilizado para divulgagéo.

6.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.18. N&o se aplica o tratamento favorecido estabelecido nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, na hipétese em que o
objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 8§ 1° e 3° do art. 4° da Lei n° 14.133, de 2021, conforme seja
especificado, quando houver, em subdivisdo do item 3.5.

6.19. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de
disputa aberto e fechado (se adotado esse modo de disputa no inicio deste Edital e no item 6.11).

6.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no art. 60 da Lei n°® 14.133, de
2021, nesta ordem:

6.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderédo apresentar nova proposta em ato continuo a classificacéo;

6.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros
cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes previstos na Lei 14.133, de 2021, conforme regulamento;

6.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;
6.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientacdes dos 6rgdos de controle.

6.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, nos termos do § 1° do art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, sucessivamente, aos
bens e servigos produzidos ou prestados por:

6.19.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado de Sao Paulo;
6.19.2.2. empresas brasileiras;
6.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagao, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

6.19.3 Caso persista 0 empate ap6s obedecido o disposto no caput e no § 1° do art. 60 da Lei n° 14.133, de 2021, o desempate ocorrera
por sorteio, a ser realizado em local, data e horario que serdo divulgados por meio de mensagem no sistema, sendo facultada a presenga
a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

6.19.4. Sera observado o disposto no § 2° do art.60 da Lei n° 14.133, de 2021, e no inciso lll do art. 41 c/c o inciso | do art. 58 da L_ei
Complementar n° 225, de 2026, quando for o caso.

6.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséao publica, na hipétese da proposta do primeiro colocado permanecer acima do prego
maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacéo, o pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas, apds definido o
resultado do julgamento.
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6.20.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo inicialmente estabelecida, quando o
primeiro colocado, mesmo apés a negociagéo, for desclassificado em raz@o de sua proposta permanecer acima do pre¢co maximo definido
pela Administragéo.

6.20.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.
6.20.3. O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo licitatorio.

6.20.4. O pregoeiro solicitard ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 Sduasz horas, envie a proposta adequada ao ultimo
lance ofertado apOs a negociacdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacgédo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

6.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de
findo o prazo, ou de oficio , a critério do pregoeiro, quando constatado que o0 prazo estabelecido ndo é suficiente para o envio da
documentacéo exigida.

6.21. ApOs a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagado e julgamento da proposta.

7. Da fase de julgamento

7. DA FASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as
condicdes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133, de 2021, legislagcdo correlata e no item 3.6 deste
Edital, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta
aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Uni&o (https://www.
portaltransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.
br/sancoes/consulta).

7.1.4. Cadastro Nacional de Condenag6es Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade - CNCIAI, do Conselho Nacional
de Justica (http://www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php);

7.1.5. Sistema Eletronico de Aplicagéo e Registro de San¢des Administrativas - e-Sang6es (http://www.esancoes.sp.gov.br);

7.1.6. Relacdo de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo (http://www.tce.sp.gov.br/apenados).

7.1.7. Cadastro informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal - Cadin, de que trata a Lei n° 10.522, de 2002, no que
concerne a medida prevista no inciso |, alineas "b" e "c", do art. 13 da Lei Complementar n°® 225, de 2026.

7.2. Em relagdo a pessoa juridica licitante, a consulta ao cadastro CNCIAI serda realizada também quanto a seu sécio majoritario, por
forca do art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciard para
verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (Instrucdo Normativa
SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, caput, c/c Decreto Estadual n® 67.608, de 2023)

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros. (Instrugéo
Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, 8 1°, ¢/c Decreto Estadual n° 67.608, de 2023).

7.3.2. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificagdo. (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG
n° 3, de 2018, art. 29, § 2°, c¢/c Decreto Estadual n° 67.608, de 2023).

7.3.3. Constatada a existéncia de sanc¢ao, o licitante sera considerado inabilitado, por falta de condi¢é@o de participacéo.
7.4. Caso atendida as condic¢des de participagdo, prosseguira a analise da fase de julgamento da proposta classificada em primeiro lugar.

7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido as Microempresas e
Empresas de Pequeno Porte, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 3.5 e 4.4 deste edital.
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7.6. Verificadas as condi¢g6es de participacéo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste
Edital e em seus Anexos.

7.6.1. Se a proposta vencedora for desclassificada, o pregoeiro examinara a proposta subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem
de classificagéo.

7.6.2 Encerrada a fase de julgamento, caso se verifique a conformidade da proposta de que trata o subitem 7.6, o pregoeiro passara a
verificacdo da documentacéo de habilitagé@o do licitante conforme disposi¢8es do item 8.

7.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

7.7.1.contiver vicios insanaveis;

7.7.2. ndo obedecer as especificacdes técnicas pormenorizadas neste Edital ou em seus Anexos;

7.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pregco maximo definido para a contratagao;

7.7.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragéo;

7.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus Anexos, desde que insanavel.

7.8. Serao considerados indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela
Administragéo.

7.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata a subdivisdo acima, sé sera considerada ap6s diligéncia do pregoeiro, que comprove:
7.8.1.1.que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares,
poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a exequibilidade da proposta.

7.10. Considerando o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos unitarios por meio de
Planilha de Custos e Formacao de Precos ou outra espécie de planilha elaborada pela Administracdo conforme documentagdo anexada a
este Edital, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos
valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de n&o aceitacdo da proposta.

7.10.1. O licitante vencedor sera vencedor serd convocado a apresentar a Administracdo, por meio eletrénico, as planilhas com
indicacdo dos quantitativos e dos custos unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracdo conforme documentacao
anexada a este Edital, bem como com detalhamento das BonificagBes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com
0s respectivos valores adequados ao valor final da proposta vencedora, nos termos do disposto no § 5° do art. 56 da Lei n° 14.133, de
2021.

7.11. Erros no preenchimento da planilha néo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta. A planilha poderéa ser ajustada pelo
fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoragdo do prego e que se comprove que este € o bastante para arcar
com todos 0s custos da contratacao.

7.11.1. 1.1.1. O ajuste de que trata a subdivisdo acima se limita ao saneamento de erros ou falhas que ndo alterem a substancia das
propostas.

7.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicagdo de recolhimento de impostos e contribui¢cdes
na forma do Simples Nacional, quando nédo cabivel esse regime.

7.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera ser colhida a manifestacéo escrita do
setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

7.13. Considerando a exigéncia de execucao de prova de conceito na documentacéo que integra este Edital como Anexo, por ocasido
do julgamento das propostas, serd exigido do licitante classificado em primeiro lugar a sua realizacdo, conforme procedimento
disciplinado na documentacgdo que integra este Edital como Anexo, sob pena de ndo aceita¢do da proposta .

7.14.1. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local, data e horario de realizagdo do procedimento para a execugéo da
prova de conceito (em conformidade com a exigéncia estabelecida neste Edital), cuja presenca sera facultada a todos os
interessados, incluindo os demais licitantes.

7.14.2. Os resultados das avalia¢des serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.
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7.14.3. Nao sera aceita a proposta do licitante que tiver a prova de conceito rejeitada, que ndo a realizar ou que néo a realizar nas
condi¢bes estabelecidas na documentagéo que integra este Edital como Anexo.

7.14.3.1. No caso de desclassificagdo do licitante, o pregoeiro convocara o proximo licitante, obedecida a ordem de classificacéo,
sucessivamente, até que um licitante cumpra os requisitos e funcionalidades previstas na prova de conceito.

8. Da fase da habilitacao

8. DA FASE DE HABILITAGAO

8.1. Os documentos que serdo exigidos para fins de habilitacdo estdo especificados na documentacéo que constitui Anexo | deste Edital,
consistindo na documentacédo necessaria e suficiente para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, nos
termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitac@o juridica, fiscal, social e trabalhista e econdmico-financeira, podera ser
substituida pelo registro cadastral no SICAF.

8.1.2. Considerando que na presente licitacdo a avaliagdo previa do local de execucao é imprescindivel para o conhecimento pleno
das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as
condi¢cBes de realizagdo do objeto da licitagdo, assegurado a ele o direito de realizagdo de vistoria prévia, ou de apresentar
declaracdo de conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacdo, observando-se o disposto ha documentacdo que
integra este Edital como Anexo.

8.1.3. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial, todos os
documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.2. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em original ou por cépia.

8.3. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral emitido por 6rgdo ou entidade
publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133, de 2021.

8.4. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitagdo, e o declarante respondera pela
veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei (art. 63, |, da Lei n° 14.133, de 2021).

8.5. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva
de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.6. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaragdo de que suas propostas econdmicas compreendem a
integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

8.7. A habilitagao sera verificada por meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

8.7.1. Somente haverad a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante apresentacdo dos documentos
originais nao-digitais quando houver divida em relagdo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.
(Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°, c/c Decreto estadual n° 67.608, de 2023).

8.8. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los atualizados junto aos 6rgios
responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragdo dos registros tédo logo identifique incorregao
ou aqueles se tornem desatualizados. (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 7°, caput, c/c Decreto estadual n° 67.608,

de 2023).

8.8.1. A n&o observancia do disposto na subdiviséo acima podera ensejar desclassificacdo no momento da habilitag&o. (Instrucédo
Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 7°, paragrafo Unico, c/c Decreto estadual n° 67.608, de 2023).
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8.9. A verificagcdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de érgdos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova,
para fins de habilita¢&o.

8.9.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do sistema, em
formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

8.10. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relagéo ao licitante vencedor.

8.10.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal especificados na documentagdo que integra este Edital como Anexo somente
serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

8.11. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a apresentacdo de novos documentos,
salvo em sede de diligéncia, para (Lei n® 14.133, de 2021, art. 64):

8.11.1. complementagéo de informagBes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar
fatos existentes a época da abertura do certame; e

8.11.2. atualizacéo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de recebimento das propostas.

8.12. Na analise dos documentos de habilitagédo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que néo alterem a substancia dos documentos
e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de
habilitacdo e classificagdo.

8.13. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinard a proposta subsequente e assim
sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente Edital, observado o prazo definido
no subitem 8.9.1.

8.14. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao Edital de
licitag8o, apds concluidos os procedimentos de que trata a subdivisdo anterior.

8.15. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas, das empresas de pequeno porte e das cooperativas que
atendam ao disposto no art. 34 da Lei n° 11.488, de 2007 (se admitida a participagdo de cooperativas no item 3.10) somente sera exigida
para efeito de contratagdo, e ndo como condi¢do para participacdo na licitagdo, exceto na hipétese em que item objeto desta licitagdo
tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 88 1° e 3° do art. 4° da Lei n° 14.133, de 2021, conforme seja especificado,
guando houver, em subdivisdo do item 3.5.

8.15.1. N&o se aplica nesta licitacdo o tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n® 123, de 2006,
conforme definido em subdivis&o do item 3.5.

8.16. A disciplina da adjudicacéo, da homologacéo e da contratacdo encontra-se no item 14 deste Edital.

9. Da ata de registro de precos

9. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

9.1. A disciplina deste item 9 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitagdo para registro de precos.

10. Da formacao do cadastro de reserva

10. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

10.1. A disciplina deste item 10 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitacdo para registro de precos.
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11. Dos recursos

11. DOS RECURSOS

11.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou
revogacao da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n° 14.133, de 2021.

11.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura da ata.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou inabilitacdo do licitante:
11.3.1. aintencéo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
11.3.2. o prazo para a manifestacédo da intencéo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos;

11.3.3. o prazo para apresentacdo das razdes recursais serd iniciado na data de intimacdo ou de lavratura da ata de habilitacdo ou
inabilitacéo;

11.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

11.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisao recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisédo
no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar o recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua
decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

11.6. Os recursos interpostos fora do prazo nédo serdo conhecidos.

11.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias Uteis, contados da data da
intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposigdo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de
seus interesses.

11.8. O recurso tera efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até que sobrevenha decisédo final da autoridade competente.
11.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio : https://www.comprasnet.gov.
br e https://www.gov.br/pncp/pt-br.

12. Das infra¢ées administrativas e sancoes

12. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante ou contratado que, com dolo ou culpa:
12.1.1. der causa a inexecuc¢do parcial do contrato;

12.1.2. der causa & inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragédo ou ao funcionamento dos servigos publicos
ou ao interesse coletivo;

12.1.3. der causa a inexecucéo total do contrato;

12.1.4. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame, inclusive ndo entregar qualquer documento que tenha sido
solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

12.1.5. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta, em especial quando:
12.1.5.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a negociacgéo;

12.1.5.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
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12.1.5.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

12.1.5.4. n&o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contrata¢do, quando convocado dentro do prazo
de validade de sua proposta;

12.1.6.1. recusar-se, sem justificativa, a formalizar a contratag&o no prazo e condi¢Bes estabelecidos pela Administracéo;
12.1.7. ensejar o retardamento da execu¢do ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;

12.1.8. apresentar declaragdo ou documentacgéo falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo falsa durante a licitagdo ou a
execucédo do contrato;

12.1.9. fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execucgédo do contrato;
12.1.10. comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:

12.1.10.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

12.1.10.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

12.1.10.3. caso exigida na documentacéo que integra este Edital, apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
12.1.11. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagéo;

12.1.12. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

12.2. Com fundamento na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, apds regular processo administrativo, garantida a prévia
defesa, aplicar aos licitantes, adjudicatarios e/ou contratado as seguintes sanc¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

12.2.1. adverténcia;
12.2.2. multa;
12.2.3. impedimento de licitar e contratar; e
12.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.3. Na aplicacdo das sanc¢8es serdo considerados:
12.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
12.3.2. as peculiaridades do caso concreto;
12.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
12.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica;

12.3.5. a implantacgao ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientages dos 6rgéaos de controle.

12.4. A sancdo de multa sera calculada em conformidade com a documentagdo que integra este instrumento, e aplicada apds regular
processo administrativo.(Anexo lll, Resolucdo SS n° 65, de 01 de abril de 2024).

12.4.1. A sancdo de multa prevista no inciso Il do caput do art. 156 da Lei n° 14.133, de 2021, calculada na forma deste Edital, ndo
podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do contrato (8 3° do art. 156 da Lei n°®
14.133, de 2021).

12.5. As sanc¢des de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser
aplicadas cumulativamente com a penalidade de multa, garantido o exercicio de prévia e ampla defesa.

12.6. Antes da aplicagdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data
de sua intimacéo.

12.7. A sancao de adverténcia sera aplicada, apds regular processo administrativo, ao responsavel em decorréncia da infracdo
administrativa relacionada no subitem 12.1.1, quando néo se justificar a imposicao de penalidade mais grave.

12.8. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada, ap6s regular processo administrativo, ao responsavel em decorréncia
das infra¢cdes administrativas relacionadas nos subitens12.1.2, 12.1.3, 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6 e 12.1.7, quando ndo se justificar a
imposicédo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta
do Estado de Sao Paulo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.
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12.9. A sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada, apos regular processo administrativo, ao
responsavel em decorréncia das infracdes administrativas relacionadas nos subitens12.1.8, 12.1.9, 12.1.10, 12.1.11 e 12.1.12, bem como
das infragbes administrativas previstas nos subitens12.1.2, 12.1.3, 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6 e 12.1.7 que justifiguem a imposi¢do de
penalidade mais grave que a san¢do de impedimento de licitar e contratar, cuja extensdo e duragcdo observard o prazo previsto no art.
156, 85°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

12.10. A recusa injustificada do adjudicatario em formalizar a contratagdo no prazo e condi¢des estabelecidos pela Administracéo,
descrita no subitem 12.1.6.1, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades legalmente
estabelecidas (art. 90, § 5°, da Lei n° 14.133, de 2021).

12.11. A apuracéo de responsabilidade relacionada as sancdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragéo de inidoneidade
para licitar ou contratar demandard a instauragéo de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissédo composta nos termos
do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, que avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante, o adjudicatario ou o
contratado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacéo, apresentar defesa escrita e especificar as provas
que pretenda produzir.

12.12. As sang8es sdo autbnomas e a aplicagdo de uma nao exclui a de outra.

12.13. Da aplicagao das sancdes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data da intimagdo, observando-se o disposto no art. 166 da Lei n® 14.133, de 2021.

12.14. Da aplicagdo da sangdo de declaracédo de inidoneidade para licitar ou contratar, cabera pedido de reconsideracéo no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data da intimagdo, observando-se o disposto no art. 167 da Lei n° 14.133, de 2021.

12.15. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha deciséo final
da autoridade competente.

12.16. A aplicacdo das sancdes previstas neste Edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacéo integral dos danos
causados a Administracéo Publica.

12.17. Se a multa aplicada e as indenizag8es cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante a
Contratada, além da perda desse valor, a diferenga serd descontada da garantia prestada, caso exigida na documentacédo que integra o
Edital, ou, quando for o caso, sera cobrada judicialmente (art. 156, § 8°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.18. Os atos previstos como infracdes administrativas na lei de licitagbes e contratos da Administracdo Publica que também sejam
tipificados como atos lesivos na Lei n°® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e a autoridade competente definidos na referida Lei.

12.19. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular
a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n° 14.133, de 2021, ou para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sancgbes aplicadas & pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragdo, a pessoa
juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia, nos termos do art. 160 do
referido diploma legal.

12.20. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sanc¢do, informar e manter
atualizados os dados relativos as sancdes por ele aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo federal (art. 161 da Lei
n° 14.133, de 2021).

13. Da impugnacao do edital e do pedido de esclarecimento

13.DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

13.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacdo da Lei n® 14.133, de 2021, ou para
solicitar esclarecimento sobre os seus termos, devendo protocolar a impugnacéo ou o pedido de esclarecimento até 3 (trés)dias Uteis
antes da data da abertura do certame.

13.2. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrbnica, pelo E-Mail:
pregaoeletronicochpbg@gmail.com.

13.3. As impugnac0es e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.
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13.3.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional, e, caso ocorra, sera motivada nos autos do processo
de licitacéo.

13.4. A decisdo da impugnagdo ou a resposta ao pedido de esclarecimento serdo divulgadas em sitio eletrénico oficial conforme
especificado no subitem subsequente, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia Util anterior a data da abertura do certame.

13.4.1. As decisGes das impugnagdes e as respostas aos pedidos de esclarecimento serdo juntadas aos autos do processo licitatério,
ficardo disponiveis para consulta por qualquer interessado, e serdo publicadas no sistema compras.gov.br e no endereco eletrénico
na Internet pregaoeletronicochpbg@gmail.com, sem informar a identidade do responséavel pela impugnacéo ou pelo pedido de
esclarecimento.

13.5. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame, exceto quando a alteragdo nao
comprometer a formulagéo das propostas.

13.6. A auséncia de impugnagéo implicard na aceitacao tacita, pelo licitante, das condi¢Bes previstas neste Edital e em seus Anexos.

13.7. A auséncia de pedido de esclarecimento implicara na presuncao de que os interessados ndo tiveram dividas a respeito da presente
licitag8o, razdo pela qual ndo serdo admitidos questionamentos extemporaneos.

14. Das disposicoes gerais
14. DAS DISPOSICOES GERAIS

14.1. Exaurida a fase recursal, sera observado o disposto no art. 71 da Lei n° 14.133, de 2021.

14.1.1. Constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade superior adjudicara o objeto da licitagdo ao licitante vencedor e
homologara o procedimento licitatorio.

14.2. A disciplina da formalizacéo da contratagdo observara o disposto nas subdivisGes deste item 14.2.

14.2.1 Apo6s a homologagédo da licitacdo, em sendo realizada a contratagdo, sua formalizagcdo ocorrera mediante a a assinatura de
Termo de Contrato, cuja minuta integra este Edital como Anexo.

14.2.1.1. Se, por ocasido da formalizacdo da contratacdo, algum dos documentos apresentados pelo adjudicatario para fins de
comprovacéo das condi¢Bes de habilitagdo estiver com o prazo de validade expirado, a Administragdo verificara a situagdo por
meio eletrénico habil de informagBes e certificard a regularidade nos autos do processo, anexando a ele os documentos
comprobatdérios, salvo impossibilidade devidamente justificada.

14.2.1.2. Se néo for possivel atualizar os documentos referidos na subdivisdo acima por meio eletrénico habil de informag6es, o
adjudicatario sera notificado para, no prazo de 02 (dois) dias Uteis, comprovar a sua situacdo de regularidade mediante a
apresentacao das certiddes respectivas com prazos de validade em plena vigéncia, sob pena de a contratagdo ndo se realizar.

14.2.1.3. Constitui condigdo para a celebragdo da contratagdo, bem como para a realizacéo dos pagamentos dela decorrentes, a
inexisténcia de registros em nome do adjudicatéario no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades
Estaduais — Cadin Estadual”, de que trata a Lei estadual n® 12.799, de 2008. Esta condigdo sera considerada cumprida se o
devedor comprovar que 0s respectivos registros se encontram suspensos, nos termos do art. 8°, 8§ 1° e 2°, da Lei estadual n°®
12.799, de 2008.

14.2.1.4. Com a finalidade de verificar se o licitante mantém as condigGes de participagdo no certame, serdo novamente
consultados, previamente a celebrac@o da contratacé@o, os cadastros especificados no item 7.1 deste Edital.

14.2.1.5. Constitui(em), igualmente, condicao(des) para a celebracdo da contratacéo:

14.2.1.5.1. a apresentagdo do(s) documento(s) que deva(m) ser exigido(s) pelo adjudicatario anteriormente ou por ocasido da
celebracado da contratagdo, caso exigida em disposicédo(Ges) ou declaracio(des) especifica(s) que esteja(m) prevista(s) neste
instrumento ou na documentagéo que integra como Anexo;

14.2.2. O adjudicatario tera o prazo de 02 (dois) dias, contados a partir da data de sua convocacgéo, para comparecer perante a
Unidade Contratante para a retirada da nota de empenho ou, alternativamente, solicitar o seu envio por meio eletrénico, sob
pena de decadéncia do direito, sem prejuizo das sang¢8es previstas na Lei n° 14.133, de 2021.

14.2.2.1.0 contrato sera assinado com a utilizagdo de meio eletrdnico, nos termos da legislacéo aplicavel.

14.2.2.2. O prazo para assinatura previsto na subdivisdo anterior poderd ser prorrogado por igual periodo, por solicitagédo
justificada do interessado e aceita pela Administracéo.
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14.2.2.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do certame na data
marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o 1° (primeiro) dia util subsequente, no mesmo horéario anteriormente
estabelecido, desde que ndo haja comunicacéo em contrario, pelo pregoeiro.

14.3. Sera considerado celebrado o contrato, em caso de assinaturas por meio eletrdnico em datas diferentes, na data da ultima
assinatura eletrdnica das partes do termo contratual.

14.4. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao o horario de Brasilia.
14.5. Sera divulgada ata da sessé&o publica no sistema eletrénico.
14.6. A homologacéao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

14.7. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que
ndo comprometam o interesse publico, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacéo.

14.8. Os casos omissos serdo solucionados pelo pregoeiro.

14.9. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacao de suas propostas e a Administracdo nao sera, em
nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

14.10. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e incluir-se-a4 o do
vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragéo.

14.11. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das
propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisédo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-
Ihes validade e eficacia para fins de habilitagcdo e classificagao.

14.11.1. As falhas passiveis de saneamento na documentacdo apresentada pelo licitante sdo aquelas cujo conteudo retrate
situacdo fatica ou juridica j& existente na data da abertura da sesséo publica deste Pregao.

14.11.2. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que seja possivel
0 aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico, nos termos do inc. Il do art. 12 da Lein®
14.133, de 2021.

14.12. Em relacéo a disciplina acerca de programas de integridade, sera observado o disposto no Decreto estadual n® 69.861, de 11
de setembro de 2025, e na Resolucdo CGE n° 4, de 27 de fevereiro de 2026, quando for o caso.

14.13. Caso seja vencedor da licitagdo, o licitante a ser contratado estara sujeito a assinatura de Termo de Ciéncia e de Notificacao,
guando prevista a sua apresentacdo em ato normativo editado pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, conforme a disciplina
aplicavel.

14.14. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) https://www.
comprasnet.gov.br e https://www.gov.br/pncp/pt-br.

14.15. Para dirimir quaisquer questdes decorrentes da licitagdo, ndo resolvidas na esfera administrativa, serd competente o foro da
Comarca da Capital do Estado de Sao Paulo.

14.16. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0os seguintes Anexos:
14.16.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
14.16.1.1. ANEXO Il - Estudo Técnico Preliminar;
14.16.2. ANEXO Il — Resolucdo SS-65, de 1 de abril de 2024;
14.16.3. ANEXO IV — Modelos(s) referente(s) a planilha de proposta;
14.16.4. ANEXO V — Modelo de Declaragéo exigida para habilitagéo;
14.16.5. ANEXO VI - Minuta de Contrato.

14.16.6. ANEXO VIl - Modelo de Declaragéo para Vistoria Prévia

Guarulhos, 10 de junho de 2026
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NELSON SANT'ANA GOMES JUNIOR
DIRETOR TECNICO DE SAUDE llI

(AUTORIDADE COMPETENTE)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

NELSON SANT ANA GOMES JUNIOR

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/06/2026 as 10:55:32.
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@ Compras.gov.br UASG 90171

ESP-COMPLEXO HOSP. PE.BENTO, DE GUARULHOS

Termo de Referéncia 240/2025

Informacées Basicas

Numero do artefato UASG Editado por Atualizado em

240/2025 90171-ESP-COMPLEXO HOSP. PE.BENTO, DE GUARULHOS FABIO CORREA BENTO 09/06/2026 17:07 (v 0.21)
Status

ASSINADO

Outras informacdes

. Numero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servicos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo continuado sem 024.00035626/2026-
dedicacdo exclusiva de mdo de obra 05

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
COMPLEXO HOSPITALAR PADRE BENTO DE GUARULHOS

Processo Administrativo n° 024.00035626/2026-05

TERMO DE REFERENCIA A - Alimentac&o Hospitalar

OBSERVACAO: Trata-se de minuta adaptada pelo Estado de S&o Paulo. As orientacdes e notas explicativas da
Unido somente sado aplicaveis a presente minuta quando forem compativeis com a redacado nela adotada, e com a
legislagédo especifica do Estado de S&o Paulo.

1.CONDICOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1 Contratacdo de servicos de nutricdo e alimentacéo destinada a pacientes (adultos e infantis) e acompanhantes
legalmente instituidos na legislagao vigente (Lei Federal n.° 11.108/2005, Lei Federal n. © 13.146/2015, Lei Federal n.° 8.069
/1990, Constituicdo do Estado de S&o Paulo — art. 278, inciso VII, Lei Estadual n.° 17.431/2021 e a Lei Federal n.° 10.741
/2003), visando ao fornecimento de dietas, dietas especiais, dietas enterais e suplementos, englobando todas as etapas
para a operacionalizacdo e o desenvolvimento do processo de producdo, administragdo e apoio a nutricdo clinica e
ambulatorial, de modo a assegurar uma alimentagéo balanceada e em condi¢des higi€énico-sanitérias adequadas, conforme
0s parametros estabelecidos na Portaria CVS n.° 5, de 19 de abril de 2013, além das demais normas técnicas e sanitarias
vigentes.

1.2. Contratagdo de servi¢cos de nutricdo e alimentacdo destinada a pacientes adultos e acompanhantes legalmente
instituidos a serem executados sem regime de dedicacao exclusiva de mao de obra, nos termos da tabela abaixo, conforme
condigBes e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia, de acordo com as subdivises na forma de itens que
compdem este instrumento.
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AGRUPAMENTO DE ITEM CATSER 5320 REFEICOES INDUSTRIAIS - PREPARO/DISTRIBUICAO

QUADRO 01

A - PACIENTE ADULTO

PRECO Prazo VALOR
UNITARO Contratual (dias) TOTAL
ITEM DESCRICAO SIAFISICO QUANTIDADE
1 Desjejum - Dieta 201197 42 7,40 457 142.035,60
Geral
2 Colagao - Dieta 201278 42 3,17 457 60.844,98
Geral
3 Almoco - Dieta 201359 42 29,60 457 568.142,40
Geral
4 Merenda - Dieta 201430 42 5,86 457 112.476,84
Geral
5 Jantar - Dieta 201510 42 29,90 457 573.900,60
Geral
6 Ceia - Dieta Geral 201596 42 4,47 457 85.797,18
7 Desjejum - Dieta 201677 20 6,65 457 60.781,00
Leve
8 Colacéo - Dieta 201758 20 3,17 457 28.973,80
Leve
9 Almoco - Dieta 201847 20 19,78 457 180.789,20
Leve
10 Merenda - Dieta 201910 20 5,16 457 47.162,40
Leve
11 Jantar - Dieta Leve 201995 20 20,30 457 185.542,00
12 Ceia - Dieta Leve 202070 20 4,68 457 42.775,20
13 Desjejum - Dieta 202150 4 4,79 457 8.756,12
Liguida
14 Colacéo - Dieta 202231 4 3,17 457 5.794,76
Liguida
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15 Almogo - Dieta 202312 4 15,44 457 28.224,32
Liguida
16 Merenda - Dieta 202398 4 4,66 457 8.518,48
Liguida
17 Jantar - Dieta 202479 4 15,44 457 28.224,32
Liguida
18 Ceia - Dieta 202550 4 4,03 457 7.366,84
Liguida
19 Desjejum - Dieta 202630 22 8,14 457 81.839,56
Hiperhiper
20 Colacéo - Dieta 202711 22 3,56 457 35.792,24
Hiperhiper
21 Almoco - Dieta 202797 22 32,71 457 328.866,34
Hiperhiper
22 Merenda - Dieta 202878 22 8,94 457 89.882,76
Hiperhiper
23 Jantar - Dieta 202959 22 33,10 457 332,787,40
Hiperhiper
24 Ceia - Dieta 203033 22 7,58 457 76.209,32
Hiperhiper
25 Desjejum - Dieta 231479 13 8,97 457 53.290,77

Hipocaldrica
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26 Colacao - Dieta 231550 13 3,56 457 21.149,96
Hipocaldrica
27 Almoco - Dieta 231630 13 34,85 457 207.043,85
Hipocaldrica
28 Merenda - 231717 13 7,58 457 45.032,78
Dieta Hipocaldrica
29 Jantar - Dieta 231797 13 35,24 457 209.360,84
Hipocaldrica
30 Ceia - Dieta 231878 13 9,34 457 55.488,94
Hipocaldrica
31 Desjejum - Dieta 232017 32 8,14 457 119.039,36
Diabético
32 Colacéo - Dieta 232092 32 3,63 457 53.085,12
Diabético
33 Almoco - Dieta Diabético 232173 32 36,42 457 532.606,08
34 Merenda - Dieta 232254 32 8,97 457 131.177,28
Diabético
35 Jantar - Dieta Diabético 232335 32 36,72 457 536.993,28
36 Ceia - Dieta Diabético 232416 32 6,15 457 89.937,60
37 Lanches Pés 231312 24 11,60 457 127.228,88
Exames
VALOR TOTAL A 5.302.918,32
B - POSTO/DIA DE NUTRICIONISTA CLINICA
PRECO Prazo VALOR
UNITARO Contratual (dias) TOTAL
ITEM DESCRICAO SIAFISICO QUANT.
Posto de 22 a Domingo
12 Horas Diarias
38 231940 1 845,70 457 386.484,90
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39 Posto 44 Horas 231932 1 542,51 391 212.121,41
Semanais Diurno
VALOR TOTAL B 598.606,31
C - POSTO DE SERVICO
PRECO Prazo Contratual VALOR
UNITARO (dias) TOTAL
ITEM DESCRICAO SIAFISICO QUANT.

40 Diurno Il 203637 1 1.649,71 457 753.917,47
VALOR TOTAL C 753.917,47
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D - ALIMENTAGCAO ACOMPANHANTE

PRECO Prazo Contratual VALOR
) UNITARO (dias) TOTAL
ITEM DESCRICAO SIAFISICO QUANT.
41 Desjejum 203114 20 7,40 457 67.636,00
42 Almocgo 203190 20 29,60 457 270.544,00
43 Jantar 203319 20 29,90 457 273.286,00
VALOR TOTAL D 611.466,00
TOTAL GERAL 7.266.908,10
TOTAL (A+B+C+D) DIVIDIDO POR 15 MESES 484.460,54

1.1.1. Em caso de eventual divergéncia entre a descri¢cao do item do catalogo do sistema Compras.gov.br e as disposicdes
deste Termo de Referéncia, prevalecem as disposi¢des deste Termo de Referéncia.

1.1.2. Este Termo de Referéncia foi elaborado em conformidade com o Decreto estadual n°® 68.185, de 11 de dezembro de
2023.

1.1.3. O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como servi¢cos de luxo, observando o disposto no Decreto estadual n°
67.985, de 27 de setembro de 2023.

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacéo séo caracterizados como natureza comum, conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar, elaborado nos termos do Decreto estadual n® 68.017, de 11 de outubro de 2023.

1.3. o prazo de vigéncia da contratacao é de 15 (quinze) meses contados da assinatura do contrato prorrogavel por até 10 (dez) anos a
critério do contratante na forma dos artigos 106 e 107 da Lei 14.133/2021.

1.3.1 O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que alimentacdo adequada, servida diariamente, € um
fator importante no tratamento de pacientes como medida coadjuvante na evolugdo clinica, pela manutencdo ou
recuperacdo de seu estado nutricional, refletindo no tempo de permanéncia hospitalar e na diminuicdo da mortalidade e
morbidade bem como, operacionalizacédo e a distribuicdo visando o desenvolvimento de todas as atividades, de producéo,
administrac@o e de apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial com condi¢6es higiénico sanitarias, sendo a vigéncia plurianual
mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O instrumento de celebracdo da contratacdo (definido pela documentacdo que compde a presente contratacdo)
estabelece a disciplina que sera aplicada em relagao a vigéncia da contratacao.

Subcontratacdo
1.5 O contratado ndo podera subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto contratual.

1.6. A subcontratagdo somente serd autorizada para servicos acessorios de: servico de transporte interno, controle
integrado de pragas e vetores, analise de potabilidade de agua, manutencdo predial, manutencdo de equipamentos e
analise microbiolégica.

2.FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
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2.1. A fundamentacéo da contratacéo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico especifico do Estudo
Técnico Preliminar, elaborado nos termos do Decreto estadual n® 68.017, de 11 de outubro de 2023, apéndice deste Termo
de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacées Anual 2026, nos termos do Decreto estadual n°
67.689, de 3 de maio de 2023, conforme detalhamento a seguir:

1) ID PCA no PNCP: n° 38/2025;
II) Data de publicacdo no PNCP: 23/04/2025;
1) Id do item no PCA: item 01;

IV) Classe/Grupo: Servicos de Fornecimento de comida / Refei¢cdes Industriais - Preparo e Distribuigéo;

V) Identificador da Futura Contratacédo: 024.00035626/2026-05

A presente contrata¢é@o se faz necesséria para dar continuidade aos servigcos de Nutricdo e Alimentagéo prestados aos
clientes do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos , garantindo um servi¢o de qualidade com eficiéncia e
eficacia, caracterizada pela satisfagdo e melhoria no atendimento aos usuario, de forma a evitar a descontinuidade das
acOes ali desenvolvida.

A alimentagdo adequada € fator importante no tratamento de pacientes como medida coadjuvante na evolugao clinica,
pela manutencdo ou recuperacdo do seu estado nutricional, refletindo no tempo de permanéncia hospitalar, na
diminuic&o da mortalidade e morbidade e nos custos hospitalares.

O Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos € uma Instituicdo Publica de salde vinculada ao Governo do Estado
de Sao Paulo, da administragéo direta da Secretaria de Saude, subordinada a Coordenadoria de Servicos de Saude,
localizado na cidade de Guarulhos.

E uma Unidade Hospitalar especializada no diagnéstico e tratamento em oftalmologia e dermatologia, reconhecido por
sua importancia na Saude Publica Brasileira. Sua missdo € “prevenir, diagnosticar e tratar doengas no contexto da
saude publica, com eficiéncia, foco na seguranca do paciente e geracdo de conhecimento por meio da assisténcia,
ensino e pesquisa’.

Atualmente o CHPBG conta com 133 leitos de internacdo sendo: 10 leitos de Pronto Socorro/OBS, 10 Leitos de
Psiquiatria, 56 leitos de enfermaria clinica médica, 29 leitos de enfermaria clinica cirurgica e 28 leitos de UTI, Centro de
Infusdo: 20 atendimentos/dia, Laboratério: 60 atendimentos/dia e 710 funcionarios e 66 residentes. Salientamos que
nossa taxa de ocupacéo € de 92%, segundo NIH 2025/2026.

Uma vez que a unidade conta apenas com uma area fisica destinada a prestacdo do servigo (preparo de refeicbes a
pacientes, servidores e empregados), nao é possivel a utilizacdo do espaco por duas empresas, portanto, elaboramos
um Unico processo para contratacdo de servigos de Alimentacdo Hospitalar e Alimentagdo de Servidores, sendo esta
opcdo a mais viavel ante a estrutura fisica disponivel.

Ressaltamos ainda que ndo havera restricdo na participacdo de empresas na licitagédo, haja visto que o mercado possui
inUmeras empresas do ramo capacitadas em atender ao objeto conforme descrito no Termo de Referéncia.

Ambos Termos de Referéncia estdo em conformidade com os atuais volumes 8 e 9 de Prestacdo de Servicos de
Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar e Prestagdo de Servigos de Nutricdo e Alimentacdo a Servidores e Empregados.

Considerando a necessidade de assegurar uma alimentacdo balanceada e em condigbes higiénico- sanitarias
adequadas, dentro das normas e legislacdes pertinentes, obedecendo aos detalhamentos constantes no Termo de
Referéncia.

Considerando que a alimentacdo adequada é fator imprescindivel no tratamento de individuos hospitalizados como
medida coadjuvante da sua evolucao clinica, pela manutencédo ou recuperagdo do estado nutricional, refletindo no tempo
de permanéncia hospitalar e na diminuicdo da morbidade, bem como manter o estado nutricional dos servidores que
cumprem suas rotinas de trabalho.

Considerando que a descontinuidade na prestacao de servicos causara prejuizo imensuravel aos pacientes e servidores,
justifica-se a contratacdo de empresa especializada para prestacédo do servico que se pretende.
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Considerando que contrato vigente n® 07/2021, destinado ao fornecimento de refeicées aos pacientes, acompanhantes,
servidores e residentes, encerra-se em 31/07/2026 sem a possibilidade de prorrogacéo, fica visivel a necessidade de
realizar um novo processo licitatério para manter o fornecimento de refeicdes e assisténcia nutricional a populacéo
atendida pacientes e acompanhantes e aos servidores e residentes.

3. DESCRIGCAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo, abrange a prestacdo do servico de producéo e distribuicdo de refeicbes
nutricionalmente balanceadas e em condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas, para atender as necessidades do
Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos.

Os servigos englobam:

@ O planejamento, a organizacgéo, a direcdo, a supervisao, o controle, a orientacéo e a avaliacdo dos servicos de
alimentacéo e nutricdo;

@ O pré-preparo, o preparo, a cocgéo, o transporte, o acondicionamento, a disponibilizacéo e a distribuicdo das
refeicBes aos usuarios;

@ O servigo de atendimento ao usuario;

@ O servigo de limpeza e higienizagao das areas fisicas, dos aparelhos (equipamentos), méveis e utensilios;
@ Dedetizacdo mensal dos refeitérios (area interna e externa) para controle de pragas e vetores;

@ Limpeza das caixas de gordura;

@ Fornecimento de todos os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do objeto deste Projeto, sem
excecoes;

@ Fornecimento de todos os materiais necessarios a higienizagdo; Fornecimento de descartaveis até a destinagdo
final;

@ Manutencao corretiva dos equipamentos;

@ Responsabilizar-se pela aquisicdo de gas necessario a execuc¢édo das atividades, bem como pela perfeita
manutenc¢éo dos botijdes e instalacdo de uso;

@ Os tipos de dieta para adultos s&o: DIETA GERAL, LEVE, LIQUIDA, HIPER HIPER, HIPERCALORICA E
DIABETICO.

® LANCHE POS EXAMES TERAPIAS ESPECIAIS.

@ Quanto as outras dietas: para acompanhantes, legalmente instituidos sera Desjejum, Almoco e Jantar e para
residentes e outros usuarios devidamente autorizados serd almogo ou jantar conforme escala de plantéo.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

As boas praticas ambientais envolvem a utilizagdo de estratégias de uso racional dos recursos necessarios a producao de
refeicdes (alimentos, 4gua e energia), de minimizacdo da geracdo de liquidos efluentes (residuos provenientes das
industrias, dos esgotos e das redes pluviais que sdo langados no meio ambiente na forma de liquidos ou de gases) e
residuos solidos.

4.1.Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos:

4.1.1. O uso racional de agua

Recomenda-se a adogdo de procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia, sem
desperdicio, e sem deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos alimentos e dos utensilios, envolvendo
capacitacdo de profissionais e atividades educativas para comensais, identificando pontos de uso, habitos e vicios de
desperdicio de dgua, conforme Decreto Estadual n.° 48.138, de 07 de outubro de 2003.

Recomenda-se evitar as seguintes acdes/atitudes:
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Ao lavar as folhas e os vegetais, coloca-los de molho em vasilhame com &gua, ficando com a torneira aberta durante
todo o processo, quando da lavagem individual das mesmas;

Manter a torneira aberta com o recipiente embaixo, transbordando dgua sem uso no momento; Executar operacdes
de lavar e de descascar legumes simultaneamente, mantendo a torneira aberta enquanto executa a tarefa de
descascar;

Limpar aves, carnes, peixes e outros com a torneira aberta durante todo o processo;

Encher os vasilhames (bacias, panelas, caldeirdes) por completo, para efetuar a lavagem de seu interior;

Realizar descongelamento de quaisquer alimentos com a torneira aberta diretamente sobre as embalagens por longo
periodo;

Realizar o procedimento de dessalgue de proteinas 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para a
retirada do sal.

Os procedimentos para a lavagem de folhas, legumes e frutas devem seguir:

Desfolhar as verduras; separar as folhas, desprezando as partes estragadas, sempre com a torneira fechada. Iniciar
a lavagem quando todo o lote estiver desfolhado;

Lavar em agua corrente, retirando todos os residuos;

Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo para esse fim, imergindo os alimentos em solucao
clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de 4gua sanitaria a 2,0-2,5% em um litro de agua potavel —
min. 100 e max. 250 ppm);

Monitorar a concentracdo de cloro, que ndo deve estar inferior a 100 ppm; Monitorar a turvacdo da solucéo e a
presenca de residuos;

Enxugar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, com agua potavel ou em solucao de agua ou vinagre a 2%
(2 colheres de sopa para 1 litro de agua potéavel);

Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene (méo, luvas descartaveis e utensilios
/equipamentos desinfetados);

Para as frutas comestiveis com casca, efetuar o mesmo procedimento.

Outras préticas que podem ser adotadas para a reducéo do desperdicio de agua:

Adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), pois sédo dispositivos que contribuem para a economia de agua
em torno de 25%;

Utilizar bocais de torneiras com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos legumes, frutas e
folhas;

Atentar-se para a lavagem dos equipamentos e utensilios, utilizando a quantidade de agua necessaria e
administrando o tempo para efetuar o procedimento

4.1.2.Controle de polui¢do sonora

Para os equipamentos que geram ruidos no seu funcionamento, observar a necessidade do Selo Ruido, como forma de
indicacdo do nivel de poténcia sonora, medido em decibel — dB (A) —, conforme Resolugdo CONAMA n.° 20, de 07 de
dezembro de 1994, em face de o ruido excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a
audicdo. A utilizacdo de tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de reducdo de niveis de

ruido.

4.1.3. Controle de emisséo de poluentes

Deve-se seguir as seguintes medidas:

Utilizar, para transporte dos alimentos e das refei¢des, veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto
ambiental;

Realizar manutencdes periddicas (corretiva e preventiva) nos veiculos utilizados para transporte de alimentos ou de
refeicoes.

Uso de produtos de limpeza/produtos biodegradaveis

Deve-se observar as seguintes medidas:

Utilizar somente produtos regularizados pela Anvisa, mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisicao e
uso de produtos biodegradaveis;

Utilizar os saneantes domissanitarios na operacionalizacdo dos servi¢cos de acordo com a necessidade, observando
a sua aplicacdo e respeitando a regra de menor toxidade, garantindo que sejam livres de corantes e que tenham
drastica reducédo de hipoclorito de sédio e compostos acidos;

Manter critérios de qualificacdo de fornecedores, levando em consideragéo as a¢des ambientais por estes realizadas;
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® Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres, as prescricdes
do artigo 44 da Lei Federal n.° 6.360, de 23 de setembro de 1976, do Decreto Federal n.° 8.077, de 14 de agosto de
2013, e da Resolucdo RDC n° 694, de 13 de maio de 2022, da ANVISA, sujeitando-se a fiscalizacao por parte das
autoridades sanitérias e do Contratante;

®* Recomenda-se a utilizacdo de produtos detergentes de baixa concentracdo e baixo teor de fosfato, dando
preferéncia para os detergentes com baixo teor de espuma;

* E aconselhavel também o uso de produtos concentrados, visto que utilizam quantidade menor de agua em sua
producédo. Sempre que possivel dar preferéncia aos produtos que dispensam o uso de agua.

4.1.4.0 uso racional de energia

A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia para a prestacdo de servicos devera ser realizada de modo a
apresentar o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética, promovendo um programa de manutencao
de equipamentos, conforme Decreto Estadual n.° 45.765, de 20 de abril de 2001.

Algumas medidas podem ser adotadas com a finalidade de promover o uso adequado de energia, tais como:

Desenvolver junto aos profissionais programas de racionalizacdo do uso de energia;

* Efetuar a manutencédo dos equipamentos, identificando problemas de lampadas queimadas ou piscando, zumbido
excessivo em reatores de luminéarias e o mau funcionamento das instalacdes energizadas;

* Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

® Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de gelo, chamas amareladas e
fuligem nos recipientes podem ser sinal de mau funcionamento dos equipamentos; Verificar o local de instalagdo dos
sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas;

® Assegurar que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalacdo e
inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao;

* Todas as instalacdes (elétrica, gés, vapor etc.) realizadas nas dependéncias da contratado devem seguir as normas
do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial (INMETRO) e os padrbes internos
estabelecidos para seu adequado funcionamento;

® Sempre que possivel, substituir as lampadas comuns por lampadas de LED, que apresentam menor consumo de
energia e maior durabilidade.

4.1.5.Minimizacéo da geracao de residuos solidos

Envolve o planejamento de cardapios, a compra de alimentos e seu processo de preparo até o consumo, de forma a gerar
menos residuos e manter-se saudavel; e também a inclusédo no cardapio de alimentos oriundos de produtores locais,
alimentos orgéanicos, utilizacéo de fichas técnicas de preparo, utilizacéo integral dos alimentos, entre outras.

4.1.6.Minimizacdo de producédo de residuos alimentares
Objetiva-se a minimizacéo de producéo de residuos e o melhor aproveitamento dos alimentos. Para isso:

® O nutricionista do Contratado, sempre que possivel, deverd adequar na formulagao dos cardapios a pratica de
reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos (desde que
atenda as necessidades nutricionais diarias recomendadas), reduzindo, assim, a producéo de residuos alimentares;

* Na formulag&o do cardapio diario, deve ser observada a sazonalidade de alguns alimentos, assim como todas as
possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos
/guarni¢cdes, sucos e sobremesas;

® QObriga-se o nutricionista do Contratado a visitar o site https://codeagro.agricultura.sp.gov.br/home, da Coordenadoria
de Desenvolvimento dos Agronegdcios da Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do Estado de S&o
Paulo (CODEAGRO), para obter receitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha Experimental do Servico de
Orientagéo ao Consumidor constantes do encarte "Diga ndo ao desperdicio";

* As refeicbes em que serdo utilizadas partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os cardapios
submetidos a aprecia¢do do Contratante, para sua anuéncia e aprovacdo, com antecedéncia minima de 30 (trinta)
dias de sua utilizacao.

4.1.7. Encaminhamento dos residuos soélidos gerados para reciclagem

Diagnosticar o quantitativo de residuos gerados, por tipo, para serem encaminhados adequadamente para a reciclagem.
Conforme mencionado na Lei n.° 12.305, de 02 de agosto de 2010, a Politica Nacional de Residuos sélidos aponta etapas
necessarias para residuos gerados em qualquer atividade humana: identificacdo dos residuos sélidos na fonte geradora,
segregacao, acondicionamento, coleta, transporte, tratamento e disposi¢éo final.
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4.1.8.Materiais Reciclaveis

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagéo internacional para a identificacdo, por cores, nos
recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO
para lixo nao reciclavel);

4.1.9. Sacos de lixo

Otimizar a utilizacdo dos sacos de lixo, adequando a sua disponibilizacdo quanto a capacidade e necessidade, objetivando
a reducdo da destinacéo de residuos solidos.

4.1.10. Residuos de 6leos utilizados em frituras e coccbes

Objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposi¢édo de residuo de 6leo comestivel nas redes de esgoto,
devera ser implantado programa de reciclagem de oleo destinado a organizagBes assistenciais que efetivem o
reaproveitamento do 6leo para a produc¢édo de sabao etc., conforme a Lei Estadual n.° 12.047, de 12 de setembro de 2005.

4.1.11. Reutilizacao de géneros alimenticios e de sobras de alimentos

Tendo em vista a Lei Estadual n.° 11.575, de 25 de novembro de 2003, incentiva-se a doacéo de géneros alimenticios e de
sobras de alimentos a entidades publicas ou privadas.

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.2. Em caso de fornecedor revendedor ou distribuidor, serd exigida carta de solidariedade emitida pelo fabricante, que
assegure a execuc¢ao do contrato.

Garantia da contratacéo

4.3. Sera exigida a garantia da contratacao de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, no percentual e
condig¢des descritas nas clausulas do contrato.

4.4. No prazo de convocacdao para formalizacdo da contratacdo, e anteriormente a celebracéo da contratacao, o fornecedor
deverd prestar garantia, podendo optar por uma das seguintes modalidades:

I. Caucdo em dinheiro. A garantia em dinheiro devera ser efetuada mediante depdsito bancario em favor do Contratante
no Banco do Brasil, em conta que contemple a correcdo monetaria do valor depositado.

II. Caucdo em titulos da divida publica. Serdo admitidos apenas titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidacéo e de custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados
pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

lll. Fianca bancéria. Feita a opcao pela fianga bancéria, no instrumento devera constar a rendncia expressa do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil. Serd admitida fianca bancéria emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil.

IV. Seguro-garantia. A apdlice de seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos indicados em
conformidade com o item subsequente, observada a legislacdo que rege a matéria. Caso tal cobertura ndo conste
expressamente da apolice, o fornecedor vencedor poderd apresentar declaracdo firmada pela seguradora emitente
afirmando que o seguro-garantia apresentado € suficiente para a cobertura de todos os eventos indicados em conformidade
com o item subsequente, observada a legislacédo que rege a matéria.

V. Titulo de capitalizagdo. Serdo admitidos apenas titulos de capitalizagdo conforme a modalidade instrumento de garantia
custeados por pagamento Unico, com resgate pelo valor total, emitidos com observancia da legislacdo que rege a matéria.

4.4.1. A ndo prestacdo da garantia equivale a recusa injustificada de formalizac@o da contratacdo, caracterizando descumprimento total
da obrigacédo assumida e sujeitando o fornecedor vencedor as sang¢des previstas nas normas pertinentes.

4.4.2. O instrumento de celebracdo da contratacdo (definido pela documentacdo que compde a presente contratacao)
estabelece a disciplina que sera aplicada em relagao a garantia da contratagéo.

Vistoria
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4.5. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condigcbes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta- feira, das 9 horas as 15 horas.

4.6. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.7. Para a vistoria, o representante legal do fornecedor ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pelo fornecedor comprovando sua habilitagcdo para a
realizacdo da vistoria.

4.8. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal de seu representante legal de que
conhece o local e as condi¢bes da realizacdo do objeto, ou declaragao formal assinada por seu responsavel técnico acerca
do conhecimento pleno das condic¢des e peculiaridades da contratagéo.

4.9. O interessado ndo podera pleitear modifica¢cdes nos precos, nos prazos ou nas condi¢fes contratuais, tampouco alegar
guaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou de informacdes sobre
o local em que sera realizado o objeto da contratacéao.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicdes de execucao
5.1. A execucdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

5.1.1.Inicio da execucdo do objeto: 05 dias da assinatura do contrato e nesse intervalo de tempo, sem qualquer énus para a
Contratante, deverdo ser realizadas as seguintes acdes:

Cabe o Contratado entregar no prazo de até 10 (dez) dias apos a assinatura do contrato, o0 Manual de Boas Praticas para
0s servigos de producdo, porcionamento e distribuicdo das refei¢bes e do refeitério em conformidade com as legislacdes
vigentes, para aprovacao da Contratante ;

O Contratado devera apresentar, no prazo de até 10 (dez) dias apOs a assinatura do contrato, os Procedimentos
Operacionais Padrédo - POPs e o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle —APPCC, conforme
legislacbes vigentes para aprovacao pela Contratante ;

No prazo de 20 (vinte) dias, apds a assinatura do contrato, o Contratado devera apresentar listagem e especificacdo de
todos os equipamentos e mobilidrios complementares a serem instalados, necessérios a perfeita execu¢do dos servicos
nas dependéncias do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos , que deverdo ser aprovados pela Contratante antes
de sua utilizacgao;

O Contratado deve apresentar, no prazo de 15 (quinze) dias apés a assinatura do contrato, Plano de Manutencédo dos
Equipamentos do Servi¢o de Nutricdo e Alimentacdo. Esse plano devera ser analisado e aprovado pela Equipe do Setor de
Nutricao e Dietética do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos.

A prestacéo de servicos de nutricdo e alimentag¢éo hospitalar realizar-se-a com observancia das seguintes diretrizes:

A utilizacdo das dependéncias do Contratante, onde a alimentacédo sera preparada de acordo com as normas vigentes da
Vigilancia Sanitaria, apés porcionamento realizar o transporte para as respectivas clinicas e distribuida pelo Contratado;

O fornecimento pelo Contratado de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, loucas,
descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), o abastecimento de gas, a mao de obra especializada,
operacional e administrativa, em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as
normas vigentes da vigilancia sanitéria,;

A execucdo dos servicos devera estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista do Contratado, devidamente
registrado no Conselho de Classe e com experiéncia comprovada em servigcos de producdes de refeicdes hospitalar de no
minimo 2 (dois) anos, cujas fungfes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes
aos servicos de producéo e distribuicdo das refeicbes.

O Contratado devera disponibilizar os equipamentos necessarios para a prestagédo de servico que porventura ndo houver
na unidade, bem como realizar adequacdes necessarias nos equipamentos disponibilizados pelo Contratante;
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E de responsabilidade do Contratado a manutencdo dos equipamentos e dos utensilios utilizados, inclusive aqueles
disponibilizados pelo Contratante;

O Contratado também se responsabiliza pela manutencéo, adaptacdes e adequacfes prediais que se fizerem necessarias
nas dependéncias e instalacfes do servigo de nutricdo dietética do Contratante;

O fornecimento de equipamentos, moéveis e utensilios em carater complementar, bem como a manutencdo e/ou
substituicdo dos mesmos, para o servico de producéo das refeices, porcionamento e distribuicdo de todas as refeicdes,
operacionalizacédo do fornecimento das dietas e refeitorio, sempre que necessario, sera de responsabilidade do Contratado;

O Contratado sera responsavel pelas adaptacbes, adequacbes prediais e manutencgdes preventivas e corretivas que se
fizerem necessarias nas dependéncias e instalacbes do servico de Nutricdo, nas areas de porcionamento, distribuicdo, bem
como, do refeitorio, depdsito de material de limpeza e areas de vestiario/sanitario para atender as legislacdes sanitarias
vigentes; O Contratado sera responsavel pelas despesas relacionadas aos gastos com gas dentro das dependéncias da
Contratante;

A prestacdo de servigos deve estar alinhada aos padrGes técnicos recomendados pelas legislagbes vigentes da Anvisa,
Ministério da Saude, associadas as tecnologias aplicaveis, na busca por segurancga alimentar, melhores desempenhos e
padrdo de qualidade assegurados, além de contar com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado,
capacitado e em numero suficiente para atender a demanda Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos , com o
objetivo de atingir os resultados com a qualidade e competéncias esperada, conforme descrito no Anexo | — Avaliacdo de
Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacédo Hospitalar e consideradas as disposicdes deste TR.

5.1.2. Descri¢do dos Servigos — Convencional
Dietas Gerais e Dietas Especiais Destinadas a Pacientes Adultos

A prestacdo de servigcos de nutricdo e alimentacdo envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacdo e
distribuicdo das dietas aos pacientes, conforme o padrdo de alimentacéo estabelecido, o nUmero de pacientes, os tipos de
dieta e os respectivos horarios definidos.

Os servigcos consistem na execucao de todas as atividades necessarias a obtencéo do escopo contratado, entre as quais se
destacam:

Programacéo das atividades de nutricdo e alimentagéo;

Elaboragédo de cardapios diarios completos por tipo de dietas (com repetigdo quinzenal); aquisi¢do, armazenamento e
controle quantitativo e qualitativo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo geral;

Pré-preparo, preparo e cocg¢ao da alimentacao;
Porcionamento uniforme das dietas, utilizando utensilios apropriados; Coleta de amostras da alimentacao preparada,;
Transporte interno e distribuicdo das copas/leitos;

Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, quando houver, conforme prazo pré-
determinado;

Higienizacao e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, utensilios de cozinha e utensilios utilizados
pelos pacientes.

A alimentacao fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.

Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica do profissional nutricionista com experiéncia comprovada, cujas
funcdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servi¢o de nutrigdo.

Os servigos deverdo ser prestados nos padrfes técnicos recomendados e contar com o quadro de pessoal técnico,
operacional e administrativo qualificado e em ndmero suficiente.

A operacionalizagdo, o porcionamento e a distribuicdo das dietas dever&o ser supervisionados pelo responséavel técnico do
Contratado, de maneira a observar sua apresentacdo, aceitacdo, 0 porcionamento e a temperatura para serem feitas
alteracGes ou adaptacdes, caso seja necessario, visando ao atendimento adequado e satisfatorio.
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Local e horario da prestacéo dos servigos

1. Os servicos serdo prestados no seguinte endereco:

UNIDADE

Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos

ENDEREGO

Av. Emilio Ribas 1819- Jd. Tranquilidade- Guarulhos - SP

Informacdes de cada Unidade e do quantitativo de comensais/dia

Informagdes da Unidade

Classificagéo da Unidade Hospitalar: Geral Adulto

Populacéo atendida: A cidade de Guarulhos , a regido da Zona Norte e as cidades do Alto Tiéte.

Numero de leitos da Unidade: leitos de internagdo: 133 leitos

PS/OBS apoio: 10 leitos

Clinica Médica: 56 leitos

Clinica Cirurgica: 29 leitos

Clinica Psiquiétrica: 10 leitos

UTI Adulto : 28 leitos

Média diaria de pacientes por especialidade/clinica/ambulatério:

Clinica Médica: 53 pacientes / dia (95% taxa de ocupagao)

Clinica Cirurgica: 24 pacientes / dia (85% taxa de ocupag&o)

Clinica Psiquiatrica: 09 pacientes /dia (95% taxa de ocupagé&o)

UTI Adulto: 27 pacientes/dia (90% taxa de ocupagao)

Pronto Socorro: 10 pacientes / dia (95% taxa de ocupacao)

Centro de Infusdo: 20 pacientes/dia
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Laboratdrio: 60 pacientes/dia

Fonte: NIH/CSS/SES

Taxa de ocupacéo da unidade hospitalar: Média de 92 % (dados ano 2025/2026)

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario:

Alimentagdo paciente adulto — Horarios de entrega das refeicbes

Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos

Tipo de refeicéo

Horario de refeicao

Paciente Adulto

Desjejum 7:30as 8:00 h
Colacao 9:30 as 10:00 h
Almoco 11:30 as 12:30 h
Merenda 15:00 as 16:00 h
Jantar 17:00 as 18:00 h
Ceia 20:00 as 20:30 h

Obs. 01: a distribuicao das refeicdes deve respeitar o horario inicial para cada clinica.

Obs. 02: a distribuicao de refeicdes para os pacientes ocorrera na clinica ou no refeitorio, em recipiente e carro adequado

para o transporte, de acordo com as Normas vigentes dos érgéos de fiscalizagao, até o destino.

Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execucao contratual observaré as rotinas abaixo:

Padrédo de Alimentacao

Cardapios

O Contratado deverd elaborar cardapios didrios, semanais, quinzenais ou mensais completos, de dietas gerais e especiais,
para pacientes adultos e de pediatria, submetendo-os a apreciacdo do Contratante com antecedéncia minima de 30 (trinta)

dias de sua utilizacao;

® Elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Pascoa, Dia do Funcionario, Dia das Maes, Dia dos Pais, Dia
das Criancas, Natal, Ano-Novo, Festa Junina etc.), observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos

adicionais;
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® Fornecer diariamente o cardapio completo para fixagdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias do
Contratante;

® Apresentar, por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja aprovado, e sO efetuar esta alteragdo caso a
mesma seja aprovada pelo Contratante;

® Aceitar a solicitagcdo do Contratante de alterar o cardapio ja aprovado, com as devidas justificativas, em até 48 horas
antes do preparo.

Os cardapios devem seguir o0 que esta proposto no Caderno Técnico, conforme segue: Regras Gerais

Para a elaboracédo do cardépio diario, devera ser observada a relagdo de géneros e produtos alimenticios padronizados,
com 0s respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizacdo, constantes na Resolucdo SAMSP n° 16/1998,
atendendo as necessidades energéticas diarias requeridas, de acordo com a idade e atividade do individuo, segundo o
Recommended Dietary Allowances (RDA), revisdo 1989.

Apresenta-se, no Apéndice 1 do Anexo I, o documento denominado “Sugestdes para a Composi¢cdo dos Cardapios —
Alimentos Prontos”, elaborado pela Comissdo Técnica de Nutricionista da Coordenadoria de Servigcos de Saude, com a
finalidade de orientar a operacionaliza¢do, auditoria e fiscalizagdo do contrato na conferéncia das gramaturas a serem
servidas aos pacientes.

Recomenda-se seguir as orienta¢des abaixo:
A técnica dietética de preparo ficara a critério do Contratado, observado o cardapio previamente aprovado pelo Contratante;

Para o atendimento das necessidades nutricionais didrias recomendadas, deverdo ser organizados cardapios variados com
base na relagéo de géneros e produtos alimenticios padronizados;

Os cardapios deverdo ser elaborados trimestralmente e ser compativeis com as estacfes climaticas, com frequéncia de
repeticdo quinzenal pela contratado;

Os cardapios deverédo ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia de 30 (trinta) dias em relagdo ao 1°
dia de utilizacdo, para a devida aprovacgdo, que devera ser realizada no prazo maximo de 8 (oito) dias Uteis, podendo o
Contratante, em condic8es especiais, alterar o cardapio apresentado, mantendo os padrbes estabelecidos em contrato;

Os cardéapios elaborados deverédo obedecer aos critérios de sazonalidade e ser planejados conforme as condicdes fisicas e
as patologias do individuo, atendendo as leis fundamentais de alimentacdo de Escudero (quantidade, qualidade, harmonia
e adequacao);

Os cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pelo Contratado se aprovado pelo Contratante apés analise das
motivagBes formais, encaminhadas com o prazo de antecedéncia de 48 horas, salvo se forem relativos a itens de
hortifrutigranjeiros;

A elaboracéo de cardapios normais ou especiais (dietas) obedecerd as normas estabelecidas pelo Servigco de Nutrigdo e
Dietética (SND) do Contratante;

Os cardapios deverdo apresentar preparacfes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte
calérico necessario e uma boa aceitagdo por parte dos pacientes; Deverdo ser planejados cardapios diferenciados para
pacientes em datas especiais (Pascoa, Natal, Ano-Novo, Dia das Criancas, Dia dos Pais, Dias das Mées, Festas Juninas,
Aniversario da Unidade Hospitalar, Dia Internacional da Mulher, etc.), respeitando-se as caracteristicas especificas de cada
dieta, conforme padrédo determinado pelo Servigo de Nutricdo e Dietética (SND);

Para estimular a aceitabilidade das refeicdes nas diversas dietas, poderdo ser requisitados molhos especiais a base de
limdo, pimenta, especiarias, ervas aromaticas, tomate etc., os quais devem ser preparados de acordo com as
recomendacdes dos nutricionistas do Contratante;

Deve-se ressaltar a importancia da apresentacao de todas as preparacfes servidas como forma de estimulo a ingestédo de
uma alimentacdo adequada, visando a recuperacao e/ou a manutencgédo do estado nutricional dos pacientes;

Deverao ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes cujo padrdo alimentar tenha influéncias de preceitos
religiosos, tabus, habitos alimentares e socioculturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional do mesmo.
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Criancas de 01 a 12 Anos (néo se aplica)

O balanceamento nutricional da alimentacao infantil devera estar na proporcdo adequada de calorias e de nutrientes
(carboidratos, proteinas, gorduras, vitaminas e sais minerais) necessarios para garantir o perfeito crescimento e
desenvolvimento da criang¢a, atendendo a Ingestéo Didria Recomendada (IDRS) para cada faixa etaria;

A textura dos alimentos deve ser adequada, enfatizando que se deve estimular a mastigacdo, principalmente em criancas
gue ndo sdo mais lactentes. Evitar a oferta de alimentos com consisténcia parecida, procurando manter o equilibrio entre as
preparacoes;

Alimentos com cores equivalentes devem ser evitados na preparacdo de um mesmo prato, visto que a variedade de cores
nas preparacdes estimula a sua aceitacdo por parte dos comensais. Ressalta-se que a troca das hortalicas, seguindo o
critério da coloracdo, pode acarretar mudancas na oferta de vitaminas e sais minerais;

A variedade de alimentos devera proporcionar a oferta de carnes, leguminosas, leite e derivados, e frutas de forma
alternada e acumulativa, objetivando atingir uma alimentac&o balanceada e equilibrada, sob o ponto de vista nutricional, e
adequada as necessidades fisioldgicas e patolégicas do individuo; alimentacéo infantil ndo difere da alimentacdo padréo do
adulto, mas reserva algumas particularidades que devem ser respeitadas nas terapias nutricionais aplicadas;

A distribuicdo da dieta para paciente infantil devera ser efetuada em 6 (seis) refeicbes diarias: desjejum, colagdo, almocgo,
merenda, jantar e ceia, em horarios regulares e definidos pelo Contratante.

Criancas até 06 Anos (ndo se aplica)
Para esta faixa etaria deve-se considerar:

Cuidados na selecao de seus utensilios, que devem ser adequados e escolhidos com o intuito de dar conforto e seguranga
a crianga;

Nesta fase, a descoberta do alimento a ser ingerido é feita de forma gradativa. Ocorre, ocasionalmente, a descoberta do
poder de decisdo na escolha da dieta, de modo que, ora o alimento € aceito, ora é rejeitado.

Outro fator importante é que as temperaturas extremas devem ser evitadas, pois a palatabilidade da crianga nesta fase é
agucada. Ainda assim, a palatabilidade nesta fase evidencia prontamente a deteccdo de sabores, principalmente os
estranhos ao seu paladar.

Criancas ap0s 06 Anos (néo se aplica)
Para esta faixa etaria deve-se considerar que:

Nessa faixa etéria as criangas sdo capacitadas na escolha de preferéncias alimentares por j& saberem selecionar os
alimentos preferidos, tendo facilidade para incorporar habitos e exemplos alimentares de quem admira;

Deve-se estar atento a anorexia, que pode estar associada a caréncia de vitaminas e minerais, em especial o ferro. O
crescimento nesta faixa € lento, porém constante e acompanha um aumento na ingestdo alimentar;

As preparacdes devem ser variadas, a fim de provocar a estimulacdo sensorial;

Deve-se fornecer nutrientes adequados por meio de alimentos apetitosos e preparados com seguranca, considerando 0s
padrdes de desenvolvimento cultural no planejamento de cardapios.

Acompanhantes Legalmente Instituidos

A refeicdo serd fornecida nos padrées estabelecidos para o paciente da dieta geral, podendo ser adaptado a realidade de
cada Unidade Hospitalar;

A dieta geral destinada aos acompanhantes deverd se adequar, sempre que possivel, aos habitos alimentares da
comunidade, sendo distribuida em 03 (trés) refeicBes diarias (desjejum, almoco e jantar) e em horarios regulares,
fornecendo no minimo 2.700 calorias por dia.

CLASSIFICACAO DAS DIETAS

DIETA GERAL
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O cardapio da dieta geral podera servir de base para a composi¢cao das demais dietas, considerando as caracteristicas
especificas de cada dieta, como: a idade do paciente, a restricdo a alimentos, a consisténcia, a gramatura, a frequéncia, o
valor cal6rico e o tipo de preparacdo em que a dieta serd servida.

Paciente Adulto

DIETA GERAL

Destinada aos pacientes adultos que necessitam de uma alimentacdo normal, sem restricdo a qualquer nutriente e sem
necessidades de acréscimos nutricionais.

Consisténcia: normal, devendo se adequar, sempre que possivel, aos habitos alimentares da comunidade;

Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica;

Distribuicdo: em 06 (seis) refei¢cdes diarias (desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia), em hordarios regulares,
fornecendo em média 2.700 calorias/dia. Como exemplo, tem- se:

Quadro 02: Composicao do cardapio — dieta geral

Refeicéo Composicao

Desjejum Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou bebida a
base de extrato de soja ou outros)
P&o (francés ou forma ou bisnaga ou outros) com margarina
ou geleia ou requeijdo em saché
Fruta

Colagéo logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de
extrato de soja

Almoco e|Arroz

Jantar
Feijdo ou leguminosas
Carne bovina ou aves ou peixe
Guarnicdo — a base de legumes ou vegetais folhosos ou
massas Salada: folhas ou legumes ou leguminosas
Sobremesa: fruta alternada com doce
Suco de frutas natural — diversos sabores

Merenda Bebida lactea (leite com café ou achocolatado em embalagem
individual ou iogurte em embalagem individual ou outros, ou
bebida a base de soja e outros)
Pé&es variados ou bolo ou bolacha ou torradas em saché
Com frios ou margarina ou requeijdo ou geleia em saché
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Ceia Bebida lactea (leite com café ou achocolatado e outros) ou cha
Bolachas ou biscoitos ou torradas ou outros em saché
com margarina ou geleia em saché

DIETA BRANDA

Destinada aos pacientes com problemas mecéanicos de ingestdo, digestdo, mastigacdo e degluticdo, que impecam a
utilizacdo da dieta geral, havendo, assim, a necessidade de abrandar os alimentos por processos mecanicos ou de cocg¢ao
para melhor aceitabilidade.

E adotada em alguns casos de pds-operatdrios para facilitar o trabalho digestivo e também como transicdo para a dieta
geral. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: macia. A celulose e o tecido conectivo (fibras da carne) devem ser abrandados por coc¢ao ou acao mecanica;

Distribuicdo: 06 (seis) refeicdes diarias (desjejum, colacdo, almoco, merenda, jantar e ceia); Caracteristicas: normoglicidica,
normolipidica e normoproteica.

O almogo e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparagfes da dieta geral, usando, sempre que possivel, 0s mesmos
ingredientes, com as seguintes ressalvas:

Incluir apenas o caldo do feijao;
N&o incluir vegetais crus nas saladas;
Evitar frutas muito acidas e as de consisténcia dura que, todavia, poderao ser servidas depois de cozidas;

Restringir alimentos, como condimentos fortes que possam provocar distensdo gasosa; Nao incluir frituras, embutidos e
doces concentrados.

DIETA PASTOSA

Destinada a pacientes com problemas de mastigacao e degluticdo, em alguns casos de pés-operatérios e em casos
neurolégicos. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Os alimentos que constam dessa dieta devem estar abrandados e cozidos, apresentando o grau maximo de subdivisdo e
coccao e uma consisténcia pastosa;

Distribuicéo: 06 (seis) refei¢cdes diarias (desjejum, colacdo, almogo, merenda, jantar e ceia); Caracteristicas: normoglicidica,
normolipidica e normoproteica;

A composicdo das refeicbes deve ser a mesma da dieta branda, evitando apenas os alimentos que ndo possam ser
transformados em consisténcia pastosa.

DIETA LEVE

Destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intolerancia a alimentos solidos, em pré-preparo de exames e pré e
pds-operatorios. E usada também como transicdo para a dieta branda e dieta geral. Deve fornecer calorias de acordo com
as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: semiliquida;

Distribuicéo: 06 (seis) refei¢cdes diarias (desjejum, colacdo, almogo, merenda, jantar e ceia); Caracteristicas: normoglicidica,
normolipidica e normoproteica;

Composicdo das refei¢cdes: sopa contendo carne ou substituto, leguminosa (ervilha, lentilha, feijdo branco, grdo de bico,
feijdo etc.), dois tipos de vegetais (um folhoso e o outro legume), tipo de feculento (batata, mandioca, cara, inhame etc.),
tipo de cereal (arroz, macarrdo, fuba, aveia etc.);

Deve ser preparada utilizando uma quantidade minima de 6leo, cebola, tomate e cheiro-verde;
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Deve ser prevista a inclusdo de suplementos/modulos nutricionais, disponibilizados pelo Contratante em quantidades
suficientes para cobrir as necessidades nutricionais dos pacientes e atingir o minimo cal6rico estabelecido e recomendado
para este tipo de dieta.

No quadro a seguir, é apresentado o modelo de cardapio para pacientes com dieta leve:

Quadro 03: Composicao do cardapio — dieta leve

Refeicdes Composicéao

Desjejum Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)

Bolachas ou biscoitos ou torradas em saché com margarina
ou manteiga ou geleia ou requeijao em saché

1 fruta
Colacédo Vitamina ou suco natural ou mingau etc.
Almogo e|Sopa (variada)

Jantar
Puré de legumes ou feculentos

Carne bovina ou aves ou peixes, desfiadas ou moidas ou
ovo poché

Sobremesa (doce de consisténcia pastosa ou fruta cozida)

Suco de fruta natural

Merenda e ceia |Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)

Bolachas ou biscoitos ou torradas ou outros em saché
com margarina ou manteiga ou geleia ou requeijao em saché

DIETA LIQUIDA

Destinada a pacientes com problemas graves de mastigacdo e degluticdo, em casos de afeccéo do trato digestivo (boca,
es6fago), nos pré e pds-operatérios, e em determinados preparos de exames. Deve fornecer calorias de acordo com as
necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: liquida, sendo que alimentos e preparacfes desta dieta sdo os mesmos da dieta leve, devendo ser
liquidificados para que apresentem consisténcia liquida;

Distribuicéo: 06 (seis) refei¢cdes dirias (desjejum, colacdo, almogo, merenda, jantar e ceia); Caracteristicas: normoglicidica,
normolipidica e normoproteica;

Deve ser prevista a inclusdo de suplementos/médulos nutricionais, disponibilizados pelo Contratante, em quantidades
suficientes para cobrir as necessidades nutricionais do paciente e atingir o minimo calorico estabelecido para este tipo de
dieta.

DIETA PARA DIABETICOS

Destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos parametros de normalidade, suprindo as calorias
necessarias para conservar ou alcancar o peso ideal em adultos, manter indices de crescimento normal e de
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desenvolvimento em criancas e adolescentes, promover o aumento das necessidades metabdlicas durante a gravidez e
lactacdo ou para a recuperacao de doengas catabolicas. Esta dieta é indicada para individuos diabéticos do tipo |, tipo I,
gestante diabética ou diabetes gestacional, utilizando os percentuais dentro do padrdao normal.

As dietas para diabéticos deverdo atender as recomendacdes da Sociedade Brasileira de Diabetes.

As refeicbes podem ter consisténcia normal, branda, leve ou liquida e atender ao valor caldrico prescrito para cada uma
delas, devendo ser fracionada em 06 (seis) refeicdes/dia.

Para a elaboragéo dos cardapios da dieta para diabéticos, deve-se observar as seguintes substituicdes:

RestricBes aos acuUcares das preparacdes, que deverdo ser substituidos por adocantes artificiais em saché, previamente
aprovados pelo nutricionista do Contratante e em quantidade determinada pelo Contratante;

As sobremesas doces deverao ser substituidas por frutas da época ou preparagdes dietéticas, conforme Portaria Anvisa n.°
29, de 13 de janeiro de 1998, que trata do Regulamento Técnico referente a alimentos para fins especiais (dietéticos);

No Desjejum e na merenda, pées, bolachas, torradas, bolos etc. deverdo ser substituidos pela forma integral ou com fibras;

No almocgo e no jantar devera haver acréscimo de uma preparacéo a base de legumes ou vegetal folhoso cozido, de forma
a garantir o aporte de fibras de no minimo 20g por dia;

As guarni¢ces a base de farinha deverdo ser substituidas por outras com menor teor de glicidios sempre que houver
restricdes ao total calérico;

Quando a necessidade energética ou de outro nutriente for maior que a oferecida pelo carddpio normal, a dieta deve ser
suplementada com as preparagdes ou com alimentos diversos.

Para esta dieta deverdo ser observadas as seguintes orientacdes:
Devera ser utilizado leite de vaca desnatado ou extrato de soja;

Deverédo ser utilizadas carnes magras (boi, peixe, ave) sem couro, sem pele e sem molhos gordurosos; O arroz integral
podera ser substituido por macarrdo com molho magro de tomate natural;
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Queijos mucarela light, ricota e minas frescal poderdo ser utilizados em substituicio do ovo ou da carne, em igual

guantidade;

Devera ser utilizado 6leo de origem vegetal (azeite, canola, soja);

N&o utilizar acucar, preferir adogante artificial (conforme prescricédo dietética);

N&o utilizar sorvetes industrializados, chocolate comum, enlatados, mel de qualquer tipo, rapadura, farinha, frituras de
qualquer tipo, doces em geral, refrigerantes comuns e bebidas alcodlicas;

Massas deverdo ser de aveia, maisena ou integrais;

Pesar os alimentos uma vez, colocar em xicaras e depois repetir cada vez que for usar;

Usar no preparo da dieta: sal, vinagre, liméo, cebola, alho, coentro, colorau, cominho, louro, salsa e ervas, se permitido;

Utilizar a vontade: cha, café e refresco, utilizando as opgdes de frutas do grupo A indicadas abaixo, com adocante.

No quadro a seguir, € apresentado o modelo de cardapio para pacientes diabéticos:

Quadro 04: Composicao do cardapio — Diabéticos

Refeicéo Composicéao

Desjejum Bebida lactea (leite desnatado com café com adocante ou achocolatado diet e
outros diet)
Pao (francés ou de forma ou bisnaga integrais ou com fibras) com margarina ou
geleia diet ou requeijdo em saché ou queijo fresco ou ricota;
Fruta

Colacdo Mingau ou vitamina de frutas ou iogurte light/diet ou bebida a base de soja light/diet

Almogo e Jantar

Arroz /Feijao
Carne bovina ou aves ou peixe ou ovo

2 porcdes de guarnicdo — sendo uma a base de vegetais folhosos e outra a base de
legumes

Salada: folhas e legumes

Sobremesa: fruta alternada com doce diet/light (maximo 3 vezes na semana) Suco
de frutas natural — diversos sabores

Merenda

Bebida lactea (leite desnatado com café com adocante ou achocolatado diet ou
iogurte light/diet ou bebida a base de soja light/diet ou outros) em embalagem
individual

Paes variados ou bolo ou bolacha ou torradas em saché
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Com frios ou margarina ou requeijao ou geleia diet em saché

logurte light/diet ou leite desnatado com café ou cha ou
achocolato diet

Bolacha ou torrada integral em saché com margarina ou
geleia diet em saché

Ceia

DIETA HIPOSSODICA

Destinada a pacientes que necessitam de controle do sddio para a prevencao e o controle de edemas, problemas renais e
hipertenséo.

O cardéapio e a consisténcia devem ser os mesmos da dieta geral, com a reducgédo do sal de cozinha, oferecendo sachés
individualizados de adicdo de sal (19).

Para esta dieta, fica proibida a utilizacdo de temperos prontos, devendo ser substituidos por saché de 6leo composto, sal e
lim&o ou vinagrete e outros temperos naturais.

Devem garantir o mesmo aporte calérico da dieta geral, atendendo a consisténcia requerida (dieta branda, leve ou liquida).
DIETA HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA

Destinada a pacientes que apresentam condi¢ges hipermetabdlicas e infecciosas (pessoas convivendo com HIV, cancer
/quimioterapia, dialise/hemodialise, transplante, queimaduras etc.), com necessidades nutricionais aumentadas e
diferenciadas.

O cardapio e a consisténcia devem ser os mesmos da dieta geral, embora acrescidos de alguns alimentos e com porcdes
diferenciadas.

Quando necessario, para completar o aporte caldrico e nutricional, devem ser incluidos suplementos de proteinas e de
carboidratos em sopas, sucos e bebidas.

Na ceia, incluir suplemento nutricional, de acordo com a disponibilidade da Unidade Hospitalar. Caracteristicas:
hiperglicidica, normolipidica e hiperproteica.

O cardapio e a consisténcia devem ser os mesmos da dieta geral, acrescidos dos seguintes alimentos: Desjejum: frios ou
geleia;

Colacéo: vitamina ou iogurte ou mingau;

No almogo e no jantar: acrescentar outra porcao de carne bovina, aves ou ovos, além da por¢éo estabelecida no cardapio,
guarnicdo a base de legumes ou massas. Incluir suplementos de proteinas e de carboidratos em sopas, sucos e bebidas,
para completar o aporte calérico e nutricional necessario;

Na merenda e na ceia: servir leite com café ou achocolatado ou iogurte ou bebida a base de soja, pades variados com frios
ou bolo e uma fruta da estagéo.

No quadro a seguir, € apresentado o modelo de cardapio para pacientes com dieta hipercaldrica e hiperproteica:

Quadro 05: Composicéo do cardapio — hipercaldrica e hiperproteica

Refeicéo Composicéao

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros)

Desjejum Pao (francés, ou de forma ou bisnaga ou outros) com frios ou geleia ou
requeijdo em saché com baixo indice de gordura saturada;
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Fruta

Colacéo logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato de soja
Almoco e|Arroz
Jantar

Feijdo ou leguminosas
Sopa

2 por¢des de carne bovina ou aves ou peixe ou ovos Guarni¢cdo a base de
legumes ou vegetais folhosos ou massas

Salada: folhas, legumes ou leguminosas
Sobremesa: fruta alternada com doce

Suco de frutas natural — diversos sabores

Merenda e Ceia

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou iogurte ou bebida a base de
soja ou outros)

Paes variados ou bolo ou bolacha ou torradas em saché

Com frios ou margarina ou requeijdo ou geleia em saché com baixo indice de
gordura saturada;

Fruta da estacéo

DIETA HIPOCALORICA

Destina-se a individuos com problemas de obesidade que necessitam perder peso, evitando o acumulo de gorduras no

tecido adiposo.

As dietas hipocaldricas terdo o seu Valor Calorico Total (VCT) determinado por meio de calculos efetuados pelos
nutricionistas do Contratante, a partir da avaliacdo nutricional. Exemplo de dieta hipocal6rica de cardapio de 1.200 calorias.

No quadro a seguir, é apresentado o0 modelo de cardapio para pacientes com dieta hipocalérica:
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Quadro 06: Composicao do cardapio — hipocalérica

Refeicao Composicéao

200 ml de leite desnatado
Desjejum 1 unidade de péo francés (30g)

1 unidade de margarina em saché 1 porcao pequena de fruta
Colacéo 1 porcéo pequena de fruta

Almoco e Jantar

2 colheres de sopa de arroz

Prato principal: 1 por¢cdo pequena de carne bovina ou aves ou peixe ou
ovos Guarni¢éo: 3 colheres de sopa de vegetais folhosos cozidos

Salada: folhas a vontade

Sobremesa: 1 porcao pequena de fruta

Merenda 200 ml de iogurte desnatado

1 unidade de péo francés (30g)

1 unidade de margarina em saché
Ceia 1 porgéo pequena de fruta

DIETA HIPERCALORICA

A dieta hipercalérica é destinada a pacientes que apresentam condi¢cdes hipermetabdlicas com necessidades caléricas
aumentadas e para pacientes psiquiatricos, com polifagia (aumento de apetite), devido ao uso continuo de moderadores de

humor.

Caracteristicas: normoglicidica, normoproteica e hipercalérica;

Distribuicéo: 06 (seis) refeicGes diarias (desjejum, colacdo, almogo, merenda, jantar e ceia);

O almocgo e o jantar deverdo ser servidos em 02 (duas) embalagens de polipropileno descartavel com trés divisorias, com
tampa, com capacidade minima de 850 ml, ou em recipiente em polipropileno descartavel com trés divisdrias, com tampa,
com a capacidade aproximada de 1.800 ml;

A consisténcia das refei¢cbes devera ser a mesma da dieta geral;

As porc¢des deverdo ser maiores do que as da dieta geral.

O quadro a seguir apresenta a composicéo das refei¢cdes:

Quadro 07: Composicao do cardapio — hipercaldrica
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Refeicéo Composicéao
Desjejum Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou bebida a base de
extrato de soja ou outros)
2 paes (francés, ou forma ou bisnaga ou outros) com margarina ou
geleia ou requeijdo em saché
Fruta
Colacédo logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato
de soja
Almoco e 2 porcdes de arroz
Jantar 2 porc¢des de feijdo ou leguminosas Sopa
Carne bovina ou aves ou peixe ou ovos
2 guarnicdes
Guarnicao 1: composta de puré a base de legumes ou macarrdo ou
farofa; Guarnicdo 2: composta de legumes ou vegetais folhosos.
Salada: folhas, legumes ou leguminosas
Sobremesa: fruta alternada com doce Suco de frutas natural —
diversos sabores
Merenda Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou iogurte ou bebida a
base de soja ou outros)
2 pées variados ou 2 porcdes de bolo; ou bolacha ou torradas em
saché
Com frios ou margarina ou requeijao ou geleia em saché
Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou iogurte ou outros)
Ceia 2 pées variados ou 2 porcdes de bolo; ou bolacha ou torradas em
saché
Com frios ou margarina ou requeijao ou geleia em saché
fruta da estacéo

DIETA HIPERCOLESTEROLEMICA

Destinada aos individuos que necessitam de restricdo de alimentos ricos em colesterol e gorduras saturadas, tais como
carnes gordurosas, bacon, banha, embutidos, pele de frango, 6leo de dendé, gordura de coco, manteiga de cacau, queijos
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gordurosos, laticinios integrais, produtos de panificacdo com creme, gordura vegetal hidrogenada e alimentos preparados
com a mesma, frutos do mar, gema de ovo e outros.

Recomenda-se o aumento de fibras solUveis na dieta.
DIETA RICA EM FIBRA OU LAXATIVA

Destinada a pacientes que apresentam obstipagdo intestinal ou com necessidades elevadas de fibras. Na elaboracao
dessas dietas deverdo ser acrescidos:

Desjejum, merenda e ceia: biscoitos ricos em fibras ou de cereal integral; Almogo e jantar: uma porcao extra de verdura ou
legumes ricos em fibra; Sobremesa deve ser a base de fruta crua rica em fibra.

As recomendacfes dietéticas para este tipo de dieta sdo aproximadamente de 20g a 35g de fibra dietética por dia para
pacientes adultos.

OUTRAS DIETAS ESPECIAIS

O Contratado devera seguir o Manual de Dietas do Servico de Nutricdo e Dietética (SND) para atender as dietas especiais
e especificas de cada Unidade Hospitalar ou apresentar um manual de dietas para a aprovacao do Contratante.

LANCHES

Lanche Pds-exames/Terapias Especiais

Lanche destinado a pacientes submetidos a exames laboratoriais que requerem jejum ou pacientes em hemodidlise.
Para pacientes portadores de diabetes, a bebida normal devera ser substituida por uma bebida dietética.

Composicéo do lanche pés-exames/terapias especiais: suco de fruta natural, sanduiche com recheio proteico, fruta, geleia
e café com leite.

Obs.: A fruta e o sanduiche deverdo ser embalados individualmente, e todos os itens deverdo ser acondicionados em
bandejas.

Lanche P4s-jejum

Composicao do lanche pdés-jejum: 1 unidade de suco de fruta individual ou 1 unidade de achocolatado individual e uma
porcdo de bolachas de 40g (doce ou salgada), sendo acondicionado em uma sacola.

Conforme a patologia, dever&o ser servidos um suco diet e uma fruta.
POSTO DE MANIPULACAO DE DIETAS ESPECIALIZADAS
Os postos de manipulacdo se destinam a operacionalizacéo das férmulas lacteas e nutricdo enteral.

Os nutrientes e 0s iNnsumos necessarios para a operacionalizacdo serdo adquiridos pelo Contratante e distribuidos
/entregues a contratado, em conformidade com o planejamento e a programacéo de recebimento em funcdo do consumo
estimado.

Todos 0s acessorios necessarios serdo disponibilizados pelo Contratante para a adequada utilizacdo pelo Contratado na
preparacao e na efetiva distribuicéo.

O Contratado deverd desenvolver todas as atividades inerentes a operacionalizacdo das dietas, envolvendo o
planejamento, a coleta das prescrigcBes dietéticas, a preparacdo/manipulacéo, o acondicionamento, o transporte e a
distribuicdo das dietas especializadas.

O Contratado deve-se utilizar de profissionais capacitados com treinamentos especificos para as respectivas atividades.
Com base nas diretrizes estabelecidas, o Contratado devera:

® Coletar as prescrices médicas;
* Efetuar a avaliacdo dietética;
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® A partir do recebimento dos nutrientes e insumos, proceder armazenamento e a conservacdo a preparacéo
/manipulacdo ao acondicionamento , a identificacdo, a transporte e a distribuicdo das dietas especializadas;

® Acompanhar a evolucéo nutricional do paciente;

® Orientar o paciente, a familia ou responsavel quanto a prescri¢édo dietética.

No caso em que a estrutura fisica da unidade de saulde tiver somente sala para o lactario, ndo se prevendo sala exclusiva
para a NutricAo Enteral, as atividades previstas para a manipulagdo e envase de NutricAo Enteral podem ser
compartilhadas com as atividades do lactario, desde que satisfeitas as seguintes condicdes:

® Existéncia de salas separadas para fogao, geladeira, micro-ondas e freezer;
® Existéncia de procedimentos escritos quanto a horarios distintos de utilizacao.

Ressalta-se que o pré-preparo e o preparo dos produtos deverdo ser efetuados em lotes racionais, ou seja, apenas a
guantidade suficiente do produto a ser preparada e consumida.

Nutricdo Enteral

A Terapia de Nutricdo Enteral (TNE) tem por finalidade o atendimento de pacientes com restricdes dietéticas, tais como: os
gue necessitam de alimentos para fins especiais, 0s que apresentam ingestdo controlada de nutrientes na forma isolada ou
combinada, decomposicdo definida ou estimada, especialmente formulada e elaborada. A Terapia de Nutricdo Enteral pode
ser ministrada por sonda ou via oral em pacientes desnutridos ou ndo, conforme suas necessidades nutricionais.

A Terapia de Nutricdo Enteral deve obedecer aos requisitos minimos definidos na legislagcdo vigente, em especial na
Resolugéo n.° 503, de 27 de maio de 2021, da Diretoria Colegiada da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Definicbes
No presente estudo sdo definidos:

Nutricdo Enteral: Dieta especialmente elaborada, para uso por sonda ou via oral. Alimento para fins especiais, com a
ingestdo controlada de nutrientes, utilizado exclusiva ou parcialmente para substituir ou complementar a alimentacdo oral
em pacientes, conforme suas necessidades nutricionais. A nutricdo enteral pode ser:

* Normal: Férmula enteral para uso geral, liquida ou em pé, nutricionalmente completa, para atender as necessidades
nutricionais ha manutencdo ou recuperacdo do estado nutricional de pacientes;

® Especial: Formula enteral especializada, polimérica, oligomérica ou elementar, liquida ou em p6, com propor¢ées
diferenciadas em sua composicdo. Indicada para paciente sem condi¢cdes metabdlicas especiais tais como:
distarbios da funcéo renal, hepética, imunolégica etc.;

* Nutricdo Enteral em Sistema Aberto: A nutricdo enteral que requer manipulacédo prévia a sua administragdo, para
uso imediato ou atendendo a orientagdo do fabricante;

* Nutricdo Enteral em Sistema Fechado: A nutricdo enteral industrializada, estéril, acondicionada em recipiente
hermeticamente fechado e apropriado para a conexdo ao equipo de administracao;

® Suplemento Nutricional: Alimento liquido administrado via oral aos pacientes com requerimentos calorico-proteico
em teores superiores aos fornecidos pela sua dieta. Os suplementos nutricionais poderéo ser acrescidos ou ndo de
suco de frutas ou gelatina liquida para melhorar sua palatabilidade, desde que aprovados pelo Contratante;

®* Mobdulos: Administracdo oral ou por sonda enteral. A quantidade a ser administrada deve ser de acordo com a
necessidade nutricional de cada paciente.

Apresenta-se no quadro abaixo a capacidade dos Postos de Manipulacdo de Dietas Especializadas de acordo com a
definicdo dos Postos de Servigos.

Quadro 08: Tabela de capacidades de producdo dos postos de manipulacao de dietas especializadas de acordo
com os tipos de postos de servi¢cos

Capacidade de producao**

Posto de Servigo*

Formulas Lacteas Formulas Enterais Suplementos Orais Médulos
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Posto basico diurno 1 a 150 litros Até 100 litros 30 litros 0,5 litro
Posto | diurno 151 a 350 litros De 101 a 350 litros 31 a 99 litros 1 litro
Posto Il diurno 350 a 2.700 litros 350 a 2.700 litros 100 a 200 litros 1 a2 litros

Producao unidade 00 litros 400 litros 100 litros 1 litros

Posto basico noturno 1 a 150 litros Até 50 litros 15 litros 0,5 litro
Posto | noturno 151 a 350 litros 51 a 150 litros 16 a 50 litros 1 litro
Posto Il noturno 350 a 2.700 litros 150 a 1.200 litros 50 a 100 litros 1 a2 litros

* Para a definicdo do posto, sera considerado o somatério da producdo, em litros, de férmulas lacteas infantis, dietas
enterais, suplementos e modulos.

** Sugere-se a diluicdo dos médulos em pelo menos 50 mililitros de liquido.
LACTARIO (n&o se aplica)

O lactario destina-se a preparacdo de formulas infantis e alimentacao infantil. Para a execucédo dos servigos, desde a
prescrigcdo dietética, recepcéo dos géneros e materiais, preparo, porcionamento, envase, armazenamento e distribuigdo.

Entre as féormulas lacteas, destacam-se:

Férmulas infantis convencionais: Destinadas a suprir as necessidades nutricionais do lactente nascido a termo, ao
longo do 1° ano de vida. Sdo preparadas com leite materno, leite em pé modificado, ou com leite em pé integral, em
diluicdes adequadas, acrescidas ou nao de produtos farinaceos e adocantes:

® Produtos farinaceos a base de arroz ou milho pré-cozido, amido de milho, farinha lactea, flocos de cereais e outros;
® Os adocantes poderdo ser: aglcar, glicose, maltodextrina e adocantes artificiais, de acordo com a prescricdo médica
ou do profissional nutricionista.

Formulas infantis especiais: Manipuladas para melhor adaptacao a fisiologia do lactente e suas necessidades especificas:

® Alimentagdo de prematuros e/ou recém-nascidos de baixo peso:

* Alimentacéo de lactentes com intolerancia a lactose — férmula infantil isenta de lactose a base de leite de vaca;

* Alimentagdo de lactentes — quando necessario, evitar o leite de vaca; formula infantil & base de proteina isolada de
soja;

* Alimentacédo de lactentes com diarreia severa — formula infantil semi elementar & base de hidrolisado proteico da

proteina lactea ou de soja;

Enriquecedor de leite humano para recém-nascidos de baixo peso;

Formula elementar com aminoacidos livres e nutricionalmente completa;

Formula infantil para lactentes com regurgitagdo (formula infantil de maior viscosidade);

Leite integral enriquecido como complemento nutricional.

Alimentacdo no 1° ano de vida: a partir dos seis meses, 0 organismo da crianca ja esta preparado para receber alimentos
diferentes do leite materno, os chamados alimentos complementares (cereais, tubérculos, carnes, leguminosas, frutas,
legumes). A alimentacdo complementar deve ser espessa, iniciando-se com consisténcia pastosa e gradativamente deve-
se aumentar sua consisténcia até chegar a alimentacdo normal.

Padrado de Qualidade

No processo de preparacdo das férmulas infantis e da alimentacao infantil, deverdo ser observadas as normas e diretrizes
estabelecidas no Manual do Lactério:
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® Devera ser observado o controle de qualidade, que consistira basicamente em obter um produto seguro, do ponto de
vista microbioldgico, e adequado do ponto de vista nutricional, com o controle de todas as etapas do processo de
producéo;

* Monitoramento é fundamental desde a higienizacdo pessoal, ambiental e material, assim como a higienizacdo na
manipulacdo e no preparo, e a atencdo na identificacdo e no transporte até a distribuicdo, bem como o controle de
temperatura do ambiente, da esterilizacdo, do resfriamento, da refrigeracdo e do reaquecimento, através de
supervisao técnica, treinamento e reciclagem continua dos funcionarios. Todos esses procedimentos técnicos devem
ser obrigatoriamente descritos no Manual de Boas Praticas do Lactario, baseado na legislacdo sanitaria vigente
(Portaria CVS n.° 5/13) com as acdes corretivas, imediatas ou nédo, necessarias para corrigir os pontos criticos,
controlar os perigos e os pontos de controle;

® Para obtermos um controle de qualidade adequado de um produto alimentar, recomenda-se a aplicacdo de boas
praticas, em conjunto com a aplicacdo do método de Analise de Perigos por Pontos Criticos de Controle (APCC),
gue permite identificar o perigo, determinar o ponto critico e indicar o controle imediato, a partir da confecgdo de um
fluxograma de preparacéo do alimento;

* E indispensavel a presenca de um nutricionista (exclusivo do lactério) responsavel pela inspecdo durante todo o
processo de preparo de férmulas infantis e outras preparacdes produzidas no lactario, para garantir a qualidade do
produto a ser administrado.

Aquisicao, recebimento, armazenamento e controle de estoque

Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios, mercadorias, produtos de limpeza, conservacao e
higiene, pessoal, taxas, impostos e demais encargos necessarios a execucao dos servicos;

N

Executar o controle de géneros e produtos alimenticios utilizados quanto a qualidade, ao estado de conservacao,
acondicionamento, condi¢cdes de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo, COCGao e
distribuicdo, observadas as exigéncias vigentes na Portaria CVS n° 5/2013;

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ou amostras dos produtos utilizados, quando
solicitado, para analise técnica e sensorial pelo SND do Contratante;

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de primeira qualidade, em bom estado de conservagao
e livres de contaminacéo;

Manter seus estoques de matéria-prima em nivel seguro, compativel com as quantidades per capita estabelecidas na
presente contratacdo e com a periodicidade das entregas, responsabilizando-se pelo controle de qualidade, observando
prazos de validade e datas de vencimento, e comprometendo-se a ndo utilizar nenhum alimento fora do prazo de validade
indicado ou com alterac¢des de caracteristicas, ainda que dentro da validade;

Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou ndo, utensilios e outros produtos que ndo sejam comumente utilizados na
unidade, mas de habito do paciente e necesséarios a sua recupera¢do, conforme solicitacdo do Contratante e sem 6nus ao
mesmo;

Programar o recebimento de géneros alimenticios em horarios administrativos que ndo coincidam com os horarios de
distribuicdo das refei¢cdes e/ou saida de lixo até o local apropriado, cedido pelo Contratante;

Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de acordo com o critério estabelecido pela
Portaria CVS n° 5/2013;

Estabelecer o controle de qualidade e quantidade de materiais descartaveis, de produtos de limpeza e de industrializados, a
fim de evitar a falta dos mesmos, ocasionando transtorno ao servico;

Armazenar convenientemente os géneros alimenticios, de forma a evitar a sua deterioracdo e a perda parcial ou total de
valor nutritivo, a mudanca das caracteristicas organolépticas ou os riscos de contaminacao de qualquer espécie;

Estocar, em separado, os géneros e os produtos alimenticios dos demais materiais de consumo; Garantir a alimentacao
nas condi¢des higiénico-sanitarias adequadas;

Preparar e distribuir as refeicdes com o mesmo padrao de qualidade, quantidade e com os mesmos procedimentos durante
os finais de semana e feriados.

Preparo e distribuigdo

Observar os horérios estabelecidos para o fornecimento de refei¢des, formulagdes e complementos aos pacientes;
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Executar o preparo das refeicfes em todas as etapas, observando as técnicas culinarias recomendadas, nos padrées de
higiene e seguranca, e no que couber a Portaria CVS n° 5/2013;

Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a temperatura superior a 65°C (10°C para saladas e
sobremesas) até o momento de serem servidos;

Manter, em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparacdo e/ou prontos para distribuicdo em recipientes
tampados ou cobertos com fita filme;

Efetuar a higienizacdo dos alimentos, principalmente os vegetais crus em processo de desinfec¢do, em solucdo clorada, e
conservar sob refrigeracdo até o momento da distribuicao;

Utilizar 4gua potéavel e filtrada para a diluigo de sucos;

Manter os alimentos em preparacao ou prontos, utensilios e equipamentos sempre cobertos com tampas ou filmes plasticos
transparentes;

Entregar as porcdes de todas as refeicbes elaboradas ao Contratante para a degustacdo com a devida antecedéncia,
devendo realizar imediatamente alteracdo ou substituicdo das preparagfes ou alimentos que se apresentarem improprios
para consumo pelo SND do Contratante;

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes,
suspendendo o consumo e substituindo por outros sempre que houver a suspeita de deterioracdo ou de contaminacédo dos
alimentos in natura ou preparados, providenciando, de imediato, o encaminhamento para analise microbioldgica;

Supervisionar a qualidade, a apresentacdo e as condi¢cBes de temperatura das refeic6es fornecidas estabelecidas pelo
Contratante;

Observar a aceitacdo das preparacdes servidas. No caso de haver rejeicdo por parte dos comensais, exclui-las dos
cardapios futuros;

Desprezar, ap0s cada refeicdo, as sobras de alimentos. Salienta-se que eventuais reservas devem ser acondicionadas no
maximo por 60 minutos, de acordo com a Portaria CVS n° 5/2013;

Comprovar o uso das quantidades de alimentos previstas na presente contratacdo através de documentos e/ou
procedimentos de pesagem sempre que solicitado;

Conservar as refeicdes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo com a especificidade do alimento e/ou
preparacdao, enquanto aguarda a distribuicdo final, de acordo com o estipulado pelo Contratante, obedecendo as
disposicdes legais da Portaria CVS n° 5/2013;

Transportar as refeicGes dos pacientes de acordo com as normas sanitarias vigentes estabelecidas na Portaria CVS n° 5
/2013;

Coletar amostras de todas as refeicbes preparadas, que deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes
esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais
analises laboratoriais, conforme Portaria CVS n° 5/2013;

Manter o registro das medicdes realizadas em todo o processo de operacionalizacdo dos alimentos (controle de
temperatura) em planilhas proprias e de facil acesso ao Contratante;

Encaminhar, mensalmente ou conforme solicitacdo do Contratante, amostras de alimentos ou preparacfes servidas aos
pacientes para analise microbioldgica, a fim de monitorar os procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. Essas
amostras deverdo ser coletadas na presenca de nutricionistas ou técnicos do Contratante, responsabilizando-se o
Contratado pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim que estiverem
disponiveis. Nos casos de suspeita de toxinfec¢gfes de origem alimentar, o Contratado devera encaminhar as amostras
imediatamente para analise microbiolégica, de acordo com a solicitacdo do Contratante;

Realizar a andlise de swab das maos e utensilios do profissional envolvido na manipulacdo dos alimentos, a fim de
monitorar o ambiente de producéo no controle de possiveis fontes de contaminacao.
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Essas amostras deverdo ser coletadas na presenca de nutricionistas ou técnicos do Contratante, responsabilizando-se o
Contratado pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar 0s resultados assim que estiverem
disponiveis;

Realizar a analise de potabilidade da &gua utilizada no preparo das refei¢cdes, a fim de monitorar as possiveis fontes de
contaminacao. Essas amostras deverdo ser coletadas na presenca de nutricionistas técnicos do Contratante,
responsabilizando-se a contratado pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim
gue estiverem disponiveis;

Controlar a saida do refeitério durante as refeicdes para acompanhantes, impedindo a saida de bebidas, alimentos
preparados ou ndo, e dos talheres usados;

Manter o controle dos pratos, dos recipientes e dos talheres em inox em quantidades suficientes para o numero de
refeicbes de acompanhantes servidas no refeitério, para garantir o bom atendimento ao comensal. Deverd manter impresso
proprio para essa finalidade, com acesso do Contratante;

Elaborar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias ap6s o inicio da prestagdo de servigos, o Manual de Normas de Boas
Praticas de Elaboracéo de Alimentos e Prestacdo de Servigos especificos da unidade, conforme Portaria CVS n° 5/2013 e
os Procedimentos Operacionais Padrdo, de comum acordo com o SND do Contratante, observando, para tanto, os
parametros minimos fixados no Anexo IX;

Elaborar e implantar o Manual de Dietas especifico da unidade, contemplando as dietas gerais e especiais, as preparacdes
de exames, com o calculo do valor nutritivo aproximado (valor calérico total, macro e micronutrientes), e a tabela de
substituicbes, devendo ser aprovado pela equipe de nutricionistas do Contratante;

Revisar e atualizar o Manual de Procedimentos do Lactario/Nutricdo Enteral, a ser adotado para preparacao de formulas
lacteas, sucos, sopas, chas, papas, vitaminas, nutricdo enteral e suplementos, devendo ser aprovado pela equipe de
nutricionistas do Contratante;

Revisar e atualizar o Receituario Padréo especifico da unidade para o preparo das dietas, das formula¢des e enterais;

Entregar uma coOpia dos Manuais Técnicos acima citados (Manual de Boas Praticas, Manual de Dietas e Manual do
Lactario) ao SND do Contratante, dentro de no maximo 30 dias apds o inicio da vigéncia do contrato, procedendo
periodicamente a revisao e atualizagcao anual dos mesmos;

Manter os manuais técnicos (manual de boas préaticas, manual de dietas e manual de procedimentos) a disposicdo de
eventuais consultas e disponibiliza-los ao Contratante, quando solicitado;

Sugere-se estabelecer a entrega da dgua mineral aos pacientes dentro da rotina de distribuicdo das refeicbes, devendo
ocorrer no periodo diurno e/ou vespertino, e na ocorréncia de internagdes e liberagéo de jejum, sempre que solicitado.

5.4.3. Higienizacé&o

Atender ao que dispde a Portaria CVS n° 5/2013, referente aos Parametros e Critérios para o Controle Higi€nico-sanitario
em Estabelecimento de Alimentos;

Manter a absoluta higiene no recebimento, no armazenamento, na manipulagéo, no preparo e na distribuicdo dos alimentos;
Recolher e proceder a higienizacdo dos utensilios utilizados pelos comensais na area destinada para esse fim;

Manter os utensilios, os equipamentos e os locais de preparacdo dos alimentos rigorosamente higienizados, antes e apés
sua utiliza¢@o, com uso de produtos registrados no Ministério da Saude;

Proceder a higienizacdo e a desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, incluindo area externa (local de recebimento de
géneros e de materiais) das dependéncias vinculadas ao servico, observadas as normas sanitarias vigentes e de boas
praticas, fazendo uso de produtos de limpeza regularizados pela Anvisa, dando preferéncia a produtos e insumos com
formulas biodegradaveis, evitando o uso de compostos acidos e substituindo detergentes com alto teor de espuma. E
aconselhavel também o uso de produtos concentrados, visto que utilizam quantidade menor de 4gua em sua producéo.
Sempre que possivel, dar preferéncia a produtos que dispensam o uso de agua;
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Proceder a higienizacdo dos refeitérios (mesas, bancos) das unidades do Contratante, inclusive com o recolhimento de
restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao local
determinado pelo Contratante;

Recolher, diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, 0s residuos alimentares das dependéncias utilizadas
(refeitdrio, copas), acondicionando-os em sacos plasticos de cor apropriada e encaminhando-os até local determinado pelo
Contratante, observada a legislagcdo ambiental, ou a critério da Comissdo de Controle de Infec¢do Hospitalar (CCIH)
/Comissao de Gerenciamento de Residuos Sdlidos de Saude (CGRSS) da Unidade Hospitalar;

Remover para os locais apropriados e/ou indicados pelo Contratante os residuos ou sobras de mercadorias, materiais,
alimentos e outros, devidamente embalados, de acordo com as normas sanitarias vigentes, ndo sendo permitida a liberagéo
de lavagem, conforme o que determina a Vigilancia Sanitaria;

Implantar o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminagdo de insetos e roedores em todas as
dependéncias dos servicos de nutricdo;

Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada nos termos da portaria CVS n.° 9/2000, controle integrado de pragas
na periodicidade recomendada pelos 6rgaos reguladores da matéria pertinente;

Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais de consumo necessarios, observando o
registro nos érgaos competentes e de qualidade comprovada;

Recolher e armazenar lixo, descartaveis etc. e sobras de alimentos em sacos plasticos de cor apropriada nos varios setores
do refeitério, copas, lactario e unidades de internagdo até o local do expurgo, ou a critério da Comissao de Controle de
Infec¢do Hospitalar (CCIH) da Unidade Hospitalar;

Manter em perfeitas condicdes de uso e higiene as instalacdes, os equipamentos, moveis e utensilios utilizados na
execucao dos servigos desta contratacdo de alimentacdo hospitalar;

Proceder a periédica higienizacdo e desinfeccdo dos pisos, paredes, equipamentos e utensilios das dependéncias
utilizadas na prestacao dos servigos (cozinha, copas etc.), dentro das normas sanitarias vigentes;

Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus profissionais;

Realizar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus e frutas, pelo processo de desinfec¢cdo de solucao
clorada, de acordo com as normas vigentes.

Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e pela legislacdo especifica, quando do acesso as
suas dependéncias;

Obedecer, na execucdo e no desenvolvimento do seu trabalho, as determinacfes da Lei Federal n.° 6.514, de 22 de
dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas
alteragbes, além de normas e procedimentos internos do Contratante relativos & engenharia de seguranca, medicina e meio
ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a execuc¢éo especifica da atividade;

Apresentar, quando solicitada, comprovacao do cumprimento das normas de seguranca e saude no trabalho, inclusive, nas
hipoteses em que forem exigidos pela respectiva legislacéo, copia do Programa de Controle Médico de Salde Ocupacional
(PCMSO) e do Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR), com o contelldo minimo determinado pelas Normas
Regulamentadoras nos 1, 7 e 9, com a redacdo atualmente vigente, em conformidade com os atos normativos do Ministério
do Trabalho e Previdéncia, nos termos da Consolidag&o das Leis do Trabalho;

Instalar e manter Servigco Especializado em Engenharia de Seguranca e em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comisséo
Interna de Prevencdo de Acidentes (CIPA), nas circunstancias em que forem exigidos pela respectiva legislacéo,
considerando o numero total de trabalhadores nos servicos, para o fiel cumprimento da legislagdo em vigor.

SituacBes de Emergéncia

Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situacdes emergenciais tais
como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade
dos servicos estabelecidos no presente Termo de Referéncia;
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Responsabilizar-se pelo abastecimento de agua potavel necessaria ao preparo das refeigdes e higienizagdo em geral, em
caso de falta da mesma na rede publica de abastecimento, sem qualquer 6nus para o Contratante.

Suplementares

Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢cdes que
culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da licitagéo;

Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental, visando a reducao efetiva de emissdes
poluidoras na atmosfera. Para tanto, os veiculos envolvidos no transporte, apoio e supervisdo dos servicos deverao ser
preferencialmente movidos a etanol ou Gas Natural Veicular (GNV);

Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao dos servigos ou de materiais empregados;

Fornecer, sempre que solicitado, documentos e estatisticas de consumo e de restos de alimentos, demonstrativos de
custos e quaisquer outras informacdes que possam instruir estudos, andlises e pesquisas do Contratante;

Permitir o acesso de visitantes apés autorizagdo do SND do Contratante, e no caso de acesso as areas de manipulacao de
alimentos, somente com a paramentacédo adequada;

Responsabilizar-se pelas chaves referentes as &reas fisicas utilizadas para execucao dos servigos, objeto do contrato. Ao

Contratante é reservado o direito de manter cOpias de todas as chaves das instalacdes colocadas a disposicao do
Contratado;

Responsabilizar-se pelo abastecimento diario de sabonete liquido, toalha descartavel e papel higiénico utilizados nas
dependéncias do SND, onde desenvolve suas atividades, inclusive no refeitério;

Garantir, a qualquer momento, 0 acesso dos nutricionistas ou técnicos do Contratante, devidamente paramentados, as
areas de estocagem e producdo de alimentos para acompanhar os procedimentos adotados no recebimento e
armazenamento de géneros, pré-preparo e producao de refei¢des;

Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da
execucao desta contratacdo, sem 6nus para o Contratante;

Realizar, para fins de pagamento, o controle de dietas pelo nimero de refei¢cbes efetivamente consumidas. Ocorrendo
diferengas, prevalecerd o nimero do Contratante;

Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizacdo do Contratante, sob pena de aplicacdo de multas e demais
incidéncias previstas no edital. Os casos ndo previstos, considerados imprescindiveis para a perfeita execuc¢éo do contrato,
deverdo ser resolvidos entre 0 SND do Contratante e do Contratado;

Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situa¢cdes emergenciais tais
como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo do
atendimento adequado;

Providenciar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, a contagem e verificacdo dos
utensilios, equipamentos e mobiliario, na presenca de elemento designado pelo Contratante, bem como a avaliagcao das
condi¢cbes dos mesmos e das instalacdes, além de promover 0s reparos necessarios antes do término da vigéncia do
contrato;

Recusar o atendimento no refeitério de pessoas estranhas ao quadro de profissionais do Contratante, exceto quando
autorizados pelo Servigo de Nutricdo e Dietética do Contratante (SND), solicitando sempre a identificacao dos usuarios;

Reexecutar servicos sempre que solicitado pelo Contratante, quando estiverem em desacordo com as técnicas e
procedimentos aplicaveis aos mesmos;

Comunicar ao Contratante sempre que ocorrer quaisquer mudancas no Contrato Social da Empresa, apds a assinatura do
Contrato, devendo encaminhar, através de Oficio, cdpia autenticada do instrumento de alteracédo, devidamente protocolado
pelo érgéo fiscalizador competente;

Comprovar a regularidade em relagéo as obrigacdes previdenciarias da Lei Federal n.° 8.212/1991 durante todo o periodo
de execucdo do contrato. Encaminhar ao Contratante mensalmente antes do vencimento da fatura;
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Encaminhar relatério de medigdo dos servigos prestados para andlise do Contratante;

Prever as situacdes de contingéncias (reforma, desinsetizacdo da cozinha do Contratante, greve etc.), de forma a néo
haver solucdo de continuidade na distribuicdo das refeicbes e dietas contratados;

Observar as disposicdes de sua competéncia estabelecidas na Lei Federal n.° 12.305, de 02 de agosto de 2010, quanto a
producéo, ao acondicionamento e a destinagédo final de residuos sélidos.

Responsabilidade Civil

O Contratado reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a causar ao
Contratante, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucao do objeto, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus profissionais em servigco, correndo as expensas do Contratado, sem quaisquer 6nus para o
Contratante, ressarcimento ou indeniza¢gfes que tais danos ou prejuizos possam causar;

Responsabilizar-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos alimentos, refeicdes e lanches
servidos, respondendo perante a administracdo do Contratante ou érgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer
alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma inadequados para os fins
previstos na presente contratagao.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execu¢do dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicao
guando necessario.

OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATADO

O Contratado responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser prestado, nos termos da Portaria CVS n°® 5/2013, pela
operacionalizacdo, preparo e distribuicdo das refeicdes, bem como pelo apoio a nutricdo clinica e ambulatorial, observado o
estabelecido nos itens a seguir:

Dependéncias e instalagdes fisicas do Servico de Nutrigdo e Dietética (SND)

Efetuar os reparos e as adaptacfes que se fizerem necessarias nas dependéncias dos servicos de nutricdo, observada a
legislacéo vigente;

Assegurar que as instalacdes fisicas e dependéncias do servigo da SND, objeto do contrato, estejam em conformidade com
as determinacdes estabelecidas na Portaria CVS n° 5/2013;

Responsabilizar-se pela manutencdo predial das dependéncias que envolvem a operacionalizacdo e o preparo das
refei¢cdes, tais como forro, azulejos, paredes, cantoneiras, borrachas de protecdo, pisos, instalacdes hidraulicas e elétricas
vinculadas ao servicgo, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

Garantir que as dependéncias vinculadas a execug¢do dos servigos, bem como as instalagdes e os equipamentos colocados
a disposi¢éo sejam de uso exclusivo para atender ao objeto do contrato;

Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execucdo dos servicos em perfeitas condicbes de uso,
responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;

Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral necessarios a execu¢do dos servicos (descartaveis,
materiais de limpeza e higiene, entre outros);

Realizar a limpeza e o esgotamento preventivo e corretivo das caixas de gordura da cozinha, sempre que necessario, a
critério do Contratante;

Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgoto, vinculados a prestacéo de servico, realizando reparos
imediatos;

Responsabilizar-se pelo abastecimento e despesas com consumo de gas utilizado nas areas de producao (normal, dietética
e lactério, se houver), adaptando e instalando registro de medicéo de gas encanado, quando for o caso;
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Promover a instalacdo de equipamentos necessarios a prestacdo de servigos, 0s quais poderdo ser retirados no término
desta contratagdo, sem qualquer dnus para o Contratante;

Fornecer, manter e colocar a disposicao do Contratante os equipamentos e os utensilios considerados necessarios para a
execucao do escopo contratado;

N

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo dos servicos em perfeitas condicdes de uso,
substituindo aqueles que vierem a ser considerados improprios pelos nutricionistas do Contratante devido ao mau estado
de conservacao;

Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma que ndo sejam confundidos com similares de propriedade
do Contratante;

Efetuar imediatamente as reposi¢cbes dos equipamentos e dos utensilios pertencentes ao Contratante e que forem
inutilizados por quebra ou extravio. As especifica¢des técnicas e o modelo do equipamento deverdo ter prévia autorizacao
do Contratante. Os equipamentos repostos em substituicdo aos equipamentos pertencentes ao Contratante por inutilizagdo
ou extravio serdo considerados de patrimdnio do Contratante, ndo sendo permitida a retirada deste equipamento no término
do contrato;

Providenciar imediatamente a substituicdo de qualquer utensilio, material ou equipamento que ndo se apresentar dentro
dos padrées de qualidade do Contratante;

Realizar as manutenc¢des preventiva e corretiva, bem como a operacionalizacdo dos equipamentos de propriedade do
Contratante, substituindo-os quando necessario, sem quaisquer énus para o Contratante;

Executar a manutencao corretiva de todas as instalagfes e equipamentos danificados no prazo méaximo de 48 horas, a fim
de que seja garantido o bom andamento do servico e a seguranca dos profissionais do Contratado e do hospital;

Apresentar ao Contratante um relatério mensal informando as acdes corretivas e preventivas realizadas em cada
equipamento;

Responder ao Contratante pelos danos ou avarias causados ao seu patriménio;

Garantir a observancia das disposic¢des contidas no Decreto Estadual n.° 48.138, de 07 de outubro de 2003, em especial no
tocante a obrigatoriedade do emprego de tecnologia que possibilite reducdo e uso racional da 4gua potavel, e a aquisi¢cdo
de novos equipamentos e metais hidraulicos/sanitarios economizadores, os quais deverdo apresentar melhor desempenho
sob o ponto de vista de eficiéncia no consumo da agua potavel;

Efetuar todas as manutencdes, limpezas e reparos dos sistemas de exaustdo e/ou ar-condicionado periodicamente,
conforme recomendacao dos fabricantes, caso os sistemas sejam para atendimento exclusivo das cozinhas e do refeitorio;

Efetuar limpeza e higieniza¢é@o das caixas d'agua, conforme Portaria CVS n.° 5, de 19 de abril de 2013, caso as mesmas
sejam para atendimento exclusivo das dependéncias da cozinha;

Caso as cozinhas possuam Grupo Gerador Diesel e o mesmo for utilizado para atendimento exclusivo da cozinha e
dependéncias, efetuar todas as manutencdes, reparos e testes do Grupo Gerador conforme especificacbes do fabricante,
incluindo o abastecimento de diesel quando necessario.

Informacd@es relevantes para o dimensionamento da proposta
5.6. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

Perfil Assistencial do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos
O Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos (CHPBG) encontra-se atualmente sob a égide da Coordenadoria dos
Servicos de Salde da Secretaria de Estado da Saude, localizado na cidade de Guarulhos, é uma unidade hospitalar de alta
complexidade, especializado no diagnoéstico e tratamento dermatoldgico e oftamolégico, reconhecido por sua importancia
na salde publica brasileira. Sua missdo é “prevenir, diagnosticar e tratar doengas no contexto da salde publica, com
eficiéncia, foco na seguranca do paciente e geragdo de conhecimento por meio da assisténcia, ensino e pesquisa”.

Equipe de Trabalho
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Manter profissional nutricionista responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetiva e imediata substituicdo do
profissional por pelo menos outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei
Federal n.° 14.133/2021 e na Resolucao do Conselho Federal de Nutricionistas n.° 600/2018;

Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero necessario e suficiente para atender ao
cumprimento das obrigac6es assumidas;

Assegurar a observancia e o atendimento dos parametros quantitativos de profissionais estabelecidos na Resolucdo do
CFN n.° 600/2018, e comprovar, quando solicitado, o registro e a regularidade de seus nutricionistas e técnicos envolvidos
na prestacdo dos servicos, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da 32 regido SP-MS;

Exercer o controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus profissionais;

Providenciar a imediata reposicdo de profissionais para cobrir folgas, faltas, férias, demissdes, licencas (salde,
maternidade), afastamentos etc., de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de
profissionais completo, necesséario a execucdo da presente contratacao;

Fornecer uniformes, equipamentos de protecao individual e coletiva e crachas de identificacdo a todos os seus profissionais
em servico nas dependéncias do Contratante;

Manter no hospital os arquivos de cOpia dos exames admissionais, periddicos, demissionais, de mudancas de riscos
ocupacionais, e de retorno ao trabalho, nos termos da Norma Regulamentadora n® 7, com a redacao atualmente vigente,
em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho e Previdéncia, fornecendo cépias sempre que
solicitado;

Apresentar mensalmente relatorios com os resultados dos exames admissionais, periédicos, demissionais, de mudancas de
riscos ocupacionais, e de retorno ao trabalho, realizados nos termos da Norma Regulamentadora n® 7, com a redacao
atualmente vigente, em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho e Previdéncia;

Apresentar ao Contratante, quando exigido, os comprovantes de pagamento de salarios, seguro contra acidentes de
trabalho, quitacdo de suas obrigac8es trabalhistas e previdenciarias relativas aos empregados que estejam ou tenham
estado a servico do Contratante, por forca desta contratacao;

Afastar imediatamente das dependéncias do hospital qualquer profissional, por mais qualificado que seja, cuja presenca
venha a ser considerada inadequada ao Contratante, promovendo a sua imediata substituicéo;

Manter o profissional em condicdo de saude compativel com suas atividades, realizando, as suas expensas, exames
periddicos de salde, inclusive exames especificos, de acordo com a legislagéo vigente;

Manter os profissionais dentro do padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente, fornecendo uniformes,
paramentacao e Equipamentos de Prote¢do Individual (EPI) especificos para o desempenho das suas funcgdes;

Comprovar a entrega de Equipamentos de Prote¢do Individual (EPIs) aos profissionais, de modo que a relacdo devera
conter o nome e a funcéo do favorecido e a especificacdo do equipamento destinado a cada um;

Proporcionar aos seus profissionais as condicfes necessarias para a realizacdo dos servicos, fornecendo-lhes os
equipamentos e materiais adequados a natureza das tarefas desenvolvidas;

Promover treinamentos periédicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de
treinamento destinado aos profissionais operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene
pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencao de acidentes de trabalho e combate
a incéndio (biosseguranca), apontando a pauta administrada com lista de presenca assinada pelos profissionais e a
periodicidade em que sera realizado, apresentando cronograma ao Contratante;

Responder pela disciplina de seus profissionais durante a sua permanéncia nas dependéncias do Contratante, orientando-
0s a manter o devido respeito e cortesia com os colegas de trabalho e com profissionais do SND do Contratante;

Manter a qualidade e a uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servico, independentemente das escalas de servi¢co
adotadas;

Manter os nutricionistas clinicos seguindo as atribui¢cdes previstas na Resolu¢éo do Conselho Federal de Nutricionistas n.°
600/2018;
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Assumir o 6nus pelo recolhimento de seguro de acidente de trabalho para seus empregados;

Responsabilizar-se por eventuais paralisa¢gdes do servi¢o, por parte de seus profissionais, garantindo a continuidade dos
servicos contratados, sem repasse de qualquer 6nus ao Contratante;

Cumprir as posturas do municipio e as disposi¢des legais, estaduais e federais que se relacionem com a prestacdo de
servicos, objeto desta contratacao;

Observar a legislacdo trabalhista, inclusive quanto & jornada de trabalho e outras disposi¢Ges previstas em normas
coletivas da categoria profissional.

Especificacdo da garantia do servigo (art. 40, 81°, inciso Ill, da Lei n° 14.133, de 2021)

5.7. O prazo de garantia contratual dos servigos, complementar & garantia legal, serd de, no minimo 18 (dezoito) meses,
contado a partir do primeiro dia Util subsequente a data do recebimento definitivo do objeto.

Uniformes

5.8. Os uniformes a serem fornecidos pelo contratado a seus empregados deverdo ser condizentes com a atividade a ser
desempenhada no o6rgdo contratante, compreendendo pecas para todas as estac¢des climaticas do ano, sem qualquer
repasse do custo para o empregado, observando o disposto nos itens seguintes:

O uniforme deverd compreender as seguintes pecas do vestuario:

O Contratado devera fornecer para cada funcionario um kit de uniforme contendo: Cal¢ca comprida com logomarca da
empresa (3), Camiseta com logomarca da empresa (3), cracha e avental (uso exclusivo para os nutricionistas)

O Contratado devera fornecer conjuntos completos ao empregado no inicio da execu¢do do contrato, devendo ser
substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 04 (quatro) meses, ou a qualquer época, no prazo maximo de 48
(quarenta e oito) horas, apés comunicagdo escrita do contratante, sempre que ndo atendam as condi¢6es minimas de
apresentacao;

N&o sera permitido o uso de toucas de tecidos, somente toucas descartaveis;

As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo 0s seguintes parametros minimos
exigidos pelas legislacdes vigentes;

Caso seja necessario efetuar ajustes e consertos dos uniformes para adequagdo aos profissionais, eventuais despesas
serdo de responsabilidade do Contratado, sendo vedado o repasse dos custos aos profissionais;

E vedado o uso de itens que ndo facam parte do uniforme da atividade realizada. O uso de avental plastico deve ser restrito
as atividades em que h& grande quantidade de agua e ndo deve ser utilizado préximo a fonte de calor;

Nenhuma peca do uniforme deve ser lavada dentro da cozinha.

No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situacdo, e deverdo ser substituidos sempre
gue estiverem apertados;

Os uniformes deveréo ser entregues mediante recibo, cuja copia, devidamente acompanhada do original para conferéncia,
devera ser enviada ao servidor responsavel pela fiscalizagcdo do contrato.

Procedimentos de transicéo e finalizac&o do contrato
5.10. Os procedimentos de transicdo e finalizag&o do contrato constituem-se das seguintes etapas:

Cabe a Contratante garantir junto & empresa a ser substituida e novo Contratado a transicdo dos servicos de forma que néo
ocorra, em nenhuma circunstancia, a interrupcdo no fornecimento das refei¢cdes para o Complexo Hospitalar Padre Bento
de Guarulhos.

Para que a transi¢édo das empresas seja satisfatéria, Contratante e Contratado deveréo:
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A Contratante devera assegurar que sejam minimizados ou zerados os riscos de descontinuidade de servicos ou mesmo a
gueda no nivel dos servigos, acompanhando a troca das empresas;

A Contratante devera garantir que o prazo destinado a transicdo dos servicos devera ser suficiente para que nao haja
descontinuidade dos servigos;

A Contratante devera minimizar riscos de ndo cooperacao por parte da empresa a ser substituida;

A Contratante deverd minimizar riscos com a transferéncia de recursos (perdas de bens fisicos, computadores e outros) e
de pessoas (trocas de senhas do sistema, perfis de acesso, documentos e outras).

N&o havera 6nus para a Contratante durante a transi¢éo contratual.
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n°
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3.As comunicag8es entre o 6rgédo ou entidade e o contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar o preposto do contratado para adogéo de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

6.5. ApGs a assinatura do contrato, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante do contratado para reunido inicial
para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informac¢fes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos
de fiscalizacdo, das estratégias para execuc¢do do objeto, do plano complementar de execu¢do do contratado, quando
houver, do método de aferi¢cdo dos resultados e das sanc¢fes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designard formalmente o seu preposto, antes do inicio da prestacdo dos servi¢os, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. O Contratado devera manter preposto no local da execuc¢éo do objeto dois dias na semana, ou quando sua presenca for
solicitada pela contratante .

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencao do preposto do contratado,
hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9.A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelo(s) respectivo(s)
substituto(s) (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execu¢do do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto estadual n°® 68.220,
de 2023, art. 17);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato, com a descricao do que for necessario para a regularizacéo das faltas ou dos defeitos observados.
(Lei n®14.133, de 2021, art. 117, 81°, e Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 17, 11);

6.12. O fiscal técnico realizara, em conformidade com cronograma fisico-financeiro, as medi¢Ges dos servicos executados e
aprovara a planilha de medicao emitida pelo contratado (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 17, 1l1).

6.13.0 fiscal técnico adotara medidas preventivas de controle de contratos, manifestando-se quanto a necessidade de
suspensao da execuc¢édo do objeto (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17, IV).
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6.14. O fiscal técnico do contrato informar4 ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que demandar deciséo ou
adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necesséarias e saneadoras, se for o
caso. (Lei n°® 14.133, de 2021, artigo 117, § 2°);

6.15. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 17, II);

6.16. A fiscalizagdo técnica dos contratos deve avaliar constantemente a execuc¢do dos servigos através da Avaliacdo de
Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentagcdo Hospitalar, conforme previsto no Anexo | para afericdo da qualidade da
prestacdo dos servicos, que podera acarretar o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos.

6.17. Durante a execucdo do objeto, fase do recebimento provisério, o fiscal técnico designado devera monitorar
constantemente o nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer ao
contratado a correcao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

6.18. O fiscal técnico do contrato devera apresentar ao preposto do contratado a avaliacdo da execucéo do objeto ou, se for
0 caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.

6.19. O preposto devera apor assinatura ho documento, tomando ciéncia da avaliacéo realizada.

6.20. O contratado podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de conformidade, que
podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente
de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

6.21 Na hip6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relacdo a qualidade exigida,
bem como quando esta ultrapassar 0s niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores que
sejam previstos na documentacdo que compde a contratacdo, devem ser aplicadas san¢@es a contratado de acordo com as
regras previstas no ato convocatorio.

6.22. E vedada a atribuicdo a contratado da avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos por ela
realizada.

6.23. O fiscal técnico poderd realizar a avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente
para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da presta¢cédo dos servicos.

6.24. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
qualidade na execucdo do servico, deverd comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos
na Lei n°® 14.133, de 2021. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, artigo 17, paragrafo unico, 6)

6.25. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugcdo dos servigcos devera ser verificada
juntamente com o documento do Contratado que contenha a relacdo detalhada destes, de acordo com o estabelecido neste
Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca,
qualidade e forma de uso. (art. 47, 82°, Instru¢do Normativa SEGES/MPDG n° 05, de 2017, c/c a Instru¢do Normativa
SEGES/ME n° 98, de 2022, e o artigo 1°, VII, do Decreto estadual n° 67.608, de 2023)

6.26. A fiscalizacdo de que trata este item 6 ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de
material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante.

6.27. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia quanto a fiscalizacéo técnica ndo excluem a incidéncia de outras
regras da legislacéo que disciplina a fiscalizacéo contratual.

6.28. Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo mensal, o fiscal técnico do contrato deverd apurar o
resultado das avaliagdes da execuc¢do do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagéo dos
servigos realizados em consonéncia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratado, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do
contrato.

Fiscalizagdo Administrativa
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6.29. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condi¢fes de habilitagdo do contratado, acompanhara
o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando
guaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 18, Il e 1lI).
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6.30. Caso ocorra descumprimento das obriga¢gfes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente
na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a
sua competéncia; (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 18, IV).

6.31. A fiscalizacdo administrativa podera ser efetivada com base em critérios estatisticos, levando-se em consideragéo
falhas que impactem o contrato como um todo e ndo apenas erros e falhas eventuais no pagamento de alguma vantagem a
um determinado empregado.

6.32. Na fiscalizacdo do cumprimento das obrigacdes trabalhistas e sociais exigir-se-a, dentre outras, as seguintes
comprovacfes em relacdo aos empregados diretamente envolvidos na execug¢éo da contratacdo (os documentos poderéo
ser originais ou coOpias autenticadas por cartério competente ou por servidor da Administracdo), no caso do Contratado que
mantém vinculos regidos pela Consolidacao das Leis do Trabalho (CLT):

6.32.1. no primeiro més da prestacao dos servi¢os, o contratado devera apresentar a seguinte documentacao:

6.32.1.1. relacdo dos empregados, contendo nhome completo, cargo ou funcado, horario do posto de trabalho, nimero da
inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), com indicacdo dos responsaveis técnicos pela execucdo dos servicos,
guando for o caso;

6.32.1.2.Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos e dos responsaveis técnicos pela
execucao dos servicos, quando for o caso, devidamente assinada pelo contratado;

6.32.1.3.exames médicos admissionais dos empregados da contratado que prestarao os servicos;

6.32.1.4. copia de Acordo Coletivo, Convengédo Coletiva de Trabalho ou Sentenca Normativa vigentes, e, ao longo da vigéncia da
contratacdo, do(s) instrumento(s) que o suceda(m).

6.32.1.5. comprovagao de capital social integralizado compativel com o nimero de empregados, na forma do art. 4°-B da Lei n° 6.019, de
1974;

6.32.2. até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, o contratado deverd entregar ao setor responséavel
pela fiscalizagdo do contrato os seguintes documentos, quando néo for possivel a verificacdo da regularidade destes no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) ou em outros meios eletrénicos habeis de informacdes:

6.32.2.1 Certidao Negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a
Divida Ativa da Unié&o;

6.32.2.2. certiddes que comprovem regularidade fiscal perante as Fazendas Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital do
domicilio ou sede do contratado que tenham sido exigidas para fins de habilitacdo neste instrumento;

6.32.2.3. Certiddo de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servico (CRF - FGTS);
6.32.2.4. Certidao Negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de Débitos Trabalhistas;

6.32.3.Quando solicitado pelo Contratante e no prazo fixado, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo da contratacdo os documentos comprobatérios do cumprimento das obrigacdes trabalhistas e com o Fundo de
Garantia do Tempo de Servico (FGTS) em relacdo a qualquer dos empregados diretamente envolvidos na execucao da
contratacdo, em especial quanto aos seguintes documentos, relativos a qualquer més da prestacao dos servicos (artigo 50
da Lein® 14.133, de 2021):

6.32.3.1.Extrato da conta do INSS e do FGTS do empregado;
6.32.3.2. Copia da folha de pagamento analitica, em que conste como tomador o contratante;
6.32.3.3.Copia dos contracheques dos empregados ou, ainda, quando necessério, cépia de recibos de depdsitos bancarios;

6.33.3.4.comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale-alimentacdo, entre outros) e de
cumprimento de outras exigéncias a que estiver obrigada por forca de lei, acordo, convencédo ou dissidio coletivo de
trabalho; e

6.32.3.5.Comprovantes de realizacdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem exigidos por lei ou pelo
contrato.
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6.33.4. O Contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo da contratagédo copia da documentacao abaixo
relacionada, quando da extingdo do contrato, até 10 (dez) dias apds o Ultimo més de prestacao dos servigos:

6.33.4.1. Termos de rescisdo dos contratos de trabalho dos empregados que realizaram o servi¢o, nos termos da legislagéo
em vigor, ou documentagdo que comprove que 0s empregados serdo realocados em outra atividade do Contratado sem
extin¢gdo de seus contratos de trabalho;

6.33.4.2. Documentacao relativa a concessdo de Aviso Prévio Trabalhado ou Indenizado, e ao pagamento de verbas
rescisérias que forem devidas, referentes as rescisbes contratuais, de forma a comprovar a quitacdo de obrigacbes
trabalhistas e previdenciarias dos empregados dispensados.

6.32.4.3.Guias de recolhimento da contribuicdo previdenciaria e do FGTS, referentes as rescisdes contratuais;
6.33.4.4. Extratos dos depdsitos efetuados nas contas vinculadas individuais do FGTS de cada empregado dispensado; e
6.33.4.5.Exames médicos demissionais dos empregados dispensados.

6.34. Nas hipdteses de exigéncia de comprovagbes de que tratam 0s subitens anteriores, a ndo apresentacdo dos
documentos solicitados pela fiscalizacdo contratual no prazo por ela fixado acarretard a aplicacdo de multa ao Contratado,
conforme previsto no instrumento da contratacao (artigo 50 da Lei n® 14.133, de 2021).

6.35. Sempre que houver admissao de novo empregado pelo contratado, os documentos correspondentes aos exigidos no
primeiro més da prestacdo dos servicos conforme esta secdo deverdo ser apresentados em relacdo a cada novo
empregado. O desligamento de empregados no curso do contrato administrativo deve ser devidamente comunicado ao
Contratante, com a apresentacdo pelo Contratado de toda a documentacdo pertinente ao empregado dispensado, a
semelhanca do que se exige quando do encerramento do contrato administrativo.

6.36. O Contratante devera analisar a documentacéo exigida por ocasido da extincdo da contratagdo conforme esta segéo
no prazo de 30 (trinta) dias apos o recebimento dos documentos, prorrogaveis por mais 30 (trinta) dias, justificadamente.

6.37. A cada periodo de 12 meses de vigéncia do contrato de trabalho, o contratado devera encaminhar termo de quitagédo
anual das obrigacdes trabalhistas, na forma do art. 507-B da CLT, ou comprovar a tentativa de sua obtencéo, relativamente
aos empregados alocados em dedicacdo exclusiva, na prestacdo de servigos contratados, observando-se as seguintes
disposicoes:

6.37.1. O termo de quitacdo anual efetivado devera ser firmado junto ao respectivo Sindicato dos Empregados e obedecera
ao disposto no art. 507-B, paragrafo unico, da CLT.

6.37.2. Para fins de comprovacdo da tentativa a que se refere este item, serd aceito qualquer meio de prova, tais como:
recibo de convocacéo, declaracdo de negativa de negociacao, ata de negocia¢ao, dentre outros.

6.37.3.Ndo havera pagamento adicional pela Contratante ao Contratado em razdo do cumprimento das obrigacdes
previstas neste item.

6.38. No caso de entidades diversas, sera exigida a comprovacao de atendimento a eventuais obrigacdes decorrentes da
legislagcéo que rege as respectivas organizagoes.

6.39. Os documentos necessarios a comprovacao do cumprimento das obrigacBes sociais trabalhistas poderdo ser
apresentados em original ou por qualquer processo de cOpia autenticada por cartério competente ou por servidor da
Administracao.

6.40. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento das contribuigcbes previdenciarias, o Contratante oficiard a
Receita Federal do Brasil (RFB).

6.41. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento da contribuicdo para o FGTS, o Contratante oficiara ao
Ministério do Trabalho e Emprego.

6.42. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pelo Contratado, incluindo o
descumprimento das obriga¢@es trabalhistas, ndo recolhimento das contribui¢cdes sociais, previdenciarias ou para com o
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FGTS, ou a ndo manutencdo das condicdes de habilitacdo pelo Contratado, ensejard a aplicagdo de sangles
administrativas, previstas no instrumento da contratacdo e na legislacédo vigente, podendo culminar em extincdo contratual,
por ato unilateral e escrito do Contratante, com base nos artigos 50 e 121 da Lei n° 14.133, de 2021.

6.42.1. O Contratante adotard as medidas cabiveis para assegurar o cumprimento das obriga¢cBes trabalhistas e demais obrigagdes
contratuais pelo Contratado sempre que identificar descumprimento, inclusive quando for cientificado dessa circunstancia por meio do
recebimento de notificacéo formal enviada por trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou
outro meio idéneo.

6.43. Caso ndo seja apresentada a documentacdo comprobatoria do cumprimento das obrigacdes trabalhistas,
previdencidrias e para com o FGTS, o Contratante comunicard o fato a contratado e reter4 o pagamento da fatura mensal,
até que a situacao seja regularizada (artigo 121, § 3°, inciso Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

6.43.1 N&@o havendo quitagdo das verbas trabalhistas por parte do Contratado no prazo de quinze dias, a Contratante
podera efetuar o pagamento das verbas trabalhistas diretamente aos empregados do contratado que tenham participado da
execucao dos servicos objeto do contrato, que serdo deduzidas do pagamento devido a contratado.

6.43.1.1 O sindicato representante da categoria do trabalhador devera ser notificado pelo Contratante para acompanhar o
pagamento das verbas mencionadas na subdivisdo acima.

6.43.1.2 Os pagamentos das verbas trabalhistas diretamente aos empregados do contratado ndo configuram vinculo
empregaticio, tampouco implicam a assunc¢do de responsabilidade pelo Contratante em relagdo aos empregados do
Contratado por quaisquer obrigacdes dele decorrentes.

6.44. O contrato s6 sera considerado integralmente cumprido apds a comprovacao, pela contratado, do pagamento de
todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias e para com o FGTS referentes a méo de obra alocada em sua
execucao, inclusive quanto as verbas rescisorias.

6.45. O Contratado é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais e comerciais resultantes da execugéo
do contrato.

6.46. A inadimpléncia do Contratado, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais nao transfere a
Administracao Publica a responsabilidade por seu pagamento.

6.47. Sempre que solicitado pelo Contratante, o Contratado devera comprovar o cumprimento da reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas em outras normas especificas, com a indicacdo dos empregados que preencherem as referidas vagas,
nos termos do paragrafo Unico do artigo 116 da Lei n° 14.133, de 2021.

6.48. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia quanto a fiscalizagdo administrativa ndo excluem a incidéncia de
outras regras da legislacdo que disciplina a fiscalizag&o contratual.

6.49. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo mensal, o fiscal administrativo devera verificar a
efetiva realizacao dos dispéndios concernentes aos salérios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do
més anterior, dentre outros, emitindo relatério que serd encaminhado ao gestor do contrato.

Gestor do Contrato

6.50. O gestor do contrato exercera a atividade de coordenacéo dos atos de fiscalizacdo técnica, administrativa e setorial e
dos atos preparatérios a instrucdo processual visando, entre outros, a prorrogacdo, a alteracdo, ao reequilibrio, ao
pagamento, a eventual aplicacdo de sancdes e a extingcdo dos contratos (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, inciso | do
art. 2°).

6.51. O gestor do contrato acompanhara a manutencéo das condi¢Ges de habilitacdo do contratado, para fins de empenho
de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no
relatorio de riscos eventuais. (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 16, IX).

6.52. O gestor do contrato emitira documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, quanto ao cumprimento de obrigacfes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu
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desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagfes. (Decreto estadual n°® 68.220,
de 2023, art. 16, VI).

6.53. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para
fins de aplicacao de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VIII).

6.54. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacges sobre a consecucéo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracéo.
(Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 16, VIl e paragrafo Unico).

6.55. O gestor do contrato devera enviar a documentagcdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liqguidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

7.1 A avaliacdo da execugdo do objeto utilizara a Avaliacdo de Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacdo
Hospitalar no Anexo | para afericdo da qualidade da prestacédo dos servicos.

7.1.1 Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sancdes
cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.1.1.1 ndo tenha produzido os resultados acordados,

7.1.1.2 tenha deixado de executar, as atividades contratados, ou ndo as tenha executado com a qualidade minima exigida;
ou

7.1.1.3 tenha deixado de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢do do servico, ou
tenha utilizados com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2 A utilizagéo da Avaliacdo de Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar ndo impede a aplicagéo
concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacdo dos servicos.

Do recebimento

7.3.0s servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelo(s) fiscal(is) técnico e administrativo,
mediante termo(s) detalhado(s), quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art.
140, |, ‘a’, da Lei n® 14.133, de 2021, e arts. 17, X, e 18, VI, do Decreto estadual n° 68.220, de 2023).

7.4. O prazo da disposicao acima serd contado do recebimento de comunicagéo de cobranca oriunda do contratado com a
comprovacao da prestacéo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.5. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 17, X, Decreto estadual n° 68.220, de 2023).

7.6. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 18, VI, Decreto estadual n°® 68.220, de 2023)

7.7. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.8. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo mensal:

7.8.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagbes da execucdo do objeto e, se for o caso, a
andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos no
ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratado, registrando em
relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;
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7.8.2.0 fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizagcao dos dispéndios concernentes aos salarios e as obrigacdes
trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros, emitindo relatério que sera encaminhado ao
gestor do contrato.

7.9. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de
um a ser feito, com a entrega do Ultimo.

7.10. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugcdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

7.11. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisoério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14.133,
de 2021)

7.12. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao de todos os testes de campo e a entrega
dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.13. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagfes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacéo das penalidades cabiveis.

7.14. Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, 0 Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a
conclusédo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizacéo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessérios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.15 Os servicos serdo recebidos no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou
comissao designada pela autoridade competente, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente
aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.15.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obrigacbes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucao
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento (Decreto estadual n° 68.220, de 2023,
art. 16, VI).

7.15.2 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes,
solicitando & contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.15.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas;

7.15.4. Comunicar o contratado para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizacéo; e

7.15.5 Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagéo e gestéo.

7.16. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, se houver parcela
incontroversa, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, com a comunica¢do ao contratado para
emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa, para efeito de liquidagao e pagamento.

7.17. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas
na execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.18. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico
nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢ao do contrato.

46 de 94



Liquidacéo

7.19. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias Uteis para fins de
liquidacdo, a contar de seu recebimento pela Administracdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo,
justificadamente, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais (art.
7° 1, e 88 2° e 39 da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 4 de novembro de 2022, c/c o Decreto estadual n° 67.608,
de 2023).

7.19.1. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo nele
especificada, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o
inciso 1l do caput do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.20. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa 0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como, caso aplicaveis:

a) o prazo de validade;

b) a data da emisséo;

¢) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d) periodo respectivo de execug¢édo do contrato;

e) do valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.21. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagédo da despesa, esta
ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando- se o prazo apés a comprovacao da
regularizacao da situacdo, sem 6nus a contratante;

7.22. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido sistema, mediante consulta
aos sitios eletrdnicos oficiais ou & documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.23. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo
exigidas no edital; b) identificar possivel razao que impega a participacao em licitacdo, no ambito do 6rgédo ou entidade, tais
como proibigdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (Instrucdo Normativa SEGES
/MPDG n° 3, de 26 de abril de 2018 c/c Decreto estadual n° 67.608, de 2023).

7.24. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notifica¢éo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O
prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.25. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos
orgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

7.26. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias & extingdo contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.27. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
extingdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento
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7.28. O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias, contados da apresentacao da nota fiscal ou documento de
cobranca equivalente, desde que tenha sido finalizada a liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos do
art. 2°, I, do Decreto estadual n° 67.608, de 2023.

7.29. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente na forma da
legislacéo aplicavel (artigo 2°, inciso Ill, do Decreto estadual n° 67.608, 2023, c/c o artigo 1° do Decreto estadual n° 32.117,
de 1990), bem como incidirdo juros moratdrios, a razéo de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados pro rata temporis, em
relacdo ao atraso verificado.

Forma de pagamento

7.30. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para depdsito em conta corrente bancaria em nome do
contratado no Banco do Brasil S/A.

7.30.1. Constitui condi¢cdo para a realizacdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome do contratado no
“Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais— CADIN ESTADUAL”, o qual devera ser
consultado por ocasido da realizagdo de cada pagamento. O cumprimento desta condicdo podera se dar pela
comprovacéo, pelo contratado, de que os registros estdo suspensos, nos termos do artigo 8° da Lei estadual n° 12.799, de
2008.

7.31.Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

7.32. O Contratante podera, por ocasido do pagamento, efetuar a retencdo de tributos determinada por lei, ainda que néo
haja indicacdo de retencdo na nota fiscal apresentada ou que se refira a retencdes nao realizadas em meses anteriores.

7.32.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da
realizacdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.33. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123, de 2006, nédo
sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicées abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentacéo de comprovacédo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario
favorecido previsto na referida Lei Complementar.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade Preg&o, sob a
forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucéo

8.2. O regime de execucéo do contrato sera por empreitada de precgo unitario sem dedicagdo exclusiva de mao de obra.
Exigéncias de habilitagéo

8.3. Previamente a celebragéo da contratac@o, a Administracé@o verificara o eventual descumprimento das condi¢bes para
contratagdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que a impeca, mediante a consulta aos seguintes cadastros
informativos oficiais:

a) Sicaf;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - Ceis, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (
https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — Cnep, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (
https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

d) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade — CNCIAI, do
Conselho Nacional de Justiga (http://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);
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e) Sistema Eletrdnico de Aplicacdo e Registro de San¢des Administrativas — e-Sanc¢des (http://www.esancoes.sp.gov.
br);

f) Relacdo de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo (https://www.tce.sp.gov.br
/apenados); e

g) Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal — Cadin, de que trata a Lei n°® 10.522, de
2002, no que concerne a medida prevista no inciso |, alinea “c”, do art. 13 da Lei Complementar n® 225, de 2026.

8.4. Em relacdo a pessoa juridica fornecedora, a consulta ao cadastro especificado na alinea ‘d’ da subdivisédo anterior sera
realizada também quanto a seu socio majoritario, por forca do art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as
sancdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

8.5. Caso conste na Consulta de Situagcdo do interessado a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor
diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas.

8.6. Também constitui condicdo para a celebragdo da contratacdo, bem como para a realizacdo dos pagamentos dela decorrentes, a
inexisténcia de registros em nome do fornecedor no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais —
Cadin estadual”, de que trata a Lei estadual n°® 12.799, de 2008. Esta condi¢ao serd considerada cumprida se o devedor comprovar que
0S respectivos registros se encontram suspensos, nos termos do art. 8°, 88 1° e 2°, da Lei estadual n° 12.799, de 2008.

8.7. A habilitagéo do interessado sera verificada por meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

8.8. E dever do interessado manter atualizada a respectiva documentagdo constante do Sicaf, ou encaminhar, quando
solicitado pela Administracdo, a respectiva documentacado atualizada.

8.9. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

8.10. Para fins de habilitacdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos das se¢des subsequentes deste item
8, que serédo exigidos conforme sua natureza juridica:

Habilitacdo juridica

8.11. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢a de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territério nacional,

8.12. Empreséario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

8.13. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/lempreendedor;

8.14. Sociedade empreséria, sociedade limitada unipessoal ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada-EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.15. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial
da Unidao e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco
de 2020.

8.16. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.17. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Pudblico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;
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8.18. Ato de autorizacéo certiddo de regularidade do registro do licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN), com validade na data de apresentacao.

8.19. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢gfes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacdo fiscal, social e trabalhista
8.20. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.21. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacédo de certiddo expedida conjuntamente
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente aos
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.22. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.23. Declaracdo de que nao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e néo
emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condi¢cdo de aprendiz, nos termos
do artigo 7°, XXXIll, da Constituicdo Federal,

8.24. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacédo de certiddo
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolida¢édo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.25. Prova de inscri¢cdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.26. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital [quanto ao Imposto sobre operagdes relativas a Circulagéo
de Mercadorias e sobre prestacdes de Servicos de transporte interestadual e intermunicipal e de comunicacéo - ICMS,e,]
nos termos da Lei Complementar n° 214, de 2025, quanto ao Imposto sobre Bens e Servigcos — IBS,e/ou de regularidade
com a Fazenda Municipal/Distrital quanto ao Imposto sobre Servicos de Qualquer Natureza - ISSQN, do domicilio ou sede
do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre ;

8.27. Caso o fornecedor se considere isento ou imune de tributos relacionados ao objeto contratual, em relacdo aos quais
seja exigida regularidade fiscal neste instrumento, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaragéo
da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.28. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Econémico-Financeira

8.29. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de
pessoa fisica, deste que admitida a sua participacdo na licitagdo( art. 5°, inciso Il, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges
/ME n°116, de 2021 c/c Decreto Estadual 9n° 67.608, de 2023), ou de sociedade simples;

8.30. Certiddo negativa de faléncia, expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor quais se trate de empresario individual
ou sociedade empresaria;

8.31. Balanco patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstracdes contdbeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

a) indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um) e Grau de
Endividamento (GE);

b) Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis
inteiros e sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado da contratacao;

¢) Patriménio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacéo.
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8.31.1. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagédo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura;

8.31.2. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos;

8.31.3. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissao da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped, quando for o caso, ou outro limite estabelecido pela
legislacéo aplicavel.

8.32. Declaracao do licitante, acompanhada da relagdo de compromissos assumidos, conforme modelo constante do Anexo
VII-4, de que um doze avos dos contratos firmados com a Administracdo Publica e/ou com a iniciativa privada vigentes na
data da apresentagdo da proposta nédo € superior ao patrimdnio liquido do licitante, observados o0s seguintes requisitos:

a) A declaracdo deve ser acompanhada da Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE), relativa ao ultimo exercicio
social; e

b) Caso a diferenca entre a declaracdo e a receita bruta discriminada na Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE)
apresentada seja superior a 10% (dez por cento), para mais ou para menos, o licitante devera apresentar justificativas.

8.32.1. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagédo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.33. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declara¢éo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.34. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢bes locais para o
cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo, assegurado a ele o direito de realizacdo de vistoria prévia;

8.34.1 A declaracdo acima podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante
acerca do conhecimento pleno das condic¢des e peculiaridades da contratacéo.

8.35. Registro ou inscrigdo do licitante na entidade profissional no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), em plena
validade;

8.35.1 Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia prevista neste subitem por meio da apresentacao, no
momento da assinatura do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificagdo Técnico-Operacional

8.36. Comprovacdo de capacidade operacional para execucdo de servico similar de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo, por meio da apresentacéo de certiddo(des) ou atestado(s),
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado, regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente quando for o caso, que especifiquem em seu objeto necessariamente os tipos de servigos realizados, com
indicag6es das quantidades, prazo contratual, datas de inicio e término e local da prestacao dos servigos.

8.36.1.0s atestados descritos no item anterior deverdo ser registrados no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), para
comprovacgéo de aptidao para desempenho de atividades nas areas de alimentacéo e nutricdo, em conformidade com a
Resolugdo CFN n° 703/2021, do Conselho Federal de Nutri¢&o.

8.36.1.1..Para fins da comprovagéo de que trata este subitem, o(s) atestado(s) ou certiddo(des) devera(do) observar os
seguintes requisitos:

8.36.1.2.Nao serdo admitidos para fins de comprovagdo da Qualificacdo Técnico-Operacional atestados de Refei¢cao
Transportada, atestado de Refeicdo Escolar, atestados de Unidades Basicas de Salde e atestados de Servigos
Penitenciarios;

8.36.1.3.Em se tratando de servi¢os continuos, nos termos do 85° do art. 67 da Lei n° 14.133/2021, o(s) atestado(s) deve
(m) demonstrar que o licitante tenha executado servicos similares ao objeto da licitacdo, em periodos sucessivos ou néo,
por um prazo minimo de 15 (quinze) meses.
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8.36.1.4.Para comprovacgao da “capacidade operacional para execugdo de servigo similar de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo”, as licitantes deverao apresentar atestado(s) de servigcos
similares ao objeto da licitacdo que demonstre(m) que a empresa prestou servigcos correspondentes a 50% (cinquenta por

cento) das parcelas de maior relevancia, sendo estas:

PARCELA DE MAIOR RELEVANCIA QUANTITATIVO TOTAL DIARIA (100%) COMPROVACAO MINIMA DIARIA (50%)
Pacientes Adultos - Refeicbes 798 399
Posto/Dia de Nutricionista Clinica 02 01
Posto de Servico de Manipulac&o de Dietas 01 0,5
Especializadas
Férmulas/suplementos enterais (litros) 17 08

8.36.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacédo de quantitativo minimo de servigo similar, a apresentacdo e o somatério
de diferentes certiddes ou atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins
de comprovagédo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da
Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n. 5/2017, aplicavel por forca da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 98/2022, c/c o
artigo 1°, VII, do Decreto estadual n® 67.608, de 2023.

8.36.3. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou da filial da licitante.

8.36.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovacao da legitimidade do(s) atestado(s),
apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foram prestados o0s servi¢cos, entre outros documentos.

8.36.5. O(s) atestado(s) devera(do) referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econ6mica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.36.6. Declaracdo de que o licitante possui ou instalara escritério na cidade de S&o Paulo e/ou no Municipio de Guarulhos
- SP, a ser comprovada no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato, conforme modelo
constante no Anexo VII-5.

8.37. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de
traducdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

8.37. A apresentacao de certidBes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual tenha feito
parte sera admitido, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 88 10 e 11, da Lei n® 14.133, de 2021 e a disciplina sobre
o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional

8.38. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servico(s) de caracteristicas
semelhante, na fase de contratacao.

a) Comprovacao que possui um profissional responsavel técnico em seu quadro permanente, regularmente registrado
no Conselho Regional de Nutricdo (CRN). A comprovacao do responsavel técnico devera ser realizada por meio da
apresentacao do Atestado de Responsabilidade Técnica (ART) emitido pelo Conselho Regional de Nutricdo (CRN);

b) Comprovagdo que possui um profissional Nutricionista Clinico com experiéncia hospitalar em seu quadro
permanente, regularmente registrado no Conselho Regional de Nutricdo (CRN). A comprovagdo do profissional
Nutricionista Clinico deverd ser realizada por meio da apresentacdo do Atestado de Responsabilidade Técnica (ART)
emitido pelo Conselho Regional de Nutricdo (CRN);
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8.38.1. O(s) profissional(is) indicado(s) na forma supra devera(ao) participar do servigo objeto do contrato, e sera
admitida a sua substituicdo por profissional(is) de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela
Administracéo (8§ 6° do art. 67 da Lei n°® 14.133, de 2021)

8.31.2. Por ocasido do inicio da execuc¢ao da contratagdo, a comprovacao do vinculo do(s) profissional(is) a que se refere a
subdivisdo anterior podera se dar mediante a apresentagdo de contrato de trabalho, de anotagcdes da CTPS — Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social, ou, no caso de prestador de servigos autbnomo, do respectivo contrato de prestacdo de servigos,
ou, no caso de sdcio(s), de copia do contrato social atualizado.

8.31.3. Deve o fornecedor apresentar relacdo dos compromissos assumidos que importem em diminuicdo da
disponibilidade do pessoal técnico indicado neste item;

8.31.4. Ndo serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicacdo das san¢des previstas nos incisos Ill e IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de
2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

8.31.5.Declaracéo subscrita por representante legal do licitante, de que, por ocasido da celebracdo do contrato,
apresentara a relacdo da equipe técnico, operacional e administrativa, com a quantificacdo e qualificacdo das
funcdes compativeis com o objeto licitado, sob as penas cabiveis.

Outras comprovagdes

8.32. Declaracéo subscrita por representante legal do licitante, atestando que:

a) nao possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art.
1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

b) cumpre as normas relativas a salde e segurancga no trabalho, nos termos do art. 117, paragrafo Unico, da
Constituicdo Estadual,

C) atenderd, na data da contratacdo, ao disposto no art. 5°-C e se compromete a nao disponibilizar empregado que
incorra na vedagao prevista no art. 5°-D, ambos da Lei n° 6.019, de 1974, com redac¢do dada pela Lei n°® 13.467, de 2017,
guando o caso;

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O valor estimado R$ 7.266.908,10 (Sete milhdes, duzentos e sessenta e seis mil, novece centavos), conforme custos
unitarios expostos no CADTERC — Estudos Técnicos de Servigos Terceirizados (www.cadterc.sp.gov.br). Cadterc 08 Data-
base: Junho/2025 Verséo 01: Janeiro/2026, Cadterc 09 Data-base: Junho/2025 Versédo 01:Dezembro /2025.

10 ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento do Estado.

10.2. No presente exercicio, a contratacdo sera atendida pela seguinte dotacéo:

l)Gestao/Unidade: 090171;

I)Fonte de Recursos: 150010002;

lI)Programa de Trabalho:10.302.0930.4.850.0000

IV)Elemento de Despesa: 339039;

V)Plano Interno: 000.000.0336;

10.3. Quando a execuc¢do do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotacdo relativa ao(s) exercicio(s) financeiro(s)

subsequente(s) sera indicada apds aprovacao da Lei Orgcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

Fabio Corréa Bento

Diretor Técnico de Saude |
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TERMO DE REFERENCIA B - Alimentag&o Funcionarios e Servidores

OBSERVACAO: Trata-se de minuta adaptada pelo Estado de S&o Paulo. As orientacdes e notas explicativas da
Unido somente sdo aplicaveis a presente minuta quando forem compativeis com a redacdo nela adotada, e com a
legislagédo especifica do Estado de S&o Paulo.

Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos
Processo Administrativo n® 024.00035626/2026-05
1.CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratacdo de servigos de nutricdo e alimentacdo a servidores e empregados consiste em refei¢cdo elaborada,
porcionada e distribuida nas dependéncias do Contratante, contemplando a operacionalizacdo e o desenvolvimento de
todas as atividades necessarias para o fornecimento de refei¢cdes, assegurando uma alimentacdo balanceada, dentro dos
padrbes de seguranca alimentar, com as condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas, conforme disposto na Portaria CVS n.°
5/2013, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes a serem executados sem regime de dedicacdo exclusiva de
mao de obra, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢Bes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

AGRUPAMENTO DE ITEM CATSER 5320 REFEICOES INDUSTRIAIS - PREPARO/DISTRIBUICAO

E - ALIMENTAGAO DE SERVIDORES E EMPREGADOS

Prazo Contratual
- (dias)
ITEM DESCRICAO SIAFISICO QUANT. PRECO VALOR
UNITARO TOTAL
44 | Almoco de 22 a 62 Feira 253529 400 22,52 326 2.936.608,00
45 Almogo de Sabado e 253529 125 22,69 131 371.548,75
Domingo
46 | Jantar de 22 a 62 Feira 253561 90 23,29 326 683.328,60
47 Jantar de Sabado e 253561 42 25,34 131 139.420,68
Domingo
48 | Lanche C.C.de 22 a 6?2 253669 42 7,44 326 101.868,48
Feira
VALOR TOTAL E 4.232.774,51
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VALOR TOTAL DIVIDIDO POR 15 MESES 282.184,97

1.1.1. Em caso de eventual divergéncia entre a descri¢cdo do item do catalogo do sistema Compras.gov.br e as disposicdes
deste Termo de Referéncia, prevalecem as disposi¢des deste Termo de Referéncia.

1.1.2. Este Termo de Referéncia foi elaborado em conformidade com o Decreto estadual n°® 68.185, de 11 de dezembro de
2023.

1.1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como servi¢os de luxo, observando o disposto no Decreto estadual n°
67.985, de 27 de setembro de 2023.

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 15 (quinze) meses contados da assinatura do contrato prorrogavel por até 10 (dez) anos a
critério do contratante na forma dos artigos 106 e 107 da Lei 14.133/2021.

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que alimentacdo adequada, servida diariamente, € um fator
importante no tratamento de pacientes como medida coadjuvante na evolucao clinica, pela manutencéo ou recuperacao de
seu estado nutricional, refletindo no tempo de permanéncia hospitalar e na diminuicdo da mortalidade e morbidade bem
como, operacionalizacdo e a distribuicdo visando o desenvolvimento de todas as atividades, de producdo, administracao e
de apoio a nutri¢cdo clinica e ambulatorial com condic¢des higiénico sanitarias, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa
considerando o Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O instrumento de celebragdo da contratacdo (definido pela documentacdo que compde a presente contratacdo)
estabelece a disciplina que serd aplicada em relagao a vigéncia da contratacao.

Subcontratacdo
1.5. O contratado ndo podera subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto contratual.

1.6. A subcontratagdo somente serd autorizada para servi¢cos acessorios de: servico de transporte interno, controle
integrado de pragas e vetores, andlise de potabilidade de agua, manutencdo predial, manutencdo de equipamentos e
analise microbioldgica.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A fundamentacéo da contratacéo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico especifico do Estudo
Técnico Preliminar, elaborado nos termos do Decreto estadual n® 68.017, de 11 de outubro de 2023, apéndice deste Termo
de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2026, nos termos do Decreto estadual n°
67.689, de 3 de maio de 2023, conforme detalhamento a seguir:

1) ID PCA no PNCP: n° 38/2025;

II) Data de publicagdo no PNCP: 23/04/2025;

1) Id do item no PCA: item 01;

IV) Classe/Grupo: Servicos de Fornecimento de comida / Refei¢cbes Industriais - Preparo e Distribui¢éo;

V) Identificador da Futura Contratag&o: 024.00035626/2026-05

2.3. A presente contratacao se faz necessaria para dar continuidade aos servigcos de Nutricdo e Alimentacao prestados aos
servidores e empregados do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos.

2.3.1. A prestacéo de servigcos de nutricdo e alimentacdo envolvera todas as etapas do processo de operacionalizagédo e
distribuicdo das refeicdes aos servidores e empregados, conforme o padrdo de alimentagdo estabelecido, o nimero de
comensais, o0s tipos de refeicdo e os respectivos horéarios definidos.

2.3.2. O Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos é uma instituicdo publica de saude vinculada ao Governo do
Estado de Sao Paulo, da administracdo direta da Secretaria de Salde, subordinada a Coordenadoria de Servigos de
Saude.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
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3.1 A descricdo da solugcdo como um todo, abrange a prestacdo do servico de producdo e distribuicdo de refeicdes
nutricionalmente balanceadas e em condicdes higiénico-sanitarias adequadas, para atender as necessidades do Complexo
Hospitalar Padre Bento de Guarulhos.

Os servigos englobam:

® O planejamento, a organizacdo, a direcdo, a supervisdo, 0 controle, a orientacdo e a avaliagcdo dos servicos de
alimentacgéo e nutricdo;

* O pré-preparo, 0 preparo, a cocgao, o transporte, o acondicionamento, a disponibilizagdo e a distribuicdo das
refeicBes aos usuarios;
O servigo de atendimento ao usuario;
O servigo de limpeza e higienizagdo das areas fisicas, dos aparelhos (equipamentos), méveis e utensilios;
Dedetizacdo mensal dos refeitérios (area interna e externa) para controle de pragas e vetores; Limpeza das caixas
de gordura
Fornecimento de todos os géneros alimenticios necesséarios ao cumprimento do objeto deste Projeto, sem excecoes;
Fornecimento de todos os materiais necessarios a higienizacdo; Fornecimento de descartaveis até a destinagao
final; Manutencéo corretiva dos equipamentos;

®* Responsabilizar-se pela aquisicdo de ga&s necessario a execucdo das atividades, bem como pela perfeita
manutencéo dos botijdes e instalacédo de uso.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

As boas préaticas ambientais envolvem a utilizacdo de estratégias de uso racional dos recursos necessarios a producdo de
refeicBes (alimentos, agua e energia), de minimizacdo da geracdo de liquidos efluentes (residuos provenientes das
industrias, dos esgotos e das redes pluviais que sdo langados no meio ambiente na forma de liquidos ou de gases) e
residuos solidos.

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos:

4.1.1. O uso racional de agua

Recomenda-se a adogdo de procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia, sem
desperdicio, e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos e dos utensilios, envolvendo
capacitacdo de profissionais e atividades educativas para comensais, identificando pontos de uso, habitos e vicios de
desperdicio de agua, conforme Decreto Estadual n.° 48.138, de 07 de outubro de 2003

Recomenda-se evitar as seguintes a¢cdes/atitudes:

* Ao lavar as folhas e os vegetais, coloca-los de molho em vasilhame com agua, ficando com a torneira aberta durante
todo o processo, quando da lavagem individual das mesmas;

® Manter a torneira aberta com o recipiente embaixo, transbordando 4gua sem uso no momento; Executar operacdes
de lavar e de descascar legumes simultaneamente, mantendo a torneira aberta enquanto executa a tarefa de
descascar;
Limpar aves, carnes, peixes e outros com a torneira aberta durante todo o processo;
Encher os vasilhames (bacias, panelas, caldeirdes) por completo, para efetuar a lavagem de seu interior;
Realizar descongelamento de quaisquer alimentos com a torneira aberta diretamente sobre as embalagens por longo
periodo;

* Realizar o procedimento de dessalgue de proteinas 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para a
retirada do sal.

Os procedimentos para a lavagem de folhas, legumes e frutas devem seguir:

® Desfolhar as verduras; separar as folhas, desprezando as partes estragadas, sempre com a torneira fechada. Iniciar
a lavagem quando todo o lote estiver desfolhado;
Lavar em agua corrente, retirando todos os residuos;
Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo para esse fim, imergindo os alimentos em solucao
clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de agua sanitaria a 2,0-2,5% em um litro de agua potavel —
min. 100 e méx. 250 ppm);

® Monitorar a concentracdo de cloro, que ndo deve estar inferior a 100 ppm; Monitorar a turvacdo da solucdo e a
presenca de residuos;

* Enxugar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, com agua potavel ou em solugao de agua ou vinagre a 2%
(2 colheres de sopa para 1 litro de Agua potéavel);

® Picar, quando necessério, observando rigorosamente as condi¢cdes de higiene (méo, luvas descartaveis e utensilios
/equipamentos desinfetados);
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® Para as frutas comestiveis com casca, efetuar o mesmo procedimento.
Outras praticas que podem ser adotadas para a reducao do desperdicio de agua:

® Adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), pois sédo dispositivos que contribuem para a economia de agua
em torno de 25%;

® Utilizar bocais de torneiras com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos legumes, frutas e
folhas;

® Atentar-se para a lavagem dos equipamentos e utensilios, utilizando a quantidade de &gua necesséaria e
administrando o tempo para efetuar o procedimento

4.1.2. Controle de polui¢cédo sonora

Para os equipamentos que geram ruidos no seu funcionamento, observar a necessidade do Selo Ruido, como forma de
indicac@o do nivel de poténcia sonora, medido em decibel — dB (A) —, conforme Resolugdo CONAMA n.° 20, de 07 de
dezembro de 1994, em face de o ruido excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a
audicdo. A utilizacdo de tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de reducdo de niveis de
ruido.

4.1.3. Controle de emisséo de poluentes
Deve-se seguir as seguintes medidas:

Utilizar, para transporte dos alimentos e das refei¢fes, veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto
ambiental;

Realizar manutenc8es periddicas (corretiva e preventiva) nos veiculos utilizados para transporte de alimentos ou de
refeicoes.

4.1.4. Uso de produtos de limpeza/produtos biodegradéaveis
Deve-se observar as seguintes medidas:

® Utilizar somente produtos regularizados pela Anvisa, mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisicéo e
uso de produtos biodegradaveis;

® Utilizar os saneantes domissanitarios na operacionaliza¢@o dos servi¢os de acordo com a necessidade, observando
a sua aplicacdo e respeitando a regra de menor toxidade, garantindo que sejam livres de corantes e que tenham
dréstica reducao de hipoclorito de sddio e compostos 4cidos;
Manter critérios de qualificacdo de fornecedores, levando em consideracdo as a¢cdes ambientais por estes realizadas;

® Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulagdo de detergentes e seus congéneres, as prescricdes
do artigo 44 da Lei Federal n.° 6.360, de 23 de setembro de 1976, do Decreto Federal n.° 8.077, de 14 de agosto de
2013, e da Resolucdo RDC n° 694, de 13 de maio de 2022, da ANVISA, sujeitando-se a fiscalizacao por parte das
autoridades sanitarias e do Contratante;

®* Recomenda-se a utilizacdo de produtos detergentes de baixa concentracdo e baixo teor de fosfato, dando
preferéncia para os detergentes com baixo teor de espuma;

* E aconselhavel também o uso de produtos concentrados, visto que utilizam quantidade menor de agua em sua
producé@o. Sempre que possivel dar preferéncia aos produtos que dispensam o uso de agua.

4.1.5. O uso racional de energia

A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia para a prestacdo de servicos devera ser realizada de modo a
apresentar o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética, promovendo um programa de manutengdo
de equipamentos, conforme Decreto Estadual n.° 45.765, de 20 de abril de 2001.

Algumas medidas podem ser adotadas com a finalidade de promover o uso adequado de energia, tais como:

Desenvolver junto aos profissionais programas de racionalizacdo do uso de energia;

Efetuar a manutencdo dos equipamentos, identificando problemas de lampadas queimadas ou piscando, zumbido
excessivo em reatores de luminarias e o mau funcionamento das instalacées energizadas;

Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

* Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de gelo, chamas amareladas e
fuligem nos recipientes podem ser sinal de mau funcionamento dos equipamentos; Verificar o local de instalagdo dos
sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas;

* Assegurar que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e
inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao;

®* Todas as instalacdes (elétrica, gas, vapor etc.) realizadas nas dependéncias do Contratado devem seguir as normas
do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial (INMETRO) e os padrdes internos
estabelecidos para seu adequado funcionamento;
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® Sempre que possivel, substituir as lampadas comuns por lampadas de LED, que apresentam menor consumo de
energia e maior durabilidade.

4.1.6. Minimizacado da geracao de residuos sélidos

Envolve o planejamento de cardépios, a compra de alimentos e seu processo de preparo até o consumo, de forma a gerar
menos residuos e manter-se saudavel; e também a inclusdo no cardapio de alimentos oriundos de produtores locais,
alimentos organicos, utilizagéo de fichas técnicas de preparo, utilizacao integral dos alimentos, entre outras.

4.1.7. Minimizaco de producéo de residuos alimentares

Objetiva-se a minimizacéo de producéo de residuos e o melhor aproveitamento dos alimentos. Para isso:

O nutricionista do Contratado, sempre que possivel, devera adequar na formulacdo dos cardapios a pratica de reutilizagédo
de partes ndo convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos (desde que atenda as

necessidades nutricionais diarias recomendadas), reduzindo, assim, a producao de residuos alimentares;

Na formulagdo do cardapio diario, deve ser observada a sazonalidade de alguns alimentos, assim como todas as
possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos/guarnicoes,
sucos e sobremesas;

Obriga-se o nutricionista do Contratado a visitar o site https://codeagro.agricultura.sp.gov.br/home, da Coordenadoria de
Desenvolvimento dos Agronegdcios da Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do Estado de Sao Paulo
(CODEAGRO), para obter receitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha Experimental do Servico de Orientacdo ao
Consumidor constantes do encarte "Diga ndo ao desperdicio”;

As refeicbes em que serdo utilizadas partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os cardapios submetidos a
apreciacdo do Contratante, para sua anuéncia e aprovacao, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias de sua utilizacao.

4.1.8 Encaminhamento dos residuos sélidos gerados para reciclagem
Diagnosticar o quantitativo de residuos gerados, por tipo, para serem encaminhados adequadamente para a reciclagem.
Conforme mencionado na Lei n.° 12.305, de 02 de agosto de 2010, a Politica Nacional de Residuos sélidos aponta etapas

necessarias para residuos gerados em qualquer atividade humana: identificacdo dos residuos sdlidos na fonte geradora,
segregacao, acondicionamento, coleta, transporte, tratamento e disposi¢éo final.

4.1.9. Materiais Reciclaveis

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagéo internacional para a identificacdo, por cores, nos
recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO
para lixo néo reciclavel);

Sacos de lixo

Otimizar a utilizacdo dos sacos de lixo, adequando a sua disponibilizacdo quanto a capacidade e necessidade, objetivando
a reducao da destinacéo de residuos solidos.

Residuos de 6leos utilizados em frituras e coc¢bes

Objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicédo de residuo de éleo comestivel nas redes de esgoto,
devera ser implantado programa de reciclagem de 6leo destinado a organizacfes assistenciais que efetivem o
reaproveitamento do 6leo para a produc¢édo de sabao etc., conforme a Lei Estadual n.° 12.047, de 12 de setembro de 2005.

Reutilizacdo de géneros alimenticios e de sobras de alimentos

Tendo em vista a Lei Estadual n.° 11.575, de 25 de novembro de 2003, incentiva-se a doa¢édo de géneros alimenticios e de
sobras de alimentos a entidades publicas ou privadas.

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.2. Em caso de fornecedor revendedor ou distribuidor, sera exigida carta de solidariedade emitida pelo fabricante, que
assegure a execuc¢ao do contrato.

Garantia da contratacéo

4.3. Ser4 exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, no percentual e
condic¢des descritas nas clausulas do contrato.
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4.4. No prazo de convocacao para formalizacdo da contratacéo, e anteriormente a celebracéo da contratacéo, o fornecedor
deverd prestar garantia, podendo optar por uma das seguintes modalidades:

| - Caucdo em dinheiro. A garantia em dinheiro deverd ser efetuada mediante depdsito bancario em favor do Contratante
no Banco do Brasil, em conta que contemple a correcdo monetaria do valor depositado.

II- Caucéo em titulos da divida publica. Serdo admitidos apenas titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidacéo e de custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados
pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

Ill- Fianca bancaria. Feita a op¢do pela fianca bancéria, no instrumento devera constar a rendncia expressa do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cdédigo Civil. Serd admitida fianca bancéria emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil.

IV- Seguro-garantia. A apdlice de seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados em
conformidade com o item subsequente, observada a legislacdo que rege a matéria. Caso tal cobertura ndo conste
expressamente da apdlice, o fornecedor vencedor podera apresentar declaracdo firmada pela seguradora emitente
afirmando que o seguro-garantia apresentado é suficiente para a cobertura de todos os eventos indicados em conformidade
com o item subsequente, observada a legislacao que rege a matéria.

V- Titulo de capitalizagdo. Serdo admitidos apenas titulos de capitalizacdo conforme a modalidade instrumento de
garantia custeados por pagamento (nico, com resgate pelo valor total, emitidos com observancia da legislacdo que rege a
matéria.

4.5.1. A nao prestacdo da garantia equivale a recusa injustificada de formalizacdo da contratacdo, caracterizando descumprimento total
da obrigacédo assumida e sujeitando o fornecedor vencedor as sangdes previstas nas normas pertinentes.

4.5.2. O instrumento de celebracdo da contratacdo (definido pela documentacdo que compde a presente contratacao)
estabelece a disciplina que seré aplicada em relacdo a garantia da contratacéo.

Vistoria

4.6. A avaliacao prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condigGes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta- feira, das 9 horas as 15 horas.

4.7. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.8. Para a vistoria, o representante legal do fornecedor ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pelo fornecedor comprovando sua habilitacdo para a
realizacéo da vistoria.

4.9. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal de seu representante legal de que
conhece o local e as condicdes da realizacdo do objeto, ou declaracdo formal assinada por seu responsavel técnico acerca
do conhecimento pleno das condic¢des e peculiaridades da contratagéo.

4.10. O interessado nao podera pleitear modificagfes nos precos, nos prazos ou nas condigdes contratuais, tampouco
alegar quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacgéo de insuficiéncia de dados ou de informacdes
sobre o local em que sera realizado o objeto da contratacéo.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao

5.1. A execuc¢do do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: 05 dias da assinatura do contrato e nesse intervalo de tempo, sem qualquer 6nus para
a Contratante, deverdo ser realizadas as seguintes acdes:

5.1.2. Cabe o Contratado entregar no prazo de até 10 (dez) dias apés a assinatura do contrato, o Manual de Boas Praticas

para os servicos de producdo, porcionamento e distribuicdo das refeices e do refeitério em conformidade com as
legislacbes vigentes, para aprovacdo da Contratante ;
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5.1.3 O Contratado devera apresentar, no prazo de até 10 (dez) dias apds a assinatura do contrato, os Procedimentos
Operacionais Padrdo - POPs e o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle —APPCC, conforme
legislacBes vigentes para aprovacédo pela Contratante ;

5.1.4. No prazo de 20 (vinte) dias, apés a assinatura do contrato, o Contratado devera apresentar listagem e especificagédo
de todos os equipamentos e mobiliarios complementares a serem instalados, necessarios a perfeita execugéo dos servigos
nas dependéncias do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos, que deverdo ser aprovados pela Contratante antes de
sua utilizacéo;

5.1.5 O Contratado deve apresentar, no prazo de 15 (quinze) dias ap6s a assinatura do contrato, Plano de Manutengdo dos
Equipamentos do Servico de Nutricdo e Alimentacdo. Esse plano devera ser analisado e aprovado pela Equipe Setor de
Nutricdo do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos;

5.1.6. A prestacao de servigos de nutricdo e alimentacao hospitalar realizar-se-4 com observancia das seguintes diretrizes:

5.1.6.1.A utilizacdo das dependéncias do Contratante, onde a alimentacdo serd preparada de acordo com as normas
vigentes da Vigilancia Sanitéria, apds porcionamento realizar o transporte para as respectivas clinicas e distribuida pelo
Contratado;

5.1.6.2. O fornecimento pelo Contratado de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios,
loucas, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), o abastecimento de gas, a méo de obra especializada,
operacional e administrativa, em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as
normas vigentes da vigilancia sanitéria;

5.1.6.3. A execucdo dos servicos deverd estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista do Contratado, devidamente
registrado no Conselho de Classe e com experiéncia comprovada em servi¢os de producdes de refeicdes hospitalar de no
minimo 2 (dois) anos, cujas fungfes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes
aos servicos de producéo e distribuicdo das refeigcdes.

5.1.6.4. O Contratado devera disponibilizar os equipamentos necessarios para a prestacdo de servico que porventura ndo
houver na unidade, bem como realizar adequac¢des necessarias nos equipamentos disponibilizados pelo Contratante;

5.1.6.5. E de responsabilidade do Contratado a manutencéo dos equipamentos e dos utensilios utilizados, inclusive aqueles
disponibilizados pelo Contratante;

5.1.6.6. O Contratado também se responsabiliza pela manutencéo, adaptacdes e adequacbes prediais que se fizerem
necessarias nas dependéncias e instala¢des do servigo de nutricdo dietética do Contratante;

5.1.6.7. O fornecimento de equipamentos, moveis e utensilios em carater complementar, bem como a manutencé@o e/ou
substituicdo dos mesmos, para o servico de producéo das refeices, porcionamento e distribuicdo de todas as refeicbes,
operacionalizacédo do fornecimento das dietas e refeitorio, sempre que necessario, sera de responsabilidade do contratado;

5.1.6.8. O Contratado sera responsavel pelas adaptagfes, adequacdes prediais e manutencdes preventivas e corretivas
gue se fizerem necessarias nas dependéncias e instalacfes do servico de Nutricdo, nas areas de porcionamento,
distribuicdo, bem como, do Refeitdrio, depdsito de material de limpeza e areas de vestiario/sanitario para atender as
legislacdes sanitarias vigentes; O Contratado sera responsavel pelas despesas relacionadas aos gastos com gas dentro
das dependéncias da Contratante;

5.1.6.9. A prestacdo de servicos deve estar alinhada aos padrfes técnicos recomendados pelas legislacBes vigentes da
Anvisa, Ministério da Salde, associadas as tecnologias aplicaveis, na busca por seguranca alimentar, melhores
desempenhos e padrdo de qualidade assegurados, além de contar com quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado, capacitado e em numero suficiente para atender a demanda do Complexo Hospitalar Padre
Bento de Guarulhos, com o objetivo de atingir os resultados com a qualidade e competéncias esperada, conforme descrito
no Anexo | — Avaliacdo de Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar e consideradas as disposi¢cdes
deste TR.

Descricéo dos Servicos

Para o desenvolvimento das atividades para a prestagdo do servico, o Contratado devera disponibilizar os equipamentos
necessarios para a prestacdo de servicos que porventura nao houver na unidade, bem como realizar adequacbes
necessarias nos equipamentos disponibilizados pelo Contratante.

O Contratado devera executar todas as atividades necesséarias ao cumprimento do objeto contratado, dentre as quais se
destacam:

A programacéo das atividades de nutricdo e alimentacao;
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A elaboracéo de cardapio diario completo (semanal, quinzenal ou mensal) prevendo substituicdes e observado o Anexo | da
Resolucdo SAMSP-16/1998 - Relacao de Géneros e Produtos Alimenticios Padronizados com Respectivos Consumos Per
Capita e Frequéncia de Utilizacao;

A aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral, realizando o controle quantitativo e o
armazenamento dos mesmos;

A programacéo e aquisicdo do géas utilizado na preparacao das refei¢des;

O pré-preparo e a cocgdo dos alimentos;

O acondicionamento das refeicdes em recipientes isotérmicos;

A expedicao, o transporte, a distribuicdo e o porcionamento das refeicdes aos comensais;

A higienizacéo das dependéncias, dos equipamentos e dos utensilios envolvidos na prestacdo dos servigos;
Afixacao, em local visivel, do cardapio do dia e das preparacdes do cardapio de almogo e jantar.

Local e horério da prestacéo dos servicos

5.2. Os servicos serdo prestados no seguinte endereco:

Unidade

Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos

Endereco

Av. Emilio Ribas, 1819 - Jd. Tranquilidade - Guarulhos - SP

Informacdes de cada Unidade e do quantitativo de comensais/dia

COMPLEXO HOSPITALAR PADRE BENTO DE GUARULHOS
Descricao Unidade de Quantidade Quantidade
Medida Média Diaria | Media Mensal
Desjejum Refeigcdo N&o se Aplica N&o se Aplica
Almoco ( 2° a 6° feira) Refeicao 400 8800
Almoco ( Sabado e Refeicdo 125 1000
Domingo)
Jantar (2° a 6° feira) Refeicao 90 1980
Jantar ( Sdbado e Domingo) Refeicdo 42 336
Lanche C.C. (2° a 6° feira) Refeicdo 42 924

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario:
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COMPLEXO HOSPITALAR PADRE BENTO DE GUARULHOS

Refeicao Horario

Desjejum N&o se Aplica
Almocgo 11:30 horas a 14:00 horas
Jantar 19:30 horas as 21:00 horas

Lanche centro cirargico

8:00 horas e as 16:00 horas
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Rotinas a serem cumpridas
5.4.A execugdo contratual observara as rotinas abaixo Padréo de Alimentagéo.
Cardapios

O Contratado devera elaborar cardapios diarios, semanais, quinzenais ou mensais completos, de dietas gerais e especiais,
para pacientes adultos e de pediatria, submetendo-os a apreciacdo do Contratante com antecedéncia minima de 30 (trinta)
dias de sua utilizacao;

* Elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Pascoa, Dia do Funcionario, Dia das Maes, Dia dos Pais, Dia
das Criancas, Natal, Ano-Novo, Festa Junina etc.), observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos
adicionais;

® Fornecer diariamente o cardapio completo para fixagdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias do
Contratante;

® Apresentar, por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja aprovado, e s efetuar esta alteracdo caso a
mesma seja aprovada pelo Contratante;

® Aceitar a solicitacdo do Contratante de alterar o cardapio ja aprovado, com as devidas justificativas, em até 48 horas
antes do preparo.
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SUGESTOES PARA A COMPOSICAO DOS CARDAPIOS

a)Carnes

Relacdo de carnes para substituicdo de cardpios

PREPARACOES

CARNES

Bife a milanesa

Coxdao mole, alcatra ou patinho

Bife a parmegiana

Coxdao mole, alcatra ou patinho

Bife a rolé

Coxao duro, coxao mole, alcatra ou
patinho

Bife de cacarola

Coxao duro, coxdo mole, alcatra

ou patinho

Bife grelhado

Alcatra

Carne assada

Coxao duro e pernil suino

Carne para preparacdes como estrogonofe e
outras com molho branco

Alcatra ou frango

Espetos em geral

Coxao mole, alcatra, patinho

ou linguica

Filé de frango grelhado (sem osso e pele) a
parmegiana

Frango desossado

Filé de peixe grelhado com molho

Pescada, merluza ou cacéo

Frango a passarinho

Frango picado

Frango assado

Coxa ou sobrecoxa

Hamburguer e almdéndegas

Coxao mole ou patinho

Linguica

Porco/mista

Lasanha a bolonhesa

Coxao mole ou patinho
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b)Saladas — Legumes/leguminosas

* Abdbora Abobrinha Batata Batata-doce Berinjela Cara Cenoura Chuchu Feijao branco
Feijao fradinho Grao-de-bico Lentilha Mandioca Mandioquinha Milho-verde Pepino Pimentdo Quiabo Tomate Vagem
Entre outros.

NOTA: Mensalmente, deverdo ser oferecidos no minimo dez itens das sugestfes fornecidas, considerando a safra dos
produtos.

c)Guarnicdo Abobrinha & doré, Batata (sauté, palha, chips e frita), Berinjela & milanesa, Brécolis alho e 6leo, Cenoura
vichy, Couve-manteiga refogada Couve-flor com molho branco Creme de milho, Espinafre ao alho e 6leo Farofa de cenoura
/passas Mandioca frita, Panaché de legumes, Polenta, Puré de batatas, Puré de batatas/abdbora madura, Puré de batatas
/cenoura, Espaguete com orégano, Talharim ao alho e 6leo, Torta de espinafre com requeijao, Vagem a juliana, entre outros

NOTA: Mensalmente, deverdo ser oferecidos no minimo dez itens das sugestfes fornecidas, considerando a safra dos
produtos.

d) Sobremesas - doces Arroz doce, Doce de abobora cremoso, Manjar branco com calda e ameixa, Mousse, Pavé,
Pudim, Rocambole recheado com doce de leite, Romeu e Julieta, Sorvete de massa, Tartelete de frutas, Brigadeiro
Beijinho, Gelatina, entre outros.

NOTA: Mensalmente, deverao ser oferecidos no minimo dez itens das sugestfes fornecidas.
OPERACIONALIZACAO DOS SERVIGOS
Géneros e produtos alimenticios e outros materiais de consumo

Os géneros, produtos alimenticios, produtos de higiene e limpeza e outros materiais de consumo necessarios a execugao
do servi¢co deverdo ser de qualidade comprovada;

Para a utilizacdo dos géneros e dos produtos alimenticios, devera ser observado o constante no Coédigo Sanitério do
Estado de S&o Paulo, Decreto Estadual n® 12.486/1978, e na Portaria CVS n° 5/2013.

Armazenamento de géneros e produtos alimenticios

Os géneros e 0s materiais necessarios a execuc¢ao dos servicos devem ser estocados em locais apropriados, obedecendo
a Portaria CVS n° 5/2013;

O estoque minimo de géneros e de materiais deve ser compativel com as quantidades necessarias para o atendimento,
devendo estar previsto 0 estoque emergencial de produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo e em
eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

Preparo da alimentacéao

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado, observando-se as técnicas
recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido pela Portaria CVS n° 5/2013;

Os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo deverdo ser mantidos a uma temperatura superior a 65°C ou
inferior a 10°C (saladas e sobremesas), até o momento final da distribui¢&o;

Os vegetais consumidos crus deverdo ser, obrigatoriamente, sanitizados com produtos desinfetantes para uso em
alimentos regularizados na ANVISA e devem atender as instru¢des recomendadas pelo fabricante, sendo conservados em
refrigeracdo até o momento da distribuicdo, em conformidade com a Portaria CVS n° 5/2013;

Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos com filme de PVC
atoxico, e mantidos em temperaturas adequadas;

A agua para diluicdo de sucos deverd ser filtrada;

Todas as refeic6es deverdo ser submetidas ao Contratante para degustacdo, devendo o Contratado realizar imediata
retirada e substituicdo das preparacdes e/ou alimentos que forem considerados inadequados ou impréprios ao consumo.

Distribuicdo das refeicdes
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A distribuicdo das refeicbes serd de responsabilidade do Contratado, observados os horarios estabelecidos. No
porcionamento das refeicGes, deverdo ser observadas a uniformidade, a temperatura e a apresentacéo das porgoes;

Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do primeiro ao Ultimo
comensal;

Os utensilios e recipientes a serem utilizados deverdo estar em condicdes adequadas de uso e em quantidade compativel
com o numero de refeicdes a serem servidas;

Todos os componentes do cardapio deverao ser identificados quanto ao seu valor caldrico.

Controle de seguranca alimentar
Controle microbioldgico dos alimentos.

Para controle de qualidade da alimentagdo a ser servida, o Contratado devera coletar diariamente amostras das
preparacdes, incluindo as de dietas especiais, se houver, e manté-las sob refrigeracdo por 72 (setenta e duas) horas para
eventuais analises microbiolégicas, as suas expensas, apresentando o resultado (laudo) ao Contratante.

Andélise de Potabilidade de agua

Para a analise de potabilidade de agua, devera ser realizada a coleta de amostras de pontos principais da cozinha, sendo
encaminhadas para analise semestralmente, ou sempre que necessério, apresentando o resultado (laudo) ao Contratante.

Controle integrado de pragas e vetores

O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada e
devidamente habilitada nos termos da Portaria CVS n.° 9/2000. A prescricdo é de que a aplicacdo de produtos s6 devera
ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo nas instalacdes, insumos e alimentos, podendo ser
utilizados somente produtos registrados no Ministério da Salde.

Higiene

A garantia da seguranga dos alimentos sobre as condi¢des higiénicas e as praticas de preparo e manipulagdo dos
alimentos séo indispenséaveis para evitar a contaminagcdo das refeicdes que serdo servidas, devendo atentar-se para as
seguintes questdes:

A higienizacé@o das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacéo do servigco sera de responsabilidade
do Contratado e devera ser executada observadas as normas da Portaria CVS n° 5, de 19 de abril de 2013. A higiene
pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverao ser supervisionadas diariamente pelo Contratado;

Os profissionais deverdo higienizar as méos adotando técnicas e produtos de assepsia, de Acordo com a Cartilha sobre
Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo, publicada pela ANVISA, para o cumprimento das regras da Resolugéo n°® 216,
de 15 de setembro de 2004, que disp8e sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacéo;

Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos pelo Contratado quantas vezes se fizerem necessarias, devendo ser
acondicionados em sacos plasticos reforgcados nas cores recomendadas pela legislagao vigente, e transportados até o local
indicado pelo Contratante para o destino final;

Os vasilhames e caixotes pertencentes ao Contratado deverao estar dispostos em local estabelecido pelo Contratante para
tal fim;

A higienizacéo das areas adjacentes a cozinha, utilizadas pelo Contratado, é de sua responsabilidade.

Instalacbes e equipamentos

O Contratante colocara a disposicao do Contratado as instala¢des do servigo de nutricao;

As adaptac6es/complementacdes que se fizerem necessarias na area fisica e nos equipamentos serdo de responsabilidade
do Contratado, as suas expensas, com a prévia anuéncia do Contratante. No término do contrato, poderéo ser retirados

todos os equipamentos instalados pelo Contratado;

As manutencdes preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacées fisicas serdo de inteira responsabilidade do
Contratado e deverdo ser realizadas sem prejuizo da perfeita execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca;

A producéo de refeicdes dentro de padrfes higiénico-sanitérios satisfatorios é condicdo importante para a promocao e a
manutencao da saude. A ocorréncia de contaminacdo cruzada pode ser responsavel por surtos de doencas transmitidas
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por alimentos. Facas e tdbuas de apoio representam risco significativo de contaminacdo. Recomenda-se o uso de utensilios
de corte de cores diferenciadas para cada area de pré-preparo e preparo de alimentos;

Efetuar todas as manutencdes, limpezas e reparos dos sistemas de exaustdo e/ou ar-condicionado periodicamente,
conforme recomendacéo dos fabricantes, caso os sistemas sejam para atendimento exclusivo das cozinhas e do refeitério;

Efetuar limpeza e higienizagdo das caixas d'agua, conforme Portaria CVS n.° 5, del19 de abril de 2013, caso as mesmas
sejam para atendimento exclusivo das dependéncias da cozinha;

Caso as cozinhas possuam Grupo Gerador Diesel e o mesmo for utilizado para atendimento exclusivo da cozinha e
dependéncias, efetuar todas as manutencdes, reparos e testes do Grupo Gerador conforme especificacbes do fabricante,
incluindo o abastecimento de diesel quando necessério.

Quadro de pessoal

O Contratado deverd manter o quadro de pessoal (técnico e operacional) de forma a atender plenamente as obrigacdes
contratuais assumidas;

O Contratado devera manter na unidade, obrigatoriamente, um nutricionista responséavel técnico (RT), devidamente
credenciado e com poder para deliberar e atender a qualquer solicitacdo do Servico de Nutricdo e Dietética (SND) do
Contratante;

O Contratado devera cuidar para que as normas e os regulamentos internos do Contratante sejam respeitados;

O controle de saude dos empregados do Contratado, bem como o cumprimento de todas as exigéncias da legislacdo
sanitaria trabalhista, relativas a exames meédicos, € de responsabilidade do Contratado;

Os empregados do Contratado deverao se apresentar barbeados, com unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmaltes,
brincos, colares, pulseiras e outros adornos durante o trabalho;

Os empregados do Contratado deverdo se apresentar nos locais de trabalho devidamente uniformizados, portando cracha
de identificacdo funcional, sendo sua presenca limitada aos seus horarios de trabalho;

Os uniformes devem ser fornecidos pelo Contratado, compreendendo: aventais, jalecos, calcas e blusas de cor clara,
calcados fechados, botas antiderrapantes, incluindo, ainda, obrigatoriamente, rede de malha fina para protecdo dos
cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca, bibico ou qualquer outra peca similar, assim como os Equipamentos de
Protecao Individual (EPIs), complementando o conjunto de uniforme/funcionério para a devida execucao dos servigos.

A escala de servico mensal dos empregados do Contratado devera ser afixada no recinto do Contratante, especificando
todas as categorias com nome e respectivos horarios e fungéo.

Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios, mercadorias, produtos de limpeza, conservacao e
higiene, pessoal, taxas, impostos e demais encargos necessarios a execug¢ao dos servigos;

Executar o controle de géneros e produtos alimenticios utilizados quanto a qualidade, ao estado de conservacao,
acondicionamento, condicGes de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré- preparo e preparo, coccao e
distribuicdo, observadas as exigéncias vigentes na Portaria CVS n° 5/2013;

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ou amostras dos produtos utilizados, quando
solicitado, para andlise técnica e sensorial pelo SND do Contratante;

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de primeira qualidade, em bom estado de conservacao
e livres de contaminacéo;

Manter seus estoques de matéria-prima em nivel seguro, compativel com as quantidades per capita estabelecidas na
presente contratacdo e com a periodicidade das entregas, responsabilizando-se pelo controle de qualidade, observando
prazos de validade e datas de vencimento, e comprometendo-se a ndo utilizar nenhum alimento fora do prazo de validade
indicado ou com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro da validade;

Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou ndo, utensilios e outros produtos que ndo sejam comumente utilizados na
unidade, mas de hébito do paciente e necessarios a sua recuperagéo, conforme solicitacdo do Contratante e sem dnus ao
mesmo;

Programar o recebimento de géneros alimenticios em horérios administrativos que ndo coincidam com os horarios de
distribuicdo das refeicdes e/ou saida de lixo até o local apropriado, cedido pelo Contratante;

Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de acordo com o critério estabelecido pela
Portaria CVS n° 5/2013;
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Estabelecer o controle de qualidade e quantidade de materiais descartaveis, de produtos de limpeza e de industrializados, a
fim de evitar a falta dos mesmos, ocasionando transtorno ao servico;

Armazenar convenientemente os géneros alimenticios, de forma a evitar a sua deterioracdo e a perda parcial ou total de
valor nutritivo, a mudanca das caracteristicas organolépticas ou os riscos de contaminacéo de qualquer espécie;

Estocar, em separado, os géneros e os produtos alimenticios dos demais materiais de consumo;
Garantir a alimentacao nas condi¢des higiénico-sanitarias adequadas;

Preparar e distribuir as refeicées com o mesmo padrdo de qualidade, quantidade e com os mesmos procedimentos durante
os finais de semana e feriados.

SituacBes de Emergéncia

Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situacdes emergenciais tais
como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade
dos servicos estabelecidos no presente Termo de Referéncia;

Responsabilizar-se pelo abastecimento de agua potavel necessaria ao preparo das refeigdes e higienizagdo em geral, em
caso de falta da mesma na rede publica de abastecimento, sem qualquer 6nus para o Contratante.

Suplementares

Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢cdes que
culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da licitagéao;

Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental, visando & reducao efetiva de emissdes
poluidoras na atmosfera. Para tanto, os veiculos envolvidos no transporte, apoio e supervisao dos servicos deverdo ser
preferencialmente movidos a etanol ou Gas Natural Veicular (GNV);

Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao dos servigos ou de materiais empregados;

Fornecer, sempre que solicitado, documentos e estatisticas de consumo e de restos de alimentos, demonstrativos de
custos e quaisquer outras informacdes que possam instruir estudos, anéalises e pesquisas do Contratante;

Permitir o acesso de visitantes apés autorizagdo do SND do Contratante, e no caso de acesso as areas de manipulacao de
alimentos, somente com a paramentacéo adequada;

Responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas para execucdo dos servicos, objeto do contrato. Ao

Contratante é reservado o direito de manter copias de todas as chaves das instalacdes colocadas a disposicdo do
Contratado;

Responsabilizar-se pelo abastecimento diario de sabonete liquido, toalha descartavel e papel higiénico utilizados nas
dependéncias do SND, onde desenvolve suas atividades, inclusive no refeitério;

Garantir, a qualguer momento, o acesso dos nutricionistas ou técnicos do Contratante, devidamente paramentados, as
areas de estocagem e producdo de alimentos para acompanhar os procedimentos adotados no recebimento e
armazenamento de géneros, pré-preparo e producédo de refeicdes;

Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da
execucao desta contratagdo, sem 6nus para o Contratante;

Realizar, para fins de pagamento, o controle de dietas pelo nimero de refei¢gbes efetivamente consumidas. Ocorrendo
diferencas, prevalecera o nimero do Contratante;

Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizacdo do Contratante, sob pena de aplicacdo de multas e demais
incidéncias previstas no edital. Os casos nao previstos, considerados imprescindiveis para a perfeita execu¢do do contrato,
deverdo ser resolvidos entre 0 SND do Contratante e do Contratado;

Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situacdes emergenciais tais
como: falta de 4gua, energia elétrica/gés, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo do
atendimento adequado;
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Providenciar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, a contagem e verificacdo dos
utensilios, equipamentos e mobiliario, na presenca de elemento designado pelo Contratante, bem como a avaliagdo das
condicBes dos mesmos e das instalacdes, além de promover os reparos necessarios antes do término da vigéncia do
contrato;

Recusar o atendimento no refeitério de pessoas estranhas ao quadro de profissionais do Contratante, exceto quando
autorizados pelo Servico de Nutricdo e Dietética do Contratante (SND), solicitando sempre a identificacdo dos usuarios;

Reexecutar servicos sempre que solicitado pelo Contratante, quando estiverem em desacordo com as técnicas e
procedimentos aplicaveis aos mesmos;

Comunicar ao Contratante sempre que ocorrer quaisquer mudancas no Contrato Social da Empresa, apds a assinatura do
Contrato, devendo encaminhar, através de Oficio, cpia autenticada do instrumento de alteracdo, devidamente protocolado
pelo érgéo fiscalizador competente;

Comprovar a regularidade em relacdo as obrigacdes previdenciarias da Lei Federal n.° 8.212/1991 durante todo o periodo
de execucdo do contrato. Encaminhar ao Contratante mensalmente antes do vencimento da fatura;

Encaminhar relatério de medicdo dos servigos prestados para andlise do Contratante;

Prever as situacfes de contingéncias (reforma, desinsetizacdo da cozinha do Contratante, greve etc.), de forma a nao
haver solucdo de continuidade na distribuicdo das refeicbes e dietas contratados;

Observar as disposicdes de sua competéncia estabelecidas na Lei Federal n.° 12.305, de 02 de agosto de 2010, quanto a
producéo, ao acondicionamento e a destinagédo final de residuos sélidos.

Responsabilidade Civil

O Contratado reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a causar ao
Contratante, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus profissionais em servi¢co, correndo as expensas do Contratado, sem quaisquer énus para o
Contratante, ressarcimento ou indeniza¢gfes que tais danos ou prejuizos possam causar;

Responsabilizar-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos alimentos, refei¢cdes e lanches
servidos, respondendo perante a administracdo do Contratante ou érgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer
alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma inadequados para os fins
previstos na presente contratagao.

CARDAPIO

A composicao das refei¢cbes diarias segue 0 Modelo de Cardapio Diario Basico Padrdo, em consonancia com o Decreto
Estadual n°® 43.339/1998 e o Anexo | da Resolugdo SAMSP-16/1998:

Modelo de composicéo do cardapio

Refeicao Composicéo

Bebida L4ctea (leite com café ou achocolatado e outros);

Pao (francés, forma, bisnaga e outros) com margarina ou geleia ou
requeijao
DESJEJUM

Arroz;
Feijdo ou leguminosas;

Carne bovina, suina, aves, peixes, etc.; Segunda op¢édo do prato
principal;

Guarnicdo - a base de legumes ou vegetais folhosos; Salada:
tomate ou alface ou beterraba;

Sobremesa: fruta alternada com doce; Suco artificial;
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ALMOCO  E|Minipéo
JANTAR

Para elaboracéo e execucao dos cardapios, devera ser observado o que segue:

Relacdo de géneros e produtos alimenticios com 0s respectivos consumos per capita e a frequéncia de utilizacao,
constante no Anexo | da Resolugdo SAMSP - 16/1998;

Os componentes do cardapio basico padrdo poderdo ser substituidos pelos demais géneros constantes na Resolugdo
SAMSP - 16/1998.

Modelo de cardapio diario basico padrao;

As dietas especiais deverdo ser atendidas somente com prescricdo médica expedida pela medicina do trabalho e
autorizagdo do nutricionista do Contratante, sem custos adicionais; Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas,
de modo a garantir uma boa aceitabilidade, conforme sugestdes constantes no cardapio mensal para almog¢o ou jantar e
desjejum;

Deverao ser previstos cardapios diferenciados para as refeicbes, sem custos adicionais, para atendimento em datas
comemorativas, tais como: Dia do Funcionario Publico, Pascoa, Natal, Ano Novo etc.;

Cabera o Contratado definir a forma de preparo, observado o cardapio aprovado previamente pelo Contratante;

Os cardapios deverao ser elaborados trimestralmente pelo Contratado, sendo compativeis com as estagfes climaticas e
com frequéncia de repeticdo quinzenal;

Os cardapios deverdo ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia de 30 (trinta) dias em relagcédo ao 1°
dia de utilizagdo, para a devida aprovacéo, podendo a contratado, em condi¢Bes especiais, alterar o cardapio apresentado,
desde que mantenha os padrfes estabelecidos em contrato e que apresente, com antecedéncia de 48 (quarenta e oito)
horas, motivacBes formais ao Contratante e este as aceite.

Para a manipulacdo dos insumos que serdo utilizados na confeccdo da refei¢do, alguns cuidados s&o indispenséaveis na
hora do preparo de hortalicas e frutas para preservar o seu valor nutritivo, como por exemplo:

Ao descascar, nao retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou frutas com casca, de preferéncia
inteiras;

N&o cortar com faca de ferro, mas sim com faca de aco inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;

Cozinhar as hortalicas em pouca agua, apenas o tempo suficiente para que figuem macias (até abrir fervura), ou
simplesmente as refogue;

Cozinhar em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho, couve-flor e brécolis, bem como suas folhas
e talos.

DISTRIBUICAO DE REFEICOES

As refeicBes deverdo apresentar condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao consumo e em atendimento as exigéncias da
Vigilancia Sanitéria, principalmente no tocante ao controle de temperatura.

A distribuicdo de refeicdes serd realizada em balcdo térmico para preparacdes quentes e em balcéo refrigerado para
saladas e sobremesas, utilizando-se bandejas lisas, com pratos de louga branca e/ou pratos de vidro para refeicdo e
salada, cubas de porcelana e/ou plasticas para sopa e outros, além de talheres de inox (garfos, facas e colheres)
porcionados no sistema self-service, com porcionamento parcial ou integralmente executado pelo Contratado. O
porcionamento do prato principal e da guarnigdo, por ocasido do consumo no sistema em questéo, devera ser feito pelos
empregados do Contratado.

Almoco e jantar
O porcionamento das refeiges dar-se-a da seguinte forma:
As saladas, a sopa, o0 arroz, e o feijdo dispostos nos balcbes térmicos/refrigerados devem ser servidos a vontade;

Quanto a proteina do dia, sera disposto nos balcdes térmicos duas variedades (a primeira intitulada como prato principal e
a segunda como opg¢do do prato principal), porém o servidor fard a escolha apenas de uma das proteinas ofertadas.
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Ressalta-se que o cardapio referente a segunda opg¢édo do prato principal podera ser a base de ovo ou outras preparagoes,
se o0 Contratado desejar;

Suco artificial devera ser fornecido a vontade e ser ofertado o copo descartavel com a capacidade de 250 ml para o servico
de self-service.

Quanto a sobremesa:
A fruta devera ser higienizada antes de ser fornecida e acondicionada em embalagem plastica individual;

O doce, quando cremoso, a gelatina ou o pudim deverdo ser acondicionados em recipiente descartavel com capacidade de
100 ml;

O doce industrializado deve estar em conformidade com a Portaria CVS n° 5/2013:

O Contratado deverd disponibilizar talheres em ac¢o inox, que deverdo ser acondicionados em embalagens plasticas
juntamente com o guardanapo, e também bandejas forradas com papel descartavel, sendo esses utensilios colocados em
display apropriado;

O Contratado devera manter jogos americanos nas mesas e galheteiro com sal e palito no balcao de distribuicao..
Recomenda-se que sejam disponibilizados sachés de sal e palitos de dente embalados individualmente;

O Contratado devera manter nos balcdes refrigerados dois tipos de molhos, sendo o vinagrete um deles. Deverdo ser
disponibilizados, também, demais temperos, como azeite, vinagre, molho de pimenta e outros. Devera, ainda manter farinha
de mandioca torrada fina;

No final da refeicdo, devera ser fornecido café sem actcar, acondicionado em garrafa térmica e em copo descartavel de 50
ml, com disponibilidade de sachés de aclcar ou adocante.

Lanche do Centro Cirlrgico

A fruta e o sanduiche deverdo ser devidamente acondicionados em saquinhos individualizados e todos os itens dispostos
em bandejas ou caixas apropriadas, acompanhados de talheres apropriados, quando for o caso.

Rotinas a serem cumpridas
5.4. A execucdo contratual observard as rotinas abaixo:
Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execucdo dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicao
guando necessario.

Informacd@es relevantes para o dimensionamento da proposta
5.6. A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1.0 Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos é uma Instituicdo Publica de saude vinculada ao Governo do
Estado de S&o Paulo, da administracdo direta da Secretaria de Salde, subordinada a Coordenadoria de Servigos de
Saude, localizado na cidade de Guarulhos.

E uma Unidade Hospitalar especializada no diagnostico e tratamento em oftalmologia e dermatologia, reconhecido por
sua importéncia na Saude Publica Brasileira. Sua missdo € “prevenir, diagnosticar e tratar doencas no contexto da
salde publica, com eficiéncia, foco na seguranca do paciente e gera¢do de conhecimento por meio da assisténcia,
ensino e pesquisa”.

Atualmente o CHPBG conta com 133 leitos de internacdo sendo: 10 leitos de Pronto Socorro/OBS, 10 Leitos de
Psiquiatria, 56 leitos de enfermaria clinica médica, 29 leitos de enfermaria clinica cirargica e 28 leitos de UTI.
Salientamos que nossa taxa de ocupacao é de 92%, segundo NIH 2025/2026.

OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATADO

O Contratado deve cumprir as boas préticas de fabricagdo e de prestacéo de servigos, deve elaborar e cumprir o Manual de
Boas Praticas, bem como os procedimentos operacionais padronizados, atendendo ao regulamento da Portaria n.° 2.619
/2011 (SMS), da Portaria CVS n.° 5/2013, e a legislacdo pertinente, observando, para tanto, os parametros minimos fixados
no Anexo X;

O Contratado devera responsabilizar-se integralmente pelo servi¢o objeto do contrato, nos termos da legislagdo vigente;
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Executar o servico objeto do contrato utilizando as instala¢des, equipamentos, méveis, etc. do Contratante;

Complementar, se necessario, e as suas expensas, 0S equipamentos para a execuc¢do do servico, mediante prévia
autorizacdo do Contratante, podendo retira-los ao término do contrato;

Efetuar, as suas expensas, as adapta¢des que se facam necessérias nas dependéncias do Contratante, mediante prévia e
expressa autorizagao;

Manter em perfeitas condicbes de uso as dependéncias e 0s equipamentos vinculados a execucdo dos servigos,
responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;

Responsabilizar-se pela manutengéo predial, bem como pela manutencéo das instalagdes hidraulicas e elétricas vinculadas
ao servico;

Executar a manutenc¢do preventiva e corretiva dos equipamentos, substituindo-os de imediato, quando necessario, a fim de
garantir a continuidade do servico;

N

Responsabilizar-se pelos entupimentos causados nas redes de esgoto vinculadas a prestacdo do servico, realizando
reparos imediatos, as suas expensas;

Os equipamentos, utensilios e moveis pertencentes ao Contratante e disponibilizados ao Contratado deverao, ao término
do contrato, ser devolvidos em condi¢des de uso;

Providenciar a contagem e a verificacdo do estado de conservagcdo dos equipamentos gerais e da cozinha, na presenca de
preposto designado pelo Contratante, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término do contrato, para possiveis
reparos, substituicdes ou reposi¢ées, durante o citado periodo;

Garantir que as dependéncias vinculadas a execucgéo do servico sejam de uso exclusivo para atender o objeto do contrato;
Arcar com as despesas de gas e telefone utilizados na execugao do servico;

Manter o contingente técnico, operacional e administrativo qualificado e suficiente para a adequada execucdo das
obrigacdes assumidas;

Manter profissional responsavel técnico pelo servico objeto do contrato, com respectivo CRN, substituindo-o, em seus
impedimentos, por outro de mesmo nivel ou superior, mediante prévia aprovac¢édo do Contratante;

Registrar seus empregados, cabendo-lhe todos os 6nus de natureza trabalhista e previdenciaria, incluidas as indenizacdes
por acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e/ou ocupacional;

Manter o padrdo de qualidade e a uniformidade da alimentagéo e do servi¢co, independentemente das escalas de servico
adotadas;

Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de natureza grave ndo devera ser mantido
nem retornar as instalacdes do Contratante;

Atender, de imediato, as solicitacdes do Contratante quanto as substituicdes de empregados ndo qualificados ou
entendidos como inadequados para a prestacdo do servigo;

Realizar os exames de saude periddicos a cada 12 (doze) meses, além dos exames admissionais, demissionais, inclusive
exames especificos, de acordo com as normas vigentes, de todo pessoal do servico, arcando com as despesas, €
apresentar ao Contratante os laudos, quando solicitado;

Manter o perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos empregados, a fim de providenciar a substituicdo, de
imediato, em caso de doenca incompativel com a funcao;

Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legislagéo vigente, equipamentos de protecao individual (EPIs);
Identificar, acompanhar e orientar adequadamente o empregado em periodo de experiéncia;

Promover periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho;
Submeter-se as normas de seguranc¢a do Contratante, em especial quanto ao acesso as suas dependéncias;

Permitir o acesso de pessoas externas ao servico somente com a autorizagdo expressa do Contratante ou do Contratado e
acompanhamento por responséavel do Contratado;
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Submeter os cardapios ao nutricionista do Contratante com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, para devida
apreciagao e aprovacao;

O Contratado somente podera alterar os cardapios ja aprovados mediante justificativas e autorizacéo do Contratante;
Afixar semanalmente cardapio diario completo nas dependéncias da unidade;

Elaborar o Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de Servigos, de acordo com a
Portaria n.° 1.428/1993, do Ministério da Salde, que aprova o "Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de
Alimentos", as "Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Praticas de Producdo e de Prestacdo de Servicos na Area de
Alimentos”, o "Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQs) para Servigos e
Produtos na Area de Alimentos", e a Portaria CVS n.° 5, de 19 de abril de 2013, adequando-o & execucio do servico da
unidade objeto do contrato;

Estabelecer o controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo do servigo através do método
APCC (Avaliacéo dos Perigos em Pontos Criticos de Controle);

Utilizar os géneros e os produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o nimero de registro no Ministério da
Saude e o prazo de validade, sendo vedada a utilizagédo de produtos com altera¢des de caracteristicas, ainda que dentro do
prazo de validade;

Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores) em condicBes adequadas, com
base nas normas técnicas sanitarias vigentes;

Programar os horarios pré-determinados para o recebimento de géneros e produtos alimenticios, assim como os materiais,
de forma a néo interferir na rotina da unidade;

Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos em todas as suas etapas, conforme a legislacdo vigente (CVS n.° 5
/2013);

Realizar o pré-preparo dos alimentos observando os critérios de higienizagdo. Ressalta-se que vegetais crus e frutas
devem sofrer processo de desinfeccao com solucéo clorada, de acordo com as normas vigentes;

Prevenir a ocorréncia de contamina¢éo cruzada entre os diversos alimentos durante pré- preparo e preparo final;

Realizar a manipulacdo dos alimentos prontos somente com utensilios e/ou com as mdaos protegidas com luvas
descartaveis. Ressalta-se que o uso de luvas ndo implica a eliminagdo do processo de higienizacdo e assepsia das maos;

Responsabilizar-se pela qualidade da alimenta¢&o fornecida, suspendendo o consumo da alimentacao sempre que houver
suspeita de deterioracéo ou contaminagédo dos alimentos in natura ou preparados, procedendo a analise das amostras, as
suas expensas;

Observar a aceitacdo das preparacdes servidas e, no caso de aceitacdo inferior a 70% por parte dos comensais, a
preparacao deverd ser excluida dos cardapios futuros;

Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refei¢cdes fornecidas em que se verificar
vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo do servigo ou de materiais empregados;

Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os comensais, recolhendo e procedendo a higienizagédo dos
mesmos na area destinada para esse fim;

Manter utensilios, equipamentos e locais de preparacdo dos alimentos rigorosamente higienizados, antes e apés a sua
utilizacé@o, com uso de produtos registrados no Ministério da Saude;

Proceder a higienizacao e desinfeccao de pisos, ralos, paredes e janelas, incluindo area externa (local de recebimento de
géneros e de materiais) das dependéncias vinculadas ao servigo, observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

Proceder a higienizacdo dos refeitérios (mesas e bancos), inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de
descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao local determinado pelo Contratante;

Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias residuos alimentares das dependéncias utilizadas,
acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até local determinado pelo Contratante, observada a legislacéo
ambiental;

Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminacdo de insetos e roedores. A
aplicacdo de produtos sé deverd ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencéo, e s6 deverdo ser
utilizados produtos que possuam registro nos 6rgaos competentes e qualidade comprovada;
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Cumprir e fazer cumprir por seus empregados o regulamento interno do Contratante referente as normas de seguranca;

Observar as regras de boa técnica e de seguran¢a quanto aos equipamentos e utensilios de uso na cozinha, bem como os
de uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, de forma a garantir que ndo seja possivel sua utilizacdo para outros fins;

Obedecer, na execuc¢édo e desenvolvimento das atividades, as determinagfes da Lei Federal n.° 6.514, de 22 de dezembro
de 1977, regulamentada pela Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas alteracGes, além
de normas e procedimentos internos do Contratante relativos a engenharia de seguranca, medicina e meio ambiente de
trabalho que sejam aplicaveis a execuc¢édo especifica da atividade;

Apresentar, quando solicitada, comprovacao do cumprimento das normas de seguranca e saude no trabalho, inclusive, nas
hip6teses em que forem exigidos pela respectiva legislacdo, copia do Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional
(PCMSO) e do Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR), com o contelldo minimo determinado pelas Normas
Regulamentadoras nos 1, 7 e 9, com a redacéo atualmente vigente, em conformidade com os atos normativos do Ministério
do Trabalho e Previdéncia, nos termos da Consolidag&o das Leis do Trabalho;

Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer énus ou encargos relacionados aos seus empregados na prestacao
do servico objeto do contrato, sejam eles decorrentes da legislac@o trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental,
incluidas as indenizag¢des por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para situacfes emergenciais, tais
como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo dos
servigos objeto do contrato;

Manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obriga¢c6es assumidas, todas as condi¢cdes que
culminaram em sua habilitacao e qualificacdo na fase de licitacéo;

Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental, visando a reducao efetiva de emissdes
poluidoras na atmosfera. Para tanto, os veiculos envolvidos no transporte, no apoio e na supervisao dos servigos deverao
ser preferencialmente movidos a etanol ou a gas natural veicular (GNV);

Reconhecer que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier a causar ao Contratante, coisa,
propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus empregados em servico, correndo as expensas do Contratado, sem quaisquer énus para o
Contratante, ressarcimento ou indenizacfes que tais danos ou prejuizos possam causar;

Realizar, para fins de recebimento, o controle diario do servigo efetivamente prestado;

Emitir a fatura/nota fiscal de acordo com o estabelecido em contrato, considerando as refeicbes e servicos efetivamente
fornecidos;

A fiscalizacdo e o controle do servico pelo Contratante ndo exoneram nem diminuem a completa responsabilidade do
Contratado por qualquer inobservancia ou omisséo na prestacdo do servico objeto do contrato;

Instalar e manter Servico Especializado em Engenharia de Seguranca e em Medicina do Trabalho (SESMT) e Comisséo
Interna de Prevencdo de Acidentes (CIPA), nas circunstancias em que forem exigidos pela respectiva legislagéo,
considerando o nimero total de trabalhadores nos servigos, para o fiel cumprimento da legislacao em vigor;

Atender a todos os encargos e despesas decorrentes de alimentacédo de seus empregados;

Observar as disposi¢cfes de sua competéncia estabelecidas na Lei Federal n.° 12.305, de 02 de agosto de 2010, quanto a
producéo, acondicionamento e a destinacao final de residuos sélidos;

O Contratado deve observar a legislacao trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e outras disposicdes previstas
em normas coletivas da categoria profissional;

O Contratado devera realizar o controle de desperdicio, proposto como modelo nos Anexos VIl e IX deste Edital, com a
finalidade de mensurar e evitar o desperdicio de alimentos;

Na elaboracéo dos cardapios, deveréo ser observados os habitos alimentares e as caracteristicas dos comensais, incluindo
respeito a restricdes religiosas e ideoldgicas dos comensais, possibilitando, dessa forma, atendimento adequado;

A alimentacéo fornecida devera ser equilibrada e racional, e estar em condi¢des higiénico- sanitarias adequadas, com a
devida identificagcao do valor calérico;

As refeicbes deverdo estar acondicionadas apropriadamente, de forma a conservar a temperatura dos alimentos até o seu
porcionamento;
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As amostras da alimentacdo a ser servida deverdo ser separadas diariamente em recipientes esterilizados, lacrados e sob
refrigeracdo por um prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais analises laboratoriais;

Deverda ser efetuado o controle bacterioldgico/microbioldgico da alimentacé@o a ser fornecida mensalmente, assim como a
andlise da agua a ser utilizada e/ou consumida no preparo das refei¢cdes, com a finalidade de encaminhar as amostras a
gualgquer momento em casos de suspeita de toxinfec¢des alimentares;

Durante a execucdo do servico, o Contratado devera observar a aceitacdo, a apresentacdo e o monitoramento da
temperatura das refeicGes servidas, para possiveis alteracdes ou adaptagdes, visando ao atendimento adequado, com
base na Portaria CVS n.° 5, de 19 de abril de 2013;

Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, o Contratado deverd elaborar um Manual de Boas Préticas de
Manipula¢é@o e os formularios que compreendem as orientagdes para o Procedimento Operacional Padrdo (POP), ambos
relacionados a unidade na qual serd executado o servico, que ficardo disponibilizados para consulta pelos seus
profissionais e pelos agentes responsaveis pela fiscalizacdo sanitaria, observando, para tanto, os parametros minimos
fixados.

Equipe de Trabalho

Manter profissional nutricionista responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetiva e imediata substituicdo do
profissional por pelo menos outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei
Federal n.° 14.133/2021 e na Resolugdo do Conselho Federal de Nutricionistas n.° 600/2018;

Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero necessario e suficiente para atender ao
cumprimento das obriga¢Bes assumidas;

Assegurar a observancia e o atendimento dos parametros quantitativos de profissionais estabelecidos na Resolucéo do
CFN n.° 600/2018, e comprovar, quando solicitado, o registro e a regularidade de seus nutricionistas e técnicos envolvidos
na prestacdo dos servicos, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da 32 regido SP-MS;

Exercer o controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus profissionais;

Providenciar a imediata reposicdo de profissionais para cobrir folgas, faltas, férias, demissdes, licencas (salde,
maternidade), afastamentos etc., de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de
profissionais completo, necesséario a execucdo da presente contratacao;

Fornecer uniformes, equipamentos de protecado individual e coletiva e crachas de identificacdo a todos os seus profissionais
em servico nas dependéncias do Contratante;

Manter no hospital os arquivos de cOpia dos exames admissionais, periddicos, demissionais, de mudancas de riscos
ocupacionais, e de retorno ao trabalho, nos termos da Norma Regulamentadora n® 7, com a redacao atualmente vigente,
em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho e Previdéncia, fornecendo cépias sempre que
solicitado;

Apresentar mensalmente relatérios com os resultados dos exames admissionais, periédicos, demissionais, de mudancas de
riscos ocupacionais, e de retorno ao trabalho, realizados nos termos da Norma Regulamentadora n® 7, com a redacao
atualmente vigente, em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho e Previdéncia;

Apresentar ao Contratante, quando exigido, os comprovantes de pagamento de salarios, seguro contra acidentes de
trabalho, quitacdo de suas obrigacdes trabalhistas e previdenciarias relativas aos empregados que estejam ou tenham
estado a servico do Contratante, por forca desta contratacéo;

Afastar imediatamente das dependéncias do hospital qualquer profissional, por mais qualificado que seja, cuja presenca
venha a ser considerada inadequada ao Contratante, promovendo a sua imediata substitui¢éo;

Manter o profissional em condicdo de salde compativel com suas atividades, realizando, as suas expensas, exames
periddicos de saude, inclusive exames especificos, de acordo com a legislagéo vigente;

Manter os profissionais dentro do padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente, fornecendo uniformes,
paramentacdo e Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) especificos para o desempenho das suas func¢oes;

Comprovar a entrega de Equipamentos de Prote¢do Individual (EPIs) aos profissionais, de modo que a relacdo devera
conter o nome e a funcdo do favorecido e a especificacdo do equipamento destinado a cada um;

Proporcionar aos seus profissionais as condicfes necessarias para a realizacdo dos servicos, fornecendo-lhes os
equipamentos e materiais adequados a natureza das tarefas desenvolvidas;
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Promover treinamentos periédicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de
treinamento destinado aos profissionais operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene
pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencao de acidentes de trabalho e combate
a incéndio (biosseguranga), apontando a pauta administrada com lista de presenca assinada pelos profissionais e a
periodicidade em que sera realizado, apresentando cronograma ao Contratante;

Responder pela disciplina de seus profissionais durante a sua permanéncia nas dependéncias do Contratante, orientando-
0s a manter o devido respeito e cortesia com os colegas de trabalho e com profissionais do SND do Contratante;

Manter a qualidade e a uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servico, independentemente das escalas de servico
adotadas;

Manter os nutricionistas clinicos seguindo as atribui¢cdes previstas na Resolu¢éo do Conselho Federal de Nutricionistas n.°
600/2018;

Assumir o dnus pelo recolhimento de seguro de acidente de trabalho para seus empregados;

Responsabilizar-se por eventuais paralisacdes do servico, por parte de seus profissionais, garantindo a continuidade dos
servigos contratados, sem repasse de qualquer 6nus ao Contratante;

Cumprir as posturas do municipio e as disposi¢des legais, estaduais e federais que se relacionem com a prestacdo de
servicos, objeto desta contratacao;

Observar a legislacdo trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e outras disposi¢Ges previstas em normas
coletivas da categoria profissional.

Especificacdo da garantia do servico

5.7. O prazo de garantia contratual dos servigos, complementar & garantia legal, ser4 de, no minimo 18 (dezoito) meses,
contado a partir do primeiro dia Util subsequente a data do recebimento definitivo do objeto.

Uniformes

5.8. Os uniformes a serem fornecidos pelo contratado a seus empregados deverdo ser condizentes com a atividade a ser
desempenhada no 6rgdo contratante, compreendendo pecas para todas as estac¢des climaticas do ano, sem qualquer
repasse do custo para o empregado, observando o disposto nos itens seguintes:

5.8.1. O uniforme devera compreender as seguintes pecas do vestuario:

5.8.1.1. O Contratado deveréa fornecer para cada funcionario um kit de uniforme contendo: Calga comprida com logomarca
da empresa (3), Camiseta com logomarca da empresa (3), cracha e avental (uso exclusivo para 0s nutricionistas)

5.8.1.2. O Contratado deveréa fornecer conjuntos completos ao empregado no inicio da execucdo do contrato, devendo ser
substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 04 (quatro) meses, ou a qualquer época, no prazo maximo de 48
(quarenta e oito) horas, apés comunicagdo escrita do contratante, sempre que ndo atendam as condic6es minimas de
apresentacao;

5.8.1.3. N&do sera permitido o uso de toucas de tecidos, somente toucas descartaveis;

5.8.1.4. As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo o0s seguintes parédmetros
minimos exigidos pelas legislacdes vigentes;

5.8.1.5. Caso seja necessario efetuar ajustes e consertos dos uniformes para adequacgdo aos profissionais, eventuais
despesas seréo de responsabilidade do Contratado, sendo vedado o repasse dos custos aos profissionais;

5.8.1.6. E vedado o uso de itens que n&o facam parte do uniforme da atividade realizada. O uso de avental plastico deve
ser restrito as atividades em que ha grande quantidade de agua e ndo deve ser utilizado proximo a fonte de calor;

5.8.1.7.Nenhuma peca do uniforme deve ser lavada dentro da cozinha.

5.8.1.8.No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situacdo, e deverdo ser substituidos
sempre que estiverem apertados;

5.8.1.9. Os uniformes deverdo ser entregues mediante recibo, cuja cépia, devidamente acompanhada do original para
conferéncia, devera ser enviada ao servidor responsavel pela fiscalizacéo do contrato.
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Procedimentos de transicao e finalizac&o do contrato
5.9. Os procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato constituem-se das seguintes etapas;

5.9.1. Cabe a Contratante garantir junto a empresa a ser substituida e novo Contratado a transi¢cdo dos servigcos de forma
gue ndo ocorra, em nenhuma circunstancia, a interrupcdo no fornecimento das refeicdes para o Complexo Hospitalar
Padre Bento de Guarulhos;

5.9.2. Para que a transicdo das empresas seja satisfatoria, Contratante e Contratado deverao:

5.9.3. A Contratante devera assegurar que sejam minimizados ou zerados o0s riscos de descontinuidade de servigcos ou
mesmo a queda no nivel dos servicos, acompanhando a troca das empresas;

5.9.4. A Contratante devera garantir que o prazo destinado a transicao dos servigos deverd ser suficiente para que nédo haja
descontinuidade dos servigos;

5.9.5. A Contratante devera minimizar riscos de ndo cooperagao por parte da empresa a ser substituida;

5.9.6. A Contratante devera minimizar riscos com a transferéncia de recursos (perdas de bens fisicos, computadores e
outros) e de pessoas (trocas de senhas do sistema, perfis de acesso, documentos e outras).

5.9.7. N&o havera 6nus para a Contratante durante a transi¢cao contratual.
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n°
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdao do contrato, o cronograma de execucao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgéo ou entidade e a contratado devem ser realizadas por escrito sempre que 0 ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4 O Contratante podera convocar representante do contratado para adogéo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato, o 6rgao ou entidade podera convocar o representante do contratado para reunido inicial
para apresentacao do plano de fiscalizagao, que contera informacgdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos
de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execu¢do da contratado, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sanc¢fes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o seu preposto, antes do inicio da prestacdo dos servicos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. O Contratado deverd manter preposto no local da execugéo do objeto dois dias na semana, ou quando sua presenga
for solicitada pela contratante .

6.8 O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencao do preposto da contratado,
hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelo(s) respectivo(s)
substituto(s) (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao. (Decreto estadual n°® 68.220,
de 2023, art. 17);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execucao do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizacéo das faltas ou dos defeitos observados.
(Lei n®14.133, de 2021, art. 117, 81°, e Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 17, 11);
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6.12. O fiscal técnico realizara, em conformidade com cronograma fisico-financeiro, as medi¢des dos servigos executados e
aprovara a planilha de medicao emitida pelo contratado (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 17, 1lI).

6.1.3.0 fiscal técnico adotara medidas preventivas de controle de contratos, manifestando-se quanto a necessidade de
suspenséo da execucédo do objeto (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17, IV).

6.14. O fiscal técnico do contrato informar4 ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que demandar deciséo ou
adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necesséarias e saneadoras, se for o
caso. (Lei n°® 14.133, de 2021, artigo 117, § 2°);

6.15.No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugcdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 17, II);

6.16. A fiscalizacdo técnica dos contratos deve avaliar constantemente a execugdo dos servigcos através da Avaliacdo de
Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar, conforme previsto no Anexo para afericdo da qualidade da
prestacao dos servicos, que podera acarretar o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos.

6.17. Durante a execucdo do objeto, fase do recebimento provisdrio, o fiscal técnico designado devera monitorar
constantemente o nivel de qualidade dos servigcos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a
contratado a correcao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

6.18. O fiscal técnico do contrato devera apresentar ao preposto do contratado a avaliacdo da execucdo do objeto ou, se for
0 caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.

6.19. O preposto devera apor assinatura no documento, tomando ciéncia da avaliacdo realizada.

6.20. O contratado podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de conformidade, que
podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente
de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

6.21. Na hipo6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relacdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos fatores
redutores que sejam previstos na documentacéo que compde a contratacdo, devem ser aplicadas san¢fes a contratado de
acordo com as regras previstas no ato convocataorio.

6.22. E vedada a atribuicdo ao contratado da avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigcos por ela
realizada.

6.23. O fiscal técnico poderd realizar a avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente
para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da presta¢cédo dos servicos.

6.24. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
gualidade na execucdo do servico, deverd comunicar a autoridade responsdvel para que esta promova a adequacao
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos
na Lei n°® 14.133, de 2021. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, artigo 17, paragrafo unico, 6)

6.25. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucdo dos servicos devera ser verificada
juntamente com o documento do Contratado que contenha a relacdo detalhada destes, de acordo com o estabelecido neste
Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca,
gualidade e forma de uso. (art. 47, 82°, Instrugdo Normativa SEGES/MPDG n° 05, de 2017, c/c a Instrugdo Normativa
SEGES/ME n° 98, de 2022, e o artigo 1°, VII, do Decreto estadual n° 67.608, de 2023)

6.26. A fiscalizacdo de que trata este item 6 n&o exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de
material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante.

6.27. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia quanto a fiscalizacéo técnica ndo excluem a incidéncia de outras
regras da legislac&o que disciplina a fiscalizacéo contratual.

6.28. Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo mensal, o fiscal técnico do contrato devera apurar o
resultado das avaliagdes da execucdo do objeto e, se for o0 caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagéo dos
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servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que poderd resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos ao contratado, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do
contrato.

Fiscalizagdo Administrativa

6.29. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condi¢des de habilitacdo da contratado, acompanhara
o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando
guaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 18, Il e IlI).

6.30.Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente
na solucédo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a
sua competéncia; (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 18, IV).

6.31. A fiscalizagdo administrativa podera ser efetivada com base em critérios estatisticos, levando-se em consideracéo
falhas que impactem o contrato como um todo e ndo apenas erros e falhas eventuais no pagamento de alguma vantagem a
um determinado empregado.

6.32. Na fiscalizacdo do cumprimento das obrigacdes trabalhistas e sociais exigir-se-a, dentre outras, as seguintes
comprovacgdes em relacdo aos empregados diretamente envolvidos na execucdo da contratacdo (os documentos poderédo
ser originais ou cépias autenticadas por cartdrio competente ou por servidor da Administragdo), no caso do Contratado que
mantém vinculos regidos pela Consolidacdo das Leis do Trabalho (CLT):

6.32.1 no primeiro més da prestacdo dos servicos, o contratado devera apresentar a seguinte documentacao:

6.32.1.1. relacdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou fungdo, horario do posto de trabalho, nimero da
inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), com indicacdo dos responsaveis técnicos pela execugdo dos servicos,
guando for o caso;

6.32.1.2. Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos e dos responsaveis técnicos pela
execucao dos servi¢cos, quando for o caso, devidamente assinada pelo contratado;

6.32.1.3.exames médicos admissionais dos empregados do contratado que prestardo 0s servigos;

6.32.1.4.copia de Acordo Coletivo, Convencdo Coletiva de Trabalho ou Sentenca Normativa vigentes, e, ao longo da
vigéncia da contratacdo, do(s) instrumento(s) que o suceda(m);e

6.32.1.5. comprovagao de capital social integralizado compativel com o nimero de empregados, na forma do art. 4° B da Lei n° 6.019, de
1974;

6.32.2. até o dia trinta do més seguinte ao da prestacado dos servicos, o0 contratado devera entregar ao setor responsavel
pela fiscalizacdo do contrato os seguintes documentos, quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade destes no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (Sicaf) ou em outros meios eletrdnicos habeis de informacdes:

6.32.2.1. Certiddo Negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a
Divida Ativa da Uniéo;

6.32.2.2.certidbes que comprovem regularidade fiscal perante as Fazendas Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital do
domicilio ou sede do contratado que tenham sido exigidas para fins de habilitagcdo neste instrumento;

6.32.2.3. Certidao de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servico (CRF - FGTS);
6.32.2.4 Certidao Negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de Débitos Trabalhistas;

6.32.3. quando solicitado pelo Contratante e no prazo fixado, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo da contratacdo os documentos comprobatérios do cumprimento das obrigacdes trabalhistas e com o Fundo de
Garantia do Tempo de Servico (FGTS) em relacdo a qualquer dos empregados diretamente envolvidos na execucao da
contratacdo, em especial quanto aos seguintes documentos, relativos a qualquer més da prestacao dos servicos (artigo 50
da Lein® 14.133, de 2021):

6.32.3.1.extrato da conta do INSS e do FGTS do empregado;
6.32.3.2.copia da folha de pagamento analitica, em que conste como tomador o contratante;

6.32.3.3.copia dos contracheques dos empregados ou, ainda, quando necessario, copia de recibos de depdsitos bancérios;
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6.32.3.4.comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale-alimentacdo, entre outros) e de
cumprimento de outras exigéncias a que estiver obrigada por forca de lei, acordo, convencdo ou dissidio coletivo de
trabalho; e

6.32.3.5 comprovantes de realizacdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem exigidos por lei ou pelo
contrato;

6.32.4. O Contratado deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo da contrata¢do cépia da documentagdo abaixo
relacionada, quando da extingdo do contrato, até 10 (dez) dias apds o Ultimo més de prestacao dos servigos:

6.32.4.1.termos de rescisdo dos contratos de trabalho dos empregados que realizaram o servi¢o, nos termos da legislagédo
em vigor, ou documentacdo que comprove que 0s empregados serdo realocados em outra atividade da contratado sem
extingdo de seus contratos de trabalho;

6.32.4.2.documentacao relativa & concessdo de Aviso Prévio Trabalhado ou Indenizado, e ao pagamento de verbas
rescisérias que forem devidas, referentes as rescisdes contratuais, de forma a comprovar a quitacdo de obrigacbes
trabalhistas e previdenciarias dos empregados dispensados

6.32.4.3. guias de recolhimento da contribuicao previdenciaria e do FGTS, referentes as rescisdes contratuais;
6.32.4.4. extratos dos depdésitos efetuados nas contas vinculadas individuais do FGTS de cada empregado dispensado; e
6.32.4.5. exames médicos demissionais dos empregados dispensados.

6.33. Nas hipo6teses de exigéncia de comprovacfes de que tratam os subitens anteriores, a ndo apresentacdo dos
documentos solicitados pela fiscalizacdo contratual no prazo por ela fixado acarretara a aplicagdo de multa a contratado,
conforme previsto no instrumento da contratacéo (artigo 50 da Lei n°® 14.133, de 2021).

6.34. Sempre que houver admissédo de novo empregado pelo contratado, os documentos correspondentes aos exigidos no
primeiro més da prestacdo dos servicos conforme esta secdo deverdo ser apresentados em relacdo a cada novo
empregado. O desligamento de empregados no curso do contrato administrativo deve ser devidamente comunicado ao
Contratante, com a apresentacdo pelo Contratado de toda a documentacdo pertinente ao empregado dispensado, a
semelhanca do que se exige quando do encerramento do contrato administrativo.

6.35. O Contratante deverd analisar a documentacéo exigida por ocasido da extingdo da contratacdo conforme esta se¢éo
no prazo de 30 (trinta) dias apos o recebimento dos documentos, prorrogaveis por mais 30 (trinta) dias, justificadamente.

6.36.A cada periodo de 12 meses de vigéncia do contrato de trabalho, o contratado deverd encaminhar termo de quitagcédo
anual das obrigacdes trabalhistas, na forma do art. 507-B da CLT, ou comprovar a tentativa de sua obtencao, relativamente
aos empregados alocados em dedicacdo exclusiva, na prestacdo de servigos contratados, observando-se as seguintes
disposicoes:

6.36.1. O termo de quitacdo anual efetivado devera ser firmado junto ao respectivo Sindicato dos Empregados e obedecera
ao disposto no art. 507-B, paragrafo Gnico, da CLT.

6.36.2. Para fins de comprovacdo da tentativa a que se refere este item, sera aceito qualquer meio de prova, tais como:
recibo de convocacédo, declaragdo de negativa de negociacéo, ata de negociacéo, dentre outros.

6.36.3. Ndo havera pagamento adicional pela Contratante ao Contratado em razdo do cumprimento das obrigacdes
previstas neste item.

6.37. No caso de entidades diversas, sera exigida a comprovacao de atendimento a eventuais obrigacdes decorrentes da
legislagcéo que rege as respectivas organizagoes.

6.38. Os documentos necessarios a comprovacao do cumprimento das obrigacBes sociais trabalhistas poderdo ser
apresentados em original ou por qualquer processo de cOpia autenticada por cartério competente ou por servidor da
Administracao.

6.39. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento das contribuicGes previdenciarias, o Contratante oficiara a
Receita Federal do Brasil (RFB).

6.40. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento da contribuicdo para o FGTS, o Contratante oficiar4 ao
Ministério do Trabalho e Emprego.
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6.41. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pelo Contratado, incluindo o
descumprimento das obrigac@es trabalhistas, ndo recolhimento das contribuicdes sociais, previdenciarias ou para com o
FGTS, ou a ndo manutencdo das condicBes de habilitacdo pela contratado, ensejara a aplicacdo de sancles
administrativas, previstas no instrumento da contratacdo e na legislacédo vigente, podendo culminar em extincdo contratual,
por ato unilateral e escrito do Contratante, com base nos artigos 50 e 121 da Lei n° 14.133, de 2021.

6.41.1. O Contratante adotard as medidas cabiveis para assegurar o cumprimento das obrigacfes trabalhistas e demais
obrigacfes contratuais pelo Contratado sempre que identificar descumprimento, inclusive quando for cientificado dessa
circunstancia por meio do recebimento de notificacdo formal enviada por trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho,
Ministério Publico, Defensoria Publica ou outro meio idéneo.

6.42. Caso nao seja apresentada a documentacdo comprobatéria do cumprimento das obrigacdes trabalhistas,
previdenciarias e para com o FGTS, o Contratante comunicara o fato ao Contratado e retera o pagamento da fatura mensal,
até que a situacéo seja regularizada (artigo 121, § 3°, inciso Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

6.42.1. Ndo havendo quitacdo das verbas trabalhistas por parte do Contratado no prazo de quinze dias, a Contratante
podera efetuar o pagamento das verbas trabalhistas diretamente aos empregados do contratado que tenham participado da
execucao dos servi¢cos objeto do contrato, que serdo deduzidas do pagamento devido ao Contratado.

6.42.1.1. O sindicato representante da categoria do trabalhador devera ser notificado pelo Contratante para acompanhar o
pagamento das verbas mencionadas nesse subitem.

6.42.1.2. Os pagamentos das verbas trabalhistas diretamente aos empregados do contratado ndo configuram vinculo
empregaticio, tampouco implicam a assuncao de responsabilidade pelo Contratante em relacdo aos empregados da
contratado por quaisquer obrigacfes dele decorrentes.

6.43. O contrato s6 serd considerado integralmente cumprido apdés a comprovacgéo, pelo Contratado, do pagamento de
todas as obrigacfes trabalhistas, sociais, previdenciarias e para com o FGTS referentes a mao de obra alocada em sua
execucao, inclusive quanto as verbas rescisorias.

6.44. O Contratado é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execugéo
do contrato.

6.45. A inadimpléncia do Contratado, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transfere a
Administracao Publica a responsabilidade por seu pagamento.

6.46. Sempre que solicitado pelo Contratante, o Contratado devera comprovar o cumprimento da reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas em outras normas especificas, com a indicacdo dos empregados que preencherem as referidas vagas,
nos termos do paragrafo Unico do artigo 116 da Lei n°® 14.133, de 2021.

6.47. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia quanto a fiscalizagdo administrativa ndo excluem a incidéncia de
outras regras da legislacdo que disciplina a fiscalizag&o contratual.

6.48. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo mensal, o fiscal administrativo devera verificar a
efetiva realiza¢@o dos dispéndios concernentes aos salarios e as obrigagdes trabalhistas, previdenciérias e com o FGTS do
més anterior, dentre outros, emitindo relatério que serd encaminhado ao gestor do contrato.

Gestor do Contrato

6.49. O gestor do contrato exercera a atividade de coordenacao dos atos de fiscalizagdo técnica, administrativa e setorial e
dos atos preparatérios a instrugdo processual visando, entre outros, & prorrogagdo, a alteragcdo, ao reequilibrio, ao
pagamento, & eventual aplicacdo de sanc¢bes e a extingdo dos contratos (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, inciso | do
art. 29).

6.50. O gestor do contrato acompanhara a manutencéo das condi¢des de habilitagdo do contratado, para fins de empenho
de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidag&o e do pagamento da despesa no
relatério de riscos eventuais. (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 16, 1X).

6.51. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, quanto ao cumprimento de obrigacBes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu

81 de 94



desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢fes. (Decreto estadual n° 68.220,
de 2023, art. 16, VI).

6.52. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para
fins de aplicacdo de sang¢0bes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VIII).

6.53. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecuc¢éo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracéo.
(Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VIII).

6.54. O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liqguidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestdo nos termos do contrato.

6.55. O gestor do contrato deverd enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacao dos
procedimentos de liquidagédo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execucdo do objeto utilizara a Avaliacdo de Qualidade dos Servigos de Nutricdo e Alimentacdo
Hospitalar no Anexo | para afericdo da qualidade da prestacdo dos servicos.

7.1.1 Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional & irregularidade verificada, sem prejuizo das sancdes
cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.1.1.1. ndo tenha produzido os resultados acordados,
7.1.1.2. tenha deixado de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratados; ou

7.1.1.3. tenha deixado de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servi¢o, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizacdo da Avaliacdo de Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar ndo impede a aplicacéo
concomitante de outros mecanismos para a avaliacéo da prestacdo dos servicos.

Do recebimento

7.4. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelo(s) fiscal(is) técnico e administrativo,
mediante termo(s) detalhado(s), quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art.
140, |, ‘a’, da Lei n® 14.133, de 2021, e arts. 17, X, e 18, VI, do Decreto estadual n° 68.220, de 2023).

7.5. O prazo da disposicdo acima sera contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda do contratado com a
comprovacdo da prestacao dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizar4 o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 17, X, Decreto estadual n° 68.220, de 2023).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 18, VI, Decreto estadual n° 68.220, de 2023).

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo mensal:

7.9.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a
analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos no
ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos ao contratado, registrando em
relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.9.2. o fiscal administrativo deverd verificar a efetiva realizacdo dos dispéndios concernentes aos salarios e as obrigacdes
trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros, emitindo relatério que sera encaminhado ao
gestor do contrato.
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7.10. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de
um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.11. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugcdo ou materiais empregados,
cabendo & fiscalizagdo ndo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.12. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medi¢do de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n° 14.133,
de 2021)

7.13. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, & conclusao de todos os testes de campo e a entrega
dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.14. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacbes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis.

7.15. Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a
concluséo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relacdo a fiscalizacao técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.16. Os servigos serao recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento provisdrio, por
servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apos a verificacdo da qualidade e quantidade do servigco e
consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.16.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucao
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023,
art. 18, VII).

7.16.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes,
solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcdes;

7.16.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas; e

7.16.4. Comunicar o contratado para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizac&o.

7.16.5. Enviar a documentacéo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestéo.

7.17. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, se houver parcela
incontroversa, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, com a comunica¢do ao contratado para
emissao de Nota Fiscal no que permite a parcela incontroversa, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.18. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas
na execuc¢do do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.19. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servigo
nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢do do contrato.

Liquidacéo

7.20. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias Uteis para fins de
liquidacdo, a contar de seu recebimento pela Administracdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo,
justificadamente, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais (art.
7° 1, e 88 2° e 3°, da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 4 de novembro de 2022, c/c o Decreto estadual n° 67.608,
de 2023).
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7.20.1. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacao nele
especificada, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores néo ultrapassem o limite de que trata o
inciso Il do caput do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

7.21. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa o0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como, caso aplicaveis:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c¢) os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

d) o periodo respectivo de execucgédo do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.22. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impec¢a a liquidacdo da despesa, esta
ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando- se o prazo apés a comprovacao da
regularizacéo da situacdo, sem dnus a contratante;

7.23. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta
aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

7.24. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencao das condicGes de habilitacédo
exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no &mbito do 6rgdo ou entidade, tais
como proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (Instrucdo Normativa SEGES
/MPDG n° 3, de 26 de abril de 2018 c/c Decreto estadual n° 67.608, de 2023).

7.25. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacdo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O
prazo poderé ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.26. N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos
orgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

7.27. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias & extingdo contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.28. Havendo a efetiva execug¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
extincdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.29. O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias, contados da apresentacdo da nota fiscal ou documento de
cobranca equivalente, desde que tenha sido finalizada a liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos do
art. 2°, I, do Decreto estadual n° 67.608, de 2023.

7.30. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado seréo atualizados monetariamente na forma da
legislacéo aplicavel (artigo 2°, inciso Ill, do Decreto estadual n° 67.608, 2023, c/c o artigo 1° do Decreto estadual n° 32.117,
de 1990), bem como incidirdo juros moratorios, a razédo de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados pro rata temporis, em
relacdo ao atraso verificado.

Forma de pagamento

7.31. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para depdsito em conta corrente bancaria em nome do
contratado no Banco do Brasil S/A.
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7.31.1. Constitui condicdo para a realizacdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome do contratado no
“Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais— CADIN ESTADUAL”, o qual devera ser
consultado por ocasido da realizagdo de cada pagamento. O cumprimento desta condicdo podera se dar pela
comprovacéo, pelo contratado, de que os registros estdo suspensos, nos termos do artigo 8° da Lei estadual n° 12.799, de
2008.

7.32. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

7.33. O Contratante poderd, por ocasido do pagamento, efetuar a retencdo de tributos determinada por lei, ainda que néo
haja indicacao de retencdo na nota fiscal apresentada ou que se refira a retencdes nao realizadas em meses anteriores.

7.33.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da
realizacdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.34. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123, de 2006, nédo
sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicées abrangidos por aquele regime. No entanto, 0 pagamento
ficara condicionado a apresentacéo de comprovacgédo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario
favorecido previsto na referida Lei Complementar.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob
a forma ELETRONICA, com adocéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucéo
8.2. O regime de execucdo do contrato sera por empreitada de preco unitario sem dedicagéo exclusiva de mao de obra.
Exigéncias de habilitacéo

8.3. Previamente a celebracdo da contratacdo, a Administragao verificard o eventual descumprimento das condi¢Bes para
contratagdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que a impeca, mediante a consulta aos seguintes cadastros
informativos oficiais:

a) Sicaf;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - Ceis, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (
https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — Cnep, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (
https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

d) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade — CNCIAI, do
Conselho Nacional de Justiga (http://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);

e) Sistema Eletronico de Aplicagdo e Registro de Sanc¢des Administrativas — e-Sancdes (http://www.esancoes.sp.gov.
br);

f) Relacdo de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de S&do Paulo (https://www.tce.sp.gov.br
/apenados); e

g) Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal — Cadin, de que trata a Lei n°® 10.522, de
2002, no que concerne a medida prevista no inciso |, alinea “c”, do art. 13 da Lei Complementar n° 225, de 2026.

8.4. Em relacéo a pessoa juridica fornecedora, a consulta ao cadastro especificado na alinea ‘d’ da subdivisdo anterior sera
realizada também quanto a seu sOcio majoritario, por forca do art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as
sancgdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibigdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.
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8.5. Caso conste na Consulta de Situacdo do interessado a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor
diligenciard para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas.

8.6. Também constitui condicdo para a celebragdo da contratacdo, bem como para a realizacdo dos pagamentos dela decorrentes, a
inexisténcia de registros em nome do fornecedor no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais —
Cadin estadual”, de que trata a Lei estadual n° 12.799, de 2008. Esta condicédo sera considerada cumprida se o devedor comprovar que
0S respectivos registros se encontram suspensos, nos termos do art. 8°, 88 1° e 2°, da Lei estadual n® 12.799, de 2008.

8.7. A habilitacao do interessado sera verificada por meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

8.8. E dever do interessado manter atualizada a respectiva documentagdo constante do Sicaf, ou encaminhar, quando
solicitado pela Administragéo, a respectiva documentagao atualizada.

8.9. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

8.10. Para fins de habilitacdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos das se¢des subsequentes deste item
8, que seréo exigidos conforme sua natureza juridica:

Habilitagdo juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territorio nacional;

8.5. Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja

aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/fempresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;
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8.7. Sociedade Empresaria, sociedade limitada unipessoal ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada- EIRELI: inscrigdo do ato constituido, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresa
Mercantis a cargo da Junta Comercial da respectiva seda, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores

8.8. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento,
a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Pudblico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

8.11. Ato de autorizacdo certiddo de regularidade do registro do licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN), com validade na data de apresentagéo.

8.12. Os documentos apresentados deveréo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagéo respectiva.
Habilitac&o fiscal, social e trabalhista
8.13. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente aos
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);
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8.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.17. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
cujo exercicio contrata ou concorre;

8.19. Caso o fornecedor se considere isento ou imune de tributos relacionados ao objeto contratual, em relacdo aos quais
seja exigida regularidade fiscal neste instrumento, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaragéo
da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificagcdo Econémico-Financeira

8.21. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de
pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao na licitacdo (art. 5°, inciso Il, alinea “c”, da Instrugdo Normativa Seges
/ME n° 116, de 2021 c/c Decreto estadual n® 67.608, de 2023), ou de sociedade simples

8.22. certiddo negativa de faléncia, recuperacéo judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

8.22.1. Caso o fornecedor esteja em recuperacao judicial ou extrajudicial, devera ser comprovado o acolhimento do plano
de recuperacéo judicial ou a homologacgé&o do plano de recuperacéo extrajudicial, conforme o caso;

8.23. Balanco patrimonial, demonstracéo de resultado de exercicio e demais demonstra¢cdes contabeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

a) Indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um) e Grau de
Endividamento (GE);

b) Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis
inteiros e sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado da contratacao;

c) Patrimdnio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacao.

8.23.4. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e
poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura;

8.23.5. Os documentos referidos acima limitar-se-8o ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos;

8.23.6. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped, quando for o caso, ou outro limite estabelecido pela
legislacéo aplicavel.

8.24. Declaracéo do interessado, acompanhada da relacdo de compromissos assumidos, conforme modelo constante no
Anexo VII-4, de que um doze avos dos contratos firmados com a Administracdo Publica e/ou com a iniciativa privada
vigentes na data da apresentacdo da proposta ndo é superior ao patrimonio liquido do licitante, observados os seguintes
requisitos:

a) A declaracdo deve ser acompanhada da Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE), relativa ao ultimo exercicio
social; e

b) Caso a diferenca entre a declaracdo e a receita bruta discriminada na Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE)
apresentada seja superior a 10% (dez por cento), para mais ou para menos, o licitante devera apresentar justificativas.

8.24.3. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagédo e
poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.25. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracdo assinada por
profissional habilitado da area contéabil, apresentada pelo fornecedor.
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Qualificagdo Técnica

8.26. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cbes locais para o
cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo, assegurado a ele o direito de realizacao de vistoria prévia;

8.26.1 A declaracdo acima podera ser substituida por declara¢do formal assinada pelo responsavel técnico do licitante
acerca do conhecimento pleno das condic¢des e peculiaridades da contratacéo.

8.27. Registro ou inscricdo do licitante na entidade profissional no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), em plena
validade;

8.27.1 Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia prevista neste subitem por meio da apresentacao, no
momento da assinatura do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificagdo Técnico-Operacional

8.28. Comprovacao de capacidade operacional para execucdo de servico similar de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo, por meio da apresentacéo de certiddo(des) ou atestado(s),
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado, regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente quando for o caso, que especifiquem em seu objeto necessariamente os tipos de servigcos realizados, com
indicag6es das quantidades, prazo contratual, datas de inicio e término e local da prestacao dos servigos.

8.28.1.0s atestados descritos no item anterior deverdo ser registrados no Conselho Regional de NutricAo (CRN), para
comprovacgao de aptidao para desempenho de atividades nas areas de alimentagéo e nutricdo, em conformidade com a
Resolucédo CFN n° 703/2021, do Conselho Federal de Nutrigc&o.

8.28.1.1..Para fins da comprovagéo de que trata este subitem, o(s) atestado(s) ou certiddo(des) devera(do) observar os
seguintes requisitos:

8.28.1.2.Nao serdo admitidos para fins de comprovagdo da Qualificagdo Técnico-Operacional atestados de Refeigao
Transportada, atestado de Refeicdo Escolar, atestados de Unidades Béasicas de Salde e atestados de Servigos
Penitenciarios;

8.28.1.3.Em se tratando de servicos continuos, nos termos do 85° do art. 67 da Lei n°® 14.133/2021, o(s) atestado(s) deve
(m) demonstrar que o licitante tenha executado servigos similares ao objeto da licitagdo, em periodos sucessivos ou néo,
por um prazo minimo de 15 (quinze) meses.

8.28.1.4. Para comprovacao da “capacidade operacional para execugdo de servico similar de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo”, as licitantes deverdo apresentar atestado(s) de servicos
similares ao objeto da licitacdo que demonstre(m) que a empresa prestou servigcos correspondentes a 50% (cinquenta por
cento) das parcelas de maior relevancia, sendo estas:

PARCELA DE MAIOR RELEVANCIA QUANTITATIVO TOTAL DIARIA (100%) COMPROVACAO MINIMA DIARIA (50%)
Pacientes Adultos - Refeicdes 798 399
Posto/Dia de Nutricionista Clinica 02 01
Posto de Servico de Manipulac&o de Dietas 01 0,5
Especializadas
Férmulas/suplementos enterais (litros) 17 08

8.28.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacao de quantitativo minimo de servico similar, a apresentacdo e o somatério
de diferentes certiddes ou atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins
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de comprovagédo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da
Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n. 5/2017, aplicavel por forca da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 98/2022, c/c o
artigo 1°, VII, do Decreto estadual n® 67.608, de 2023.

8.28.3. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou da filial da licitante.

8.28.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovacgao da legitimidade do(s) atestado(s),
apresentando, quando solicitado pela Administracédo, cépia do contrato que deu suporte a contratacao, endereco atual da
contratante e local em que foram prestados os servigos, entre outros documentos.

8.28.5. O(s) atestado(s) devera(do) referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econ6mica principal ou
secundéria especificadas no contrato social vigente;

8.29. Declaracao de que o licitante possui ou instalara escritério na cidade de S&o Paulo e/ou no Municipio de Guarulhos -
SP, a ser comprovada no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato, conforme modelo
constante no Anexo VII-5.

8.29. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de
traducgdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

8.30. A apresentacao de certidGes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual tenha feito
parte sera admitido, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 88 10 e 11, da Lei n°® 14.133, de 2021 e a disciplina sobre
o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional

8.31. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servico(s) de caracteristicas
semelhante, na fase de contratacéo.

1. Comprovacao que possui um profissional responsavel técnico em seu quadro permanente, regularmente registrado
no Conselho Regional de Nutricdo (CRN). A comprovacao do responsavel técnico devera ser realizada por meio da
apresentacéo do Atestado de Responsabilidade Técnica (ART) emitido pelo Conselho Regional de Nutricdo (CRN);

2. Comprovacdo que possui um profissional Nutricionista Clinico com experiéncia hospitalar em seu quadro
permanente, regularmente registrado no Conselho Regional de Nutricdo (CRN). A comprovacdo do profissional
Nutricionista Clinico devera ser realizada por meio da apresentacdo do Atestado de Responsabilidade Técnica (ART)
emitido pelo Conselho Regional de Nutricdo (CRN);

8.31.1. O(s) profissional(is) indicado(s) na forma supra devera(ao) participar do servigo objeto do contrato, e sera
admitida a sua substituicdo por profissional(is) de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela
Administracdo (8 6° do art. 67 da Lei n° 14.133, de 2021)

8.31.2. Por ocasido do inicio da execucado da contratacdo, a comprovacao do vinculo profissional a que se refere
este item pode se dar mediante a apresentacdo de contrato de trabalho, de anotacdes da CTPS — Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social ou, no caso de prestador de servicos autbnomo, do respectivo contrato de prestagdo
de servicos. No caso de sécio (s), devera o fornecedor apresentar cépia do contrato social atualizada.

8.31.3. Deve o fornecedor apresentar relagcdo dos compromissos assumidos que importem em diminuicdo da
disponibilidade do pessoal técnico indicado neste item;

8.31.4. Ndo serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicacdo das sanc¢fes previstas nos incisos Ill e IV do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de
2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

8.31.5.Declaracédo subscrita por representante legal do licitante, de que, por ocasido da celebracdo do contrato,
apresentara a relacdo da equipe técnico, operacional e administrativa, com a quantificacdo e qualificacdo das
funcBes compativeis com o objeto licitado, sob as penas cabiveis.

Outras comprovacgdes
8.32. Declaracéo subscrita por representante legal do licitante, atestando que:

1. cumpre as normas relativas a salude e seguranga no trabalho, nos termos do artigo 117, paragrafo Gnico, da
Constituicdo Estadual,
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2. atenderd, na data da contrata¢é@o, ao disposto no artigo 5°-C e se compromete a nédo disponibilizar empregado que
incorra na vedacao prevista no artigo 5°-D, ambos da Lei n° 6.019, de 1974, com redacao dada pela Lei n° 13.467,
de 2017, quando o caso;

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacéo é de R$ 4.232.774,51 (Quatro milhdes, duzentos e trinta e dois mil, setecentos e
setenta e quatro reais e cinquenta e um centavos), conforme custos unitarios apostos no CADTERC — Estudos Técnicos de
Servigos Terceirizados (www.cadterc.sp.gov.br). Cadterc 08 Data-base: Junho/2025 Vers&o 01: Janeiro/2026, Cadterc 09 Data-base: Junho
/2025 Versédo 01:Dezembro /2025.

10 ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgamento do Estado.

10.2. No presente exercicio, a contratacédo sera atendida pela seguinte dotagéo:

l)Gestao/Unidade: 090171,

I)Fonte de Recursos: 150010002;

[l)Programa de Trabalho:10.302.0930.4.850.0000

IV)Elemento de Despesa: 339039;

V)Plano Interno: 000.000.0336;

10.3. Quando a execucao do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotacdo relativa ao(s) exercicio(s) financeiro(s)

subsequente(s) sera indicada apds aprovacé@o da Lei Orgcamentdria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

Fabio Corréa Bento

Diretor Técnico de Saude |
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2. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no 83° do Art. 4° do Decreto n°
10.543, de 13 de novembro de 2020.
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2. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FABIO CORREA BENTO

Agente de contratacdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 09/06/2026 as 17:07:57.
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@ Compras.gov.br UASG 90171

ESP-COMPLEXO HOSP. PE.BENTO, DE GUARULHOS

Estudo Técnico Preliminar 248/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 024.00035626/2026-05

2. Descricao da necessidade

A presente contratacdo € necessaria devido ao término do Contrato de Alimentagdo em 31/07/2026. Diante disso, justificamos a
necessidade de iniciar o processo para contratar uma empresa especializada na Prestacdo de Servigos de Nutricdo e Alimentacdo. Este
contrato tem como objetivo garantir o fornecimento de refei¢cbes para pacientes e acompanhantes, conforme as normas legais vigentes,
além de atender aos servidores e/ou empregados da instituicdo, assegurando uma alimentagéo equilibrada e condi¢cdes adequadas de
higiene e seguranca alimentar.

A empresa contratada sera responsavel pela operacionalizacéo e desenvolvimento de todas as atividades relacionadas a produgéo das

refeicdes, gestdo administrativa e apoio a nutricdo clinica, em conformidade com as exigéncias do Estudo Técnico de Servicos
Terceirizados (CADTERC volumes 8 e 9) e as especificidades desta unidade, conforme descrito no Termo de Referéncia e seus anexos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
SERVICO DE NUTRIGAO E DIETETICA FABIO CORREA BENTO

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O Contratado devera apresentar todos documentos exigidos no Certame para habilitacdo, bem como, documentos pertinentes a
Qualificagcdo Técnica na qual, responsabilizar-se-4 integralmente pelo servigo a ser prestado, nos termos da Portaria CVS n° 5/2013, pela
operacionalizacao, preparo e distribuicao das refeicdes, bem como pelo apoio a nutricdo clinica e ambulatorial, observado o estabelecido
no Termo Referéncia e anexos.

A Resolugdo CVS n° 5 do Centro de Vigilancia Sanitaria (CVS) do Estado de Sdo Paulo estabelece normas para o funcionamento de
servigos de alimentacao e reforca diretrizes de seguranc¢a alimentar, sendo:

1. Boas Praticas de Manipulac&o: Define requisitos para a manipulacéo segura de alimentos, visando prevenir contaminacoes.

2. Higiene: Estabelece normas de higiene pessoal para os manipuladores de alimentos e requisitos para as instalagfes,
equipamentos e utensilios.

3. Controle de Temperatura: Reforgca a importancia do controle de temperatura durante o armazenamento, preparo e transporte
dos alimentos.

4. Documentacgdo: Exige que os servicos de alimentagdo mantenham registros relacionados ao controle de qualidade e a
rastreabilidade dos alimentos.

5. Treinamento: Determina que os manipuladores de alimentos devem receber treinamento sobre boas préaticas de higiene e
manipulagéo.

Considerando a essencialidade e as especificidades do servigo de alimentagcdo hospitalar, ndo serdo considerados como servigcos
similares, para fins de apresentagéo de atestados de capacidade técnica, atestados que comprovem a execucgao de servicos referentes a
“refeicdo transportada”, “atestado de refeicdo em merenda escolar” , atestados de servicos em “Unidade Basica de Saude” e atestados
de servigos Penitenciarios. Justifica-se a restricdo, pois, a alimentacdo hospitalar é servigco continuo e ininterrupto, devendo ser
executado 24 horas por dia, 7 dias na semana. O servigo de fornecimento de refeicdes hospitalares ndo se caracteriza somente pela
producdo, distribuicdo de refeicdes e dietas hospitalares, e sim pela prestagdo de um servico técnico englobando todo o tratamento
nutricional, desde a classificacdo, avaliagdo antropométrica, célculos das necessidades nutricionais, planejamento e conduta dietética,
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além da atuagdo em equipe multidisciplinar, colaborando para a seguranca da assisténcia ao paciente e para melhores desfechos
clinicos, conforme atividades descritas no Termo de Referéncia.

Ademais, a alimentagcdo hospitalar deve cumprir as exigéncias da ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria) para o
fornecimento de refeicdes que visam garantir a seguranga alimentar e a qualidade dos servicos, sendo:

1. Higiene e Segurancga Alimentar: As empresas fornecedoras devem seguir normas de boas praticas de fabricacéo, incluindo o
controle de temperatura, armazenamento adequado e manipulagéo segura dos alimentos.

2. Controle de Qualidade: E necessario implementar um sistema de gestdo da qualidade, com monitoramento regular das
condi¢Bes de preparo, armazenamento e distribuicdo dos alimentos.

3. Cardapio e Nutricdo: As refeicdes devem ser elaboradas por nutricionistas, considerando as necessidades especificas dos
pacientes, como dietas especiais para restricdes alimentares.

4. Documentacgdo e Registros: A manutencdo de registros detalhados sobre a origem dos alimentos, processos de preparo e
controle de qualidade é fundamental.

5. Treinamento de Funcionérios: Todos os envolvidos na manipulagcdo de alimentos devem passar por treinamentos regulares
sobre seguranca alimentar e higiene.

6. Vistoria e Fiscalizacdo: A ANVISA, o6rgdos locais e Comissdes de Controle de Infeccdo Hospitalar, realizam fiscalizacdes
periddicas para garantir que as normas estdo sendo cumpridas.

Essas diretrizes visam prevenir contaminagfes e garantir que as refeigées servidas em hospitais sejam seguras e de qualidade para os
pacientes.

A alimentagdo hospitalar envolve o preparo e fornecimento de refeicBes para pacientes com necessidades nutricionais especificas,
determinadas por prescricdes médicas individualizadas. O ambiente hospitalar exige o controle rigoroso da seguranca alimentar, com
normas sanitarias mais estritas do que em outros ambientes. Para garantir a seguranga dos pacientes, a empresa contratada deve
manter controle absoluto sobre todas as etapas desde o pré-preparo e preparo in loco, até o momento do consumo, sem riscos de
contaminacgao alimentar.

No ambiente hospitalar, a pontualidade e a consisténcia na entrega das refeicfes sdo essenciais para o tratamento adequado dos
pacientes, cumprindo os horarios estabelecidos do TR, item 5.3. - Horério de entrega das refeicdes. Qualquer atraso pode interferir na
terapia nutricional ou na administracéo e eficacia de medicamentos, o que pode comprometer a recuperagdo dos pacientes.

No transito de uma cidade como S&o Paulo, a logistica de transporte depende de veiculos que trafegam em ambientes urbanos, sujeitos
a congestionamentos e a imprevisibilidade gera atrasos. O transporte de refeicdbes pode aumentar a probabilidade de problemas
logisticos e operacionais, como atrasos e perda de qualidade. A superviséo na cozinha in loco do gestor do contrato mitiga esses riscos,
assegurando a entrega de um produto final que atende aos padrdes exigidos. Vale lembrar que cabe ao fiscal técnico supervisionar o
servigo prestado diariamente, a fim de aferir o desempenho e qualidade da prestagéo dos servigos. A fiscalizagcdo do contrato ao verificar
que houve sub dimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugdo do servigo, deverd comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequagado contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites
de alterac@o dos valores contratuais previstos na Lei n® 14.133, de 2021. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, artigo 17, paragrafo
unico). Sendo assim, refei¢cBes produzidas fora do ambiente hospitalar dificultam a a fiscalizagdo, ndo cumprindo todas as especificacdes
e normas conforme a Lei 14.133/2021. A superviséo direta facilita a documentacéo e prestacdo de contas sobre a execu¢do do contrato,
demonstrando que as obrigacdes contratuais estdo sendo cumpridas e assegura que as condi¢cdes de higiene, seguranca e qualidade
dos alimentos sejam atendidas. Além disso, O acompanhamento na cozinha permite ajustes imediatos, melhorando a qualidade do
servico e a satisfagdo dos usuarios e isso é fundamental para a eficacia do contrato.

As refeicdes devem ser preparadas em local de infraestrutura especializada que atenda aos padrdes hospitalares de higiene, seguranca
e nutricdo. Cozinhas hospitalares precisam ser equipadas com tecnologia avancada de controle de qualidade e seguranca alimentar,
além de contar com equipes multidisciplinares (nutricionistas, chefs de cozinha especializados e outros profissionais capacitados),
com infraestrutura robusta, capacidade de escalabilidade e planejamento logistico que permita o fornecimento de refeices em todos os
turnos e durante emergéncias. O transporte de refeicBes preparadas em locais externos compromete o controle dessas condicdes e a
rastreabilidade dos alimentos, desde o fornecimento de insumos até a entrega da refeicdo. Esse controle rigoroso é necessario para
evitar riscos de contaminagéo cruzada, garantir a conformidade com normas sanitarias e permitir auditorias detalhadas em caso de
incidentes.

As refeicdes podem ser ajustadas conforme as necessidades especificas de cada paciente, considerando restricdes e preferéncias
alimentares, que exige a personalizacdo de cardapios para atender a necessidades especificas, como restricdes dietéticas devido a
condicdes de saude, alergias e ou tratamentos médicos. Para garantir que essas exigéncias sejam atendidas de forma rapida, precisa e
pontual, € necessario um sistema de preparo que possa ajustar as refeicdes em tempo real, conforme prescricdes médicas e dietéticas.

Com relagdo a elaboracéo dos cardapios para atender o o perfil de pacientes hospitalizados, deve-se considerar caracteristicas que
influenciam nas necessidades nutricionais e a abordagem do cuidado em saude, como: idade, condi¢cBes de saude, comorbidades
associadas, doengas cronicas (diabetes, hipertensdo, doencas cardiacas, entre outras exigem dietas especificas) e agudas (recuperagéo
de cirurgias ou doencas agudas podem necessitar de dietas especificas para ajudar na recuperacao), condi¢cdes sociais e culturais ou
religiosos, estado emocional e psicoldgico, altera¢gdes de mobilidade e tempo de internagéo.
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Compreender o perfil dos pacientes hospitalizados é essencial para desenvolver planos de alimentacdo que atendam as suas
necessidades nutricionais, preferéncias e condigbes de salde, garantindo a seguranca e a eficacia do tratamento. Isso deve ser
considerado na elaboragao de cardapios e no fornecimento de refeicbes nos hospitais.

Vale lembrar que nas refei¢cBes destinadas a publicos saudaveis, como criangas em idade escolar e pacientes que procuram cuidados
primérios nas Unidades Basicas de Saude (UBS), a necessidade de customizagdo é muito menor e a complexidade das dietas € limitada,
nao atendendo as demandas nutricionais hospitalares, que exigem maior personalizagcdo e supervisdo, razdo pela qual atestados que
comprovem o fornecimento de alimentacgéo para escolas e Unidades Basicas de Saude (UBS), NAO servem para comprovar a "expertise”
na execuc¢do de servicos de alimentacdo HOSPITALAR.

E importante ressaltar que a alimentacdo hospitalar é baseada no tratamento de doencas e na recuperacdo do paciente, oferecendo
refeicdes que atendam a restrigBes alimentares e promovam a cura, considerando condi¢des especificas de saude. Ja a alimentacao
destinada a merenda escolar, o principal objetivo é garantir alimentagdo equilibrada que apoie o aprendizado e a saude geral dos alunos,
prevenindo problemas como desnutricdo e obesidade, onde as refeigdes sdo padronizadas para grupos amplos de pessoas saudaveis
sem a necessidade de adaptacdes dietéticas especificas, ndo sendo, portanto, servigco similar para fins de comprovacao de experiéncia
anterior na prestagdo do servigco objeto da licitacéo.

A alimentacdo hospitalar exige uma coordenacgédo estreita entre a empresa fornecedora, a equipe de nutricdo e médica. As refeicbes
precisam estar alinhadas com prescricdes médicas especificas, levando em consideracdo as condi¢des de saude de cada paciente. Esse
nivel de complexidade operacional envolve ndo apenas a preparagdo dos alimentos, mas também a comunica¢do continua com
diferentes areas do hospital para garantir que as necessidades nutricionais estejam sendo cumpridas corretamente, e que difere da
alimentagdo destinada a um publico homogéneo, como as de merenda escolar, onde a interagdo com os profissionais de saude ou
nutricionistas € minima, o que significa que empresas que operam nesses segmentos ndo tem experiéncia para atender a complexidade
das operacdes hospitalares.

A alimentacdo hospitalar tem um impacto direto na recuperacéo dos pacientes, sendo considerada uma parte fundamental do tratamento
médico. Qualquer erro na preparag¢do ou no fornecimento das refeicdes pode ter consequéncias graves, tanto para a saude dos pacientes
qguanto para a responsabilidade legal do hospital e da empresa fornecedora, motivo pelo qual a “expertise” da empresa na execug¢éo do
servigo é fundamental, justificando, assim, a exigéncia de comprovacgédo, por meio de atestado de capacidade técnica, na prestacdo de
servicos de alimenta¢gdo HOSPITALAR, emitido por Unidade Hospitalar.

Fora do ambito hospitalar, como por exemplo, escola, onde sdo fornecidas merenda escolar e Unidades Basicas de Saude, o
fornecimento de alimentacdo é geralmente limitado a horarios comerciais, com demandas previsiveis e padronizadas, podendo
comprometer o atendimento ininterrupto e de grande escala, como o exigido por hospitais. O risco de interrup¢des ou falhas operacionais
€ muito maior, 0 que pode comprometer a alimenta¢éo dos pacientes e, consequentemente, a recuperagéo de sua saude.

Empresas que atuam em setores como alimentagdo transportada, merenda escolar, unidades béasicas de saldde e unidades
Penitenciarias, embora sejam importantes em seus respectivos campos, ndo possuem a especializacdo e a capacidade operacional
necessarias para atender as demandas complexas e criticas da Alimentacdo Hospitalar. A participacdo dessas empresas pode
comprometer a qualidade do servi¢co, aumentar os riscos para a salde dos pacientes e comprometer a seguranca alimentar, justificando,
assim, a ndo aceitagdo de atestados que comprovem apenas a prestagdo de servigos de “alimentacdo transportada”, “alimentagéo
escolar” , “alimentagdo em UBS” e unidades Penitencidrias.

A fim de evitar qualquer questionamento acerca da legalidade da vedacédo de atestado que ndo seja emitido por unidade hospitalar,
cumpre destacar que o Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo (TCESP) ja se manifestou em diversas decisGes sobre a necessidade
de comprovagédo de experiéncia técnica em licitagbes, especialmente em areas sensiveis como a prestagdo de servicos de alimentagdo
em hospitais. Essas decisdes geralmente reforcam a importancia de garantir que as empresas contratadas possuam a capacidade
técnica adequada para fornecer servicos de qualidade, considerando a complexidade e a responsabilidade envolvidas, estando a
restricdo, portanto, respaldada em decis6es do proprio Tribunal.

Cumpre ainda destacar que, na presente contratagdo, as exigéncias para fim de comprovacao da capacidade técnica sdo fundamentais
para salvaguardar o interesse publico e consequentemente a correta contratagdo. A experiéncia da licitante na prestacdo de servigos
especificos de Alimentacdo em Hospitais é imprescindivel no caso concreto, e visa assegurar a execu¢do do objeto do contrato. Tais
exigéncias, sdo absolutamente necessarias e pertinentes, para que a administracdo tenha garantias suficientes do cumprimento da
execucdo do futuro contrato.

As exigéncias descritas neste Estudo Técnico Preliminar e TR e em conformidade com a Lei 14.133/2021, permite a definicdo de critérios
de qualificacéo técnica, possibilitando que apenas empresas com experiéncia comprovada e capacidade técnica participem do processo
licitatério e tem como objetivo ampliar a competitividade no fornecimento de refeicbes hospitalares, para promover um servigo de
qualidade que atenda as necessidades dos pacientes. Ao estabelecer critérios claros de selecdo, garantir transparéncia, estimular a
inovacdo e manter o foco na saide do paciente, é possivel criar um ambiente em que a concorréncia saudavel resulte em beneficios
diretos para todos os envolvido, ndo comprometendo a execucéo do servico, correndo risco de sujei¢do a prejuizos oriundos de erros por
inexperiéncia ou até mesmo inexecugao do contrato.

Por fim, e visando o atendimento do disposto no artigo 67, § 1° da NLLC, esclarecemos que as exigéncias do item 8.36.1.4. - Qualificagao
Técnico-Operacional, do TR 08 - Pacientes e Acompanhantes e item 8.28.1.4. - Qualificagdo Técnico-Operacional, do TR 09 - Servidores
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e Empregados, sdo restritas as parcelas de "maior relevancia" do servico, sendo estas as que apresentam relevancia técnica especial no
contexto do objeto, isto é, aqueles itens que apresentam complexidade técnica mais acentuada, maior dificuldade técnica, de modo que a
comprovagdo de experiéncia anterior serd importante no que tange a execucado dessa parcela do objeto, ou seja, as parcelas de maior
relevancia deverdo comprovar servicos prestados em uma Unidade Hospitalar, sendo estes: Preparo e distribuicdo de dietas, dietas
especiais, dietas enterais e suplementos e médulos para pacientes adultos.

Com relacdo a exigéncia de registro dos atestados de capacidade técnica encontra-se respaldo na Lei 14.133/21, por meio do art. 67,
inciso Il, consoante a expresséo “emitidos pelo conselho profissional competente, quando for o caso”.

Tal recomendacéo é feita pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, por meio da SUMULA N° 24: Em procedimento licitatério, é
possivel a exigéncia de comprovacgéo da qualificagdo operacional, nos termos do inciso I, do artigo 30 da Lei Federal n° 8.666/93, a ser
realizada mediante apresentacéo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, devidamente registrados
nas entidades profissionais competentes, admitindo-se a imposi¢do de quantitativos minimos de prova de execucgéo de servigos similares,
desde que em quantidades razoaveis, assim consideradas 50% a 60% da execuc¢éo pretendida, ou outro percentual que venha devida e
tecnicamente justificado.

Ademais, o Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo j& manifestou-se concordando com a possibilidade de exigéncia de Registro nos
Atestados de Capacidade Técnica, “Outrossim, a exigéncia de que os atestados de capacidade técnica estejam registrados no Conselho
Regional de Nutricdo — CRN, entidade profissional competente para o objeto em disputa, tem amparo no artigo 67, inciso Il, da
mencionada norma. Nota-se que a Resolugdo CFN n° 703/202126 dispde expressamente sobre a averbagéo de tais documentos” TC-
023556.989.24-2 e outros.

O registro do atestado de capacidade técnica encontra respaldo na Resolugdo CFN n°® 703/2021, bem como, garante que 0S Servigos
prestados pelas licitantes foram objeto de avaliagéo por parte da entidade profissional competente.

Evidenciamos que a unificagdo dos servicos de nutricdo é devido a area destinada a prestacdo do servico (preparo de refeicBes a
pacientes e servidores), possuir apenas uma cozinha, ndo comportando duas empresas no mesmo local, sendo esta opcéo a mais viavel
ante a estrutura fisica disponivel.

Ressaltamos ainda que ndo haverd restricdo na participacdo de empresas na licitagcdo, haja visto que o mercado possui inUmeras
empresas do ramo capacitadas em atender ao objeto da forma como descrito no Termo de Referéncia.

5. Levantamento de Mercado

Para o presente estudo foi definido o custo da prestagdo de servi¢o, englobando a operacionalizacéo e o desenvolvimento de todas as
atividades de producdo, administracdo e apoio a nutricdo clinica e ambulatorial, e o custo do posto de servigo, contemplando a
manipulacdo de dietas especializadas, envolvendo a manipulacédo e a distribuicdo de nutricdo enteral por parte da Contratada, bem como,
operacionalizacdo, desenvolvimento de todas as atividades de producéo e distribuicdo de refeicBes para Servidores, residentes.

Conforme instru¢do no Comunicado SGGD N° 15/2025, serdo considerados os valores referenciais vigentes com data base Junho/2025
Versdo 1: Janeiro/2026 dos Cadernos Técnicos de Servigos Terceirizados — CADTERC Volumes 8 e com data base Junho/2025 Verséo
01: Dezembro/2025 dos Cadernos Técnicos de Servigos Terceirizados — CADTERC Volumes 9.

6. Descricao da solucdao como um todo

A solucdo pretendida é a contratagdo de Empresa para prestacdo dos servigos de nutricdo e alimentacdo destinada a pacientes
adultos e acompanhantes legalmente instituidos na legislagdo vigente (Lei Federal n.° 11.108/2005, Lei Federal n.° 13.146/2015, Lei
Federal n.° 8.069/1990, Constituicao do Estado de S&o Paulo — art. 278, inciso VII, Lei Estadual n.° 17.431/2021 e a Lei Federal n.° 10.741
/2003) e, prestacdo de servigos de nutricdo e alimentagdo a pacientes e acompanhantes, visando o fornecimento de dietas, dietas
especiais, dietas enterais e refeicbes servidores e empregados, englobando todas as etapas para a operacionalizacdo e o
desenvolvimento do processo de produgdo, administracdo e apoio a nutricdo clinica e ambulatorial, de modo a assegurar uma
alimentacdo balanceada e em condi¢8es higiénico-sanitarias adequadas, conforme os parametros estabelecidos na Portaria CVS n.° 5,
de 19 de abril de 2013, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes.

Para a prestagdo desses servicos, ficam sob a responsabilidade do Contratado a aquisicdo dos géneros alimenticios, o fornecimento de

gas, os equipamentos novos (fornecimento ou adequacgéo), os utensilios, os controles de seguranca alimentar (analise microbiol6gicas
dos alimentos, analise de potabilidade da agua e o controle integrado de pragas), a méo de obra (encargos e beneficios), os materiais de
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higiene (ambiente e pessoal), os materiais descartaveis, assim como todo o material necessario para a distribuicdo das refeicdes. A
prestacdo desses servicos pelo Contratado contempla, ainda, as manutencdes preventivas e corretivas das instalagfes e dos

equipamentos, todos os requisitos deverao atender ao objeto da forma como descrito no Termo de Referéncia e anexos.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para estimativa das quantidades de refei¢cdes a serem contratadas ,foram considerados: perfil do Complexo Hospitalar
Padre Bento de Guarulhos, numero de leitos, taxa de ocupacéo e nimero de servidores.

A - PACIENTE ADULTO

ITEM DESCRICAO CATSER |SIAFISICO|QUANTIDADE DIARIA
1 Desjejum - Dieta Geral 201197 42
2 Colacéo - Dieta Geral 201278 42
3 Almocgo - Dieta Geral 201359 42
4 Merenda - Dieta Geral 201430 42
5 Jantar - Dieta Geral 201510 42
6 Ceia - Dieta Geral 201596 42
7 Desjejum - Dieta Leve 201677 20
8 Colacéo - Dieta Leve 201758 20
9 Almocgo - Dieta Leve 201847 20
10 Merenda - Dieta Leve 201910 20
11 Jantar - Dieta Leve 201995 20
12 Ceia - Dieta Leve 202070 20
13 Desjejum - Dieta Liquida 202150 4
14 Colagéo - Dieta Liquida 202231 4
15 Almoco - Dieta Liquida 202312 4
16 Merenda - Dieta Liquida 202398 4
17 Jantar - Dieta Liquida 202479 4
18 Ceia - Dieta Liquida 202550 4
19 Desjejum - Dieta Hiperhiper 202630 22
20 Colagéo - Dieta Hiperhiper 202711 22
21 Almocgo - Dieta Hiperhiper 202797 22
22 Merenda - Dieta Hiperhiper 202878 22
23 Jantar - Dieta Hiperhiper 202959 22
24 Ceia - Dieta Hiperhiper 203033 22
25 Desjejum - Dieta Hipercal6rica 231479 13
26 Colagéo - Dieta Hipercaldrica 231550 13
27 Almoco - Dieta Hipercal6rica 231630 13
28 Merenda - Dieta Hipercal6rica 231717 13
29 Jantar - Dieta Hipercal6rica 231797 13
30 Ceia - Dieta Hipercalorica 231878 13
31 Desjejum - Dieta Diabético 232017 32
32 Colacéo - Dieta Diabético 232092 32
33 Almogo - Dieta Diabético 232173 32
34 Merenda - Dieta Diabético 232254 32
35 Jantar - Dieta Diabético 232335 32
36 Ceia - Dieta diabético 232416 32
37 Lanche pés exames 231312 24

C - POSTO/DIA DE NUTRICIONISTA CLINICA

ITEM DESCRICAO SIAFISICO QUANTIDADE DIARIA
38 | Posto de 22 a Domingo 12 Horas Diérias 231940 1
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39 Posto 44 Horas Semanais Diurno | | 231932 1

D - POSTO DE SERVICO
ITEM DESCRICAO SIAFISICO |QUANTIDADE DIARIA
40 Diurno 1l 203637 1

E - ALIMENTAGCAO ACOMPANHANTE

ITEM DESCRIQAO SIAFISICO |QUANTIDADE DIARIA
41 Desjejum 203114 20
42 Almocgo 203190 20
43 Jantar 203319 20

F - ALIMENTAGAO DE SERVIDORES E EMPREGADOS

ITEM DESCRIQAO SIAFISICO |QUANTIDADE DIARIA
44 Almogo de 22 a 62 Feira 253529 400
45 Almogo de Sabado e Domingo 253529 125
46 Jantar de 22 a 62 Feira 253561 90
a7 Jantar de Sabado e Domingo 253561 42
T o - o
48 Lanche do Centr(:eci:r:urglco de2°a6 253669 4

8. Estimativa do Valor da Contratacao

[Conteudo Sigiloso | Justificativa: O valor estimado da contratagdo tem cardter sigiloso e ndo serd tornado ptiblico antes de definido o resultado do julgamento das propostas. O valor

estimado da contratagdo foi definido com observdncia do disposto no Decreto estadual n° 67.888, de 17 de agosto de 2023.]

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nao sera feito o parcelamento da contratagdo a fim de garantir a condigfes adequadas da prestacdo do servico e uma melhor gestao
futura do contrato originario deste processo licitatorio. A possibilidade de se contratar por meio de grupos separados comprometeria uma
gestdo adequada, dificultando o cumprimento do principio constitucional da eficiéncia, uma vez que haveria a possibilidade de surgimento
de varios contratos, tornando dificultoso um controle adequado. Além disso, seria inviavel o parcelamento de refeicdes, por exemplo,
sabendo que diferentes empresas poderiam vencer e que seria inviavel a utilizacdo compartilhada dos espacos de producgdo e
distribuicdo. A necessidade deste agrupamento se justifica, ainda, devido ao fato de o gerenciamento centralizado possibilitar maior
agilidade na tomada de deciséo, competitividade ao certame por parte do mercado, resguardando a Administragdo Publica e evitando a
perda do procedimento licitatorio por desinteresse do mercado, evitando assim a necessidade de iniciar nova licitacdo para o atendimento
da demanda, oferecendo uma melhor relagédo custo-beneficio para este Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos. Além destes
aspectos, leva-se em consideracao as similaridades dos servigos, ganhando na economia de escala e ampliacdo da participagao.

Ressaltamos ainda que, ndo havera restricdo na participagdo de empresas na licitacdo, haja visto que o mercado possui inUmeras
empresas do ramo capacitadas em atender ao objeto da forma como descrito no Termo de Referéncia e anexos.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratacdes correlatas a esta pois todos os demais contratos relacionados a prestagdo deste servigo serdo assumidos
pela empresa vencedora do certame. O Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos contratard empresa para fornecimento
de refei¢cBes, esta por sua vez, contratara fornecedores de alimentos, materiais de limpeza, equipe de manutencgéo, etc.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo pretendida estd alinhada com o Planejamento Estratégico Institucional, considerando a importancia de manter a
continuidade da assisténcia alimentar e nutricional para pacientes, acompanhantes, servidores e residentes, garantindo o
fornecimento de refei¢bes equilibradas, a preco acessivel, no Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos.

Para tanto, a contratacdo de empresa especializada em alimentacdo e nutricdo € uma estratégia efetiva e que promove 0 uso
racional de recursos financeiros e materiais disponiveis. Com esta contratagdo sera realizada a promogédo de alimentacdo saudavel,
de qualidade e segura garantindo um servigo de qualidade com eficiéncia e eficacia, caracterizada pela satisfagdo e melhoria no
atendimento aos usuérios.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Proporcionar assisténcia nutricional e dietoterapica integral a clientela assistida, enferma ou sadia, oferecendo um servigo de qualidade
e garantir o fornecimento de refei¢cdes citadas no Termo de Referéncia. A alimentagdo adequada € um fator importante no tratamento de
pacientes como medida coadjuvante na evolugdo clinica, pela manutengdo ou recuperacdo de seu estado nutricional, refletindo no
tempo de permanéncia hospitalar e na diminuicdo da mortalidade e morbidade, caracterizando a satisfacdo e melhoria no atendimento
a0s USUarios.

13. Providencias a serem Adotadas

Elaboracdo do Mapa de risco e posteriormente do Termo de Referéncia que melhor atenda as necessidades.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. O Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos reconhece a importancia do tema no aspecto de residuos hospitalares. O
gerenciamento exige adequado manejo para evitar que esses materiais se tornem veiculos de doencas ou gerem riscos de acidentes
durante o tratamento.

A alimentacado esta se configurando como cada vez mais relevante no que diz respeito aos impactos ambientais causados desde sua
producao, passando pela distribuicdo e consumo, visto que ha necessidade de utilizagdo de recursos naturais.

Atualmente, a produgdo de refeicdes vem atuando de forma estratégica como conceito de sustentabilidade, a fim de amenizar os
impactos ambientais, principalmente na alimentacéo coletiva, englobando o planejamento de cardapio, armazenamento, controle de
residuos (sobras e restos) e recepgdo de alimentos, incentivando uma alimentagdo saudavel e sustentavel que respeite os aspectos
econdmicos, sociais, ambientais e relativos a saude, devendo seguir as Boas praticas ambientais e Leis vigentes conforme consta no
Termo de Referéncia e anexos.

14.2. Para tanto, salienta-se que no Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos ha equipe dedicada ao servico de gerenciamento de
residuos hospitalares com processos e fluxos estabelecidos com base na legislacé@o pertinente, de modo a realizar este trabalho de evitar
impactos ambientais.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A equipe do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos declara viavel esta contratacao por estar inserida no PCA 2026.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FABIO CORREA BENTO

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 10/04/2026 as 18:23:45.
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ANEXO IV

MODELO(S) REFERENTE(S) A PLANILHA DE PROPOSTA

ANEXO IV.
MODELO DE PLANILHA DE PROPOSTA

A-PACIENTE ADULTO

TipodeRefeicdao

Desjejum-Dieta Geral-Adulto

Quantid @ Valor Prazo

ade Unitarioda Contrat
Estimad Refeicdao ual

a (R$) ED))
Diaria (2 23)

(1) )

Totalpor

Item

(R$)
(4)=(1)x(2
)x(3)

Colacao-Dieta Geral-Adulto

Almogo-Dieta Geral-Adulto

Merenda-Dieta Geral-Adulto

Jantar-Dieta Geral-Adulto

Ceia-Dieta Geral —Adulto

Desjejum-Dieta Leve-Adulto

Colacao-Dieta Leve-Adulto

Almogo-Dieta Leve-Adulto

Merenda-Dieta Leve-Adulto

Jantar-Dieta Leve-Adulto

Ceia-Dieta Leve-Adulto

Desjejum-Dieta Liquida-Adulto

Colacgdo-Dieta Liquida-Adulto

Almogo-Dieta Liquida-Adulto

Merenda-Dieta Liquida—Adulto

Jantar-Dieta Liquida—-Adulto

Ceia-Dieta Liquida-Adulto

Desjejum-Dieta Hiperhiper-
Adulto

Colacao-Dieta Hiperhiper- Adulto

Almogo-Dieta Hiperhiper- Adulto

Merenda-Dieta Hiperhiper-
Adulto

Jantar-Dieta Hiperhiper- Adulto

Ceia-Dieta Hiperhiper- Adulto

Desjejum-Dieta Hipercaldrica-
Adulto

Colacao-Dieta Hipercaldrica-
Adulto

Almoco-Dieta Hipercalérica-
Adulto

Merenda-Dieta Hipercaldrica-
Adulto

Jantar-Dieta Hipercalorica-
Adulto

Ceia-Dieta Hipercalorica- Adulto

Desjejum-Dieta Diabético-Adulto

Colacao-Dieta Diabético-Adulto

Almogo-Dieta Diabético-Adulto




Merenda-Dieta Diabético-Adulto

Jantar-Dieta Diabético-Adulto

Ceia-Dieta Diabético-Adulto

Lanche pos exames

Total Paciente Adulto-(A)




TipodeRefeigcdao

Desjejum - acompanhante

B-ACOMPANHANTES
Quantida

de

da

Diaria

(1)

Valor
Unitario

Refeica
&)

Contrat
Estima da ual
(Dias)
o(Rs$) (€))

Totalpor
Item

(R$)
(4)=(1)x(
2)x(3)

Prazo

Almogo - acompanhante

Jantar - acompanhante

Total Acompanhante- (B)

Descricao Do Posto

Posto de Manipulacdo -
Diurno II

C- POSTOS DE MANIPULACAO
Quantid
adede

Valor
Unitario

Postos/ do

dia
(1)

Posto/dia
(R$)(2)

Prazo Total por
Contrat Item(R$)
ual (4)=(1)x(
(OIED)) 2)x(3)

(3)

TotalPostode
Servicos—(C)




Descricao Do Posto

dia
(1)
Posto de Nutricionista clinico-

12 horas diarias-de23afeira a
domingo

D- POSTOS DE NUTRICIONISTA CLINICA
Quantid
adede

Postos/

Valor Prazo Total por

Unitario Contrat Item(R$)
do TE]] (4)=(1)x(
Posto/dia (OIED)) 2)x(3)
(R$)(2) (3)

Posto de Nutricionista clinico-
44 horas semanais

Total Posto
de Servicos-

(D)

Valor Mensal Estimado (Somatorio de A+B+C dividido por 15

meses) (R$)

TotalGeral(A+B+ C+D)

- Més de referéncia dos precos.Junho/2024.

- Validade da proposta:60(sessenta)dias.

Descricao Do Posto

dia
(1)

Almoco de 2° a 6° feira

E- ALIMENTACAO DE SERVIDORES E EMPREGADOS
Quantid
adede

Postos/

Valor Prazo Total por
Unitario Contrat Item(R$)
(4)=(1)x(
Posto/dia (Dias) ) (€))

do ual

(R$)(2) (3)

Almogo de Sabado e Domingo

Jantar de 2° a 69° feira

Jantar de Sabado e Domingo

Lanche C.C. de 2° a 6° feira

Total Posto
de Servigos-

(E)

Valor Mensal Estimado (Somatorio de A+B+C dividido por 15

meses) (R$)

TotalGeral(A+B+ C+D+E)

- Més de referéncia dos precos:Junho/2025.

- Validade da proposta:60(sessenta)dias.




g P SAO PAULO

GOVERNO DO ESTADO

ANEXO V

MODELO(S) DE DECLARACAO(OES)
ANEXO V.1

MODELO DE DECLARAGAO EXIGIDA PARA HABILITACAO
(em papel timbrado do licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha condicdo de
representante legal de (nome empresarial ou denominacédo) , interessado em
participar do Pregdo Eletrénico n°® __/ , Processo n° __/ , DECLARO, sob as penas da Lei, que o
licitante:

a) cumpre as normas relativas a salde e seguranca no trabalho, nos termos do paragrafo Unico do artigo
117 da Constituicdo Estadual; e

b) atendera, na data da contratacdo, ao disposto no artigo 5°-C e se compromete a n&o disponibilizar

empregado gue incorra na vedagéo prevista no artigo 5°-D, ambos da Lei n® 6.019, de 1974, com redacgéo

dada pela Lei n® 13.467, de 2017, quando o caso.

(Local e data)

(nomef/assinatura do representante legal)
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MODELOS REFERENTES A VISTORIA PREVIA
ANEXO VI
DECLARAGAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL E DAS CONDIGCOES DA REALIZAGAO DO OBJETO DA

LICITACAO PRECEDIDA DE VISTORIA

(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha condicao
de representante legal de (nome empresarial ou denominacao), interessado em
participar do Pregdo Eletrdnico n° [, Processo n° [, DECLARO que o licitante tem conhecimento

do local e das condi¢des da realizacdo do objeto da licitacdo, e que realizou vistoria prévia no(s) local(is) em que
sera realizado o objeto da licitacdo, colhendo todas as informacdes e subsidios necesséarios para a elaboracao

da sua proposta.

O licitante esta ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hipétese modificacdes nos precos, prazos ou condi¢des ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocagdo de insuficiéncia de dados ou

informacdes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitag&o.

(Local e data)

(nome/assinatura do representante legal)
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ANEXO VII-2

DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL E DAS CONDICOES DA REALIZACAO DO OBJETO DA
LICITACAO

(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha condicéo
de representante legal de (nome empresarial ou denominacao), interessado em
participar do Pregdo Eletrénico n° [, Processo n° [, DECLARO que o licitante tem conhecimento

do local e das condicdes da realizacdo do objeto da licitacdo, que nao realizou a vistoria prévia prevista no Edital
e que, mesmo ciente da possibilidade de fazé-la e dos riscos e consequéncias envolvidos, optou por formular a

proposta sem realizar a vistoria prévia que lhe havia sido facultada.

O licitante esta ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hip6tese modificacdes nos precos, prazos ou condi¢cdes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou

informacdes sobre o(s) local(is) em que serd realizado o objeto da licitacao.

(Local e data)

(nome/assinatura do representante legal)
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ANEXO VII-3

DECLARAGAO DE CONHECIMENTO PLENO DAS CONDIGOES E PECULIARIDADES DA CONTRATACAO

(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha condicao
de responsavel técnico de (nome empresarial ou denominacéo), interessado em
participar do Pregéo Eletrénico n° |, Processo n° [, DECLARO que o licitante tem conhecimento

pleno das condi¢Ges e peculiaridades da contratacdo, que nao realizou a vistoria prévia prevista no Edital e que,
mesmo ciente da possibilidade de fazé-la e dos riscos e consequéncias envolvidos, optou por formular a
proposta sem realizar a vistoria prévia que Ihe havia sido facultada.

O licitante esta ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hip6tese modificacdes nos precos, prazos ou condi¢cdes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou

informacdes sobre o(s) local(is) em que serd realizado o objeto da licitacao.

(Local e data)

(nome/assinatura/qualificacéo do responsavel técnico)
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ANEXO VII-4

MODELO DE DECLARAGAO DE CONTRATOS FIRMADOS COM A INICIATIVA PRIVADA E A ADMINISTRAGCAO

PUBLICA
Declaro que a empresa ,inscrita no CNPJ(MF) no
, inscricdo estadual no , estabelecida em
, possui 0s seguintes contratos firmados com a iniciativa privada e a administracéo
publica:
Valortotaldo
contrato*
Valor (Considera-seovalor
Vigéncia mensal remanescentedo
Nomedo Endereco/telefo do do Valoranual| contrato,excluindooj
nedo a
Orgdao/Empresal Orgao/Empresa| Contrato | Contrato do executado.)
Contrato
TOTAL

FORMULA EXEMPLIFICATIVA,PARA FINS DE ATENDIMENTO AO DISPOSTO NO ITEM 8.24 DO TERMO DE REFERENCIA

a) A Declarac¢do de Compromissos Assumidos deve informar que 1/12 (um doze avos) dos contratos firmados pela
licitantendoésuperioraoPatriménioLiquidodalicitante.

Formula de célculo:

ValordoPatriménioLiquidox12>1

Valortotaldoscontratos*
*(Considera-seovalorremanescentedocontrato,excluindoojdexecutado.) Observacéo:

Notal:Esseresultadodeverasersuperioral(um).

b) Caso a diferenca entre a receita bruta discriminada na Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE) e a

declaracé@o apresentada seja maior que 10% (dez por cento) posiEvo ou negaivo em relacdo a receita bruta, o
licitante devera apresentar jusficazvas.

Formuladecalculo:

(ValordaReceitaBruta-ValortotaldosContratos)x100=

ValordaReceita Bruta
JUSTIFICATIVAS:

Séao Paulo /SP, [ /

Assinatura e carimbo do emissor
OBSERVACOES

(1) :Esta declaracéo devera ser apresentada em papel timbrado da licitante.

(2):Além dos nomes dos 6rgaos/empresas, o licitante devera informar também o endereco completo dos
orgaos/empresas, com 0s quais tem contratos vigentes.

(3) :Considera-se o valor remanescente do contrato, excluindo o ja executado.
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ANEXO VII-5

“MODELO DE DECLARA(,'AO DE DISPONIBILIDADE DE INSTALACI\O DE ESCRITORIO
(em papel timbrado do licitante)

Eu, , portador do CPF n© , ha condicao de
representante legal de (nome empresarial ou denominagao), interessado em
participar [do Pregdo Eletrénico OU da Concorréncia] n®____/ , Processo n° /_, DECLARO, sob as
penas da Lei, que o licitante instalara escritdrio na cidade , @ ser comprovado no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato, ou que ja possui escritorio no

referido local. A
PARA FINS DE ATENDIMENTO AO DISPOSTO NO ITEM 8.30.1. DO TERMO DE REFERENCIA

(Local e data)

(Nome/assinatura do representante legal)
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ANEVO VII-6

MODELO DE TERMO DE CONFIDENCIALIDADE, SIGILO E USO

Esta secdo apresenta o modelo de Termo de Confidencialidade, Sigilo e Uso a ser assinado pelo representante legal do
contratado. O documento deve ser utilizado como referéncia pelos 6rgdos e entidades contratantes, devendo ser
reproduzido e preenchido conforme as informacdes do contrato especifico, sem alteracdo de seu contelido. Recomenda-
se que a Unidade Contratante adote controles que assegurem a assinatura do termo por todos os profissionais que, direta
ou indiretamente, tenham acesso a informacdes restritas, inclusive em casos de substituicdo ou remanejamento de
pessoal.

» Redacédo do predmbulo do Termo a ser assinado pelo representante legal do Contratado

O Contratado , inscrito no CNPJ sob o nimero , com sede em , doravante
designado Signatério, neste ato representado por , inscrito(a) no CPF sob o nimero , aceita as regras,
condicdes e obrigacdes constantes do presente Termo.

» Redacdo do predmbulo do Termo a ser assinado pelos profissionais do Contratado , inscrito(a) no CPF sob
0 numero , doravante designado(a) Signatario, aceita as regras, condicdes e obrigacdes constantes do

presente Termo.

1. O objetivo deste Termo de Confidencialidade, Sigilo e Uso é prover a necessaria e adequada protecdo as informacdes
restritas de propriedade exclusiva e/ou sob controle do Contratante reveladas ao Signatario ou por ele acessadas em
funcdo da execucdo do objeto do contrato /.
2. A expressao “informacdes restritas” abrange toda informacgéo escrita, oral ou de qualquer outro modo apresentada,
tangivel ou intangivel, podendo incluir, mas ndo se limitando a: dados pessoais, técnicas, projetos, especificacles,
desenhos, copias, diagramas, formulas, modelos, amostras, fluxogramas, croquis, fotografias, plantas, programas de
computador, discos, pen drives, fitas, contratos, planos de negdcios, processos, projetos, conceitos de produto,
especificacdes, amostras de ideia, clientes, nomes de revendedores e/ou distribuidores, marcas e modelos utilizados,
precos e custos, definicbes e informaces mercadolédgicas, invencdes e ideias, vulnerabilidades existentes, outras
informacdes técnicas, financeiras ou comerciais, entre outros.

3. O Signatario compromete-se a hdo reproduzir nem dar conhecimento a terceiros, sem a anuéncia formal e expressa do
Contratante, das informacdes restritas reveladas ou acessadas.

4. O Signatario compromete-se a nao utilizar, de forma diversa da prevista no contrato celebrado com o Contratante, as
informacdes restritas reveladas ou acessadas.

5. O Signatario devera cuidar para que as informacgfes reveladas ou acessadas fiquem limitadas ao conhecimento proprio.
6. O Signatario obriga-se a informar imediatamente ao Contratante qualquer violacdo das regras de confidencialidade,
sigilo e uso estabelecidas neste Termo de que tenha tomado conhecimento ou que tenha ocorrido por sua ac¢édo ou
omissao, independentemente da existéncia de dolo.

7. A quebra da confidencialidade, do sigilo ou das condi¢6es de uso das informacdes restritas reveladas ou acessadas, por
acdo ou omissdo do Signatario, devidamente comprovada, sem autorizacdo expressa do Contratante, sujeitar4d o
Signatario as consequéncias legais e sancdes cabiveis, ao pagamento ou recomposi¢cdo de todas as perdas e danos
sofridos pelo Contratante, inclusive os de ordem moral, bem como as responsabilidades civil e criminal respectivas, as
guais serdo apuradas em regular processo judicial ou administrativo.

8. O presente Termo tem natureza irrevogével e irretratavel e suas obriga¢des perdurardo inclusive apds o término da
vigéncia do contrato mencionado no item 1 deste instrumento.

9. O Signatéario manifesta explicita ciéncia e se compromete a observar as seguintes normas de seguranca, privacidade e
protecdo de dados do Contratante, cuja copia recebeu:

E, por aceitar todas as condicdes e as obrigacdes constantes do presente Termo, o Signatario o assina.

, de de .
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ANEXO Vil

AVALIACAO DE EXECUCAO DE SERVICOS

1. INTRODUCAO

INTRODUGAO Este documento descreve o procedimento a ser adotado na gestdo dos contratos de Prestacéo

de Servicos de Nutricdo e Alimentag&o Hospitalar.

As atividades descritas neste documento deverdo ser efetuadas periodicamente pela equipe responsavel pela

fiscalizacdo da execucédo dos servigos, gerando relatérios mensais de prestacéo de servicos executados, que

serdo encaminhados ao gestor do contrato.

OBJETIVO
Definir e padronizar a avaliacdo de desempenho e qualidade dos servicos prestados pela Contratada na

execugdo dos contratos de Prestacdo de Servicos de Nutricdo e Alimentagcdo Hospitalar.

REGRAS GERAIS
A avaliacdo da Contratada na Prestacao de Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar se faz por meio
de andlise dos seguintes aspectos:

o Desempenho profissional

o Desempenho das atividades

e Gerenciamento.

CRITERIOS
No formulario “Avaliacao de Qualidade dos Servigos” devem ser atribuidos os valores 3 (trés), 2 (dois), 1
(um) e O (zero) para cada item avaliado, correspondente aos conceitos “Muito Bom”, “Bom”, “Regular” e
“Ruim”, respectivamente.

e CRITERIOS DA PONTUACAO A SER UTILIZADA EM TODOS OS ITENS AVALIADOS

e Muito Bom: 3 (trés) pontos;

e Bom: 2 (dois) pontos;

e Regular: 1 (um) ponto;

e Ruim: 0 (zero) ponto.

Condi¢des Complementares

Na impossibilidade de se avaliar determinado item, este sera desconsiderado. Quando atribuidas notas 1
(um) e 0 (zero), a unidade responsavel devera realizar reunido com a Contratada em até 10 (dez) dias apés
a medicao do periodo, visando proporcionar ciéncia quanto ao desempenho dos trabalhos realizados
naquele periodo de medi¢éo e avaliacao.

Sempre que a Contratada solicitar prazo visando ao atendimento de determinado item, esta solicitagcao deve
ser formalizada, objetivando a andlise do pedido pelo gestor do contrato. Nesse periodo, esse item nao deve

ser analisado.



g P SAO PAULO

GOVERNO DO ESTADO

5. COMPOSICAO DOS MODULOS

Desempenho Profissional

Ite Percentualde

m Ponderacao
Cumprimentodasatividades 40%
Qualificacdo,atendimentoaopublico,postura 30%
Uniformeseidentificagao 30%
Total 100%

Desempenho das Atividades
Ite Percentualde
m Ponderacao

RefeicOesservidas 40%
Géneroseprodutosalimenticiosemateriaisdeconsumo 30%
utilizados

CondigGeshigiénicasedearmazenamento 30%
Total 100%

Gerenciamento

Ite
m

Percentualde

Ponderacao
Periodicidadedasupervisao 20%
Gerenciamentodasatividadesoperacionais 30%
Atendimentoassolicitacoes 25%
Salarios,beneficioseobrigagdestrabalhistas 25%
Total 100%

Manutencao
Ite Percentualde
m Ponderacao

Manutencdopreventiva 50%
Manutencdocorretiva 50%
Total 100%

6. RESPONSABILIDADES

Equipe de Fiscalizacao

a) Responsavel pela Avaliagdo da Contratada utilizando o Formulario

de Avaliacdo de Qualidade dos

Servigos

e

realizando o

encaminhamento de toda documentacao ao gestor do contrato,

juntamente com as justificativas para os itens avaliados com notas

0 (zero), 1 (um) ou 2 (dois).
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Gestor do Contrato

b) Responsavel pela consolidacdo das avaliagdes recebidas, pelo
encaminhamento das consolidagbes e do relatoério das instalagGesa
Contratada;

c) Responsavel pela solicitacdo de aplicacdo das sangdes cabiveis, garantindoa
defesa prévia a Contratada;

d) Responsavel pela emissdao da Avaliagdo de Desempenho do Fornecedor -
Parcial ou Final.

7. DESCRIGCAO DO PROCESSO

Cabe a cada Unidade, por meio da equipe responsavel pela fiscalizagao
do contrato e com base no Formulario de Avaliagdao de Qualidade dos
Servicos, efetuar o acompanhamento diario do servigo prestado,
registrando e arquivando as informagdes de forma a embasar a
avaliacdo mensal da Contratada.

No final do més de apuragao, a equipe responsavel pela fiscalizagdo do
contrato deve encaminhar, em até 5 (cinco) dias apds o fechamento
das medig0es, os Formularios de Avaliacdo de Qualidade dos Servigos
gerados no periodo, acompanhado das justificativas para os itens que
receberam notas 0 (zero), 1 (um) ou 2 (dois) para o gestor do
contrato.

Cabe a cada unidade, por meio do respectivo gestor do contrato,
mensalmente e com base em todos os Formularios de Avaliagdo de
Qualidade dos Servicos gerados durante esse periodo, consolidar a
avaliacao de desempenho da Contratada frente ao contrato firmado e
encaminhar 1 (uma) via para a Contratada.

De posse dessa avaliacdo, o gestor do contrato deve aplicar na
medicdo seguinte os descontos cabiveis previstos neste
procedimento, garantindo a defesa prévia a Contratada.

Cabe ao gestor do contrato encaminhar mensalmente a Contratada, no
fechamento das medicdes, quadro-resumo demonstrando de forma
acumulada e més a més a performance global da Contratada em
relagdo aos conceitos alcangados pela mesma.

Cabe ao gestor do contrato emitir, mensalmente e quando solicitada, a
Avaliagao de Desempenho do Fornecedor Parcial ou Final, consultando
0 quadro-resumo e conceituando a Contratada como segue:

= Conceito Geral Bom e Desempenho Recomendado:quando a
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contratada obtiver nota final igual ou superior a6,75(seis inteiros e
setenta e cinco centésimos) e ndo tiver sofrido a incidéncia de

percentuais de liberagdo previstos no item 8 deste Anexo VI;

= Conceito Geral Regular e Desempenho Recomendado: quando a
Contratada, apesar de obter nota final igual ou superior a 6,75
(seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a
incidéncia de percentuais deliberacdo previstos no item 8 deste
Anexo VI;

= Conceito Geral Ruim e Desempenho nao Recomendado: quando a
Contratada, além de obter nota final inferior a 6,75 (seis inteiros e
setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a incidéncia de
percentuais de liberacdo previstos no item 8 deste Anexo VI.

8. PERCENTUAISDELIBERACAODASFATURAS

As faturas apresentadas pela Contratada ao Contratante,
para fins de pagamento,ficardo sujeitas a aplicacao deu
em percentual deliberacao, vinculado a Avaliacao da
Qualidade dos Servicos, conforme a tabela a seguir.

PercentualdeLiberagao NotaObtidanaAvaliagcao

Liberacaototaldafatura Notatotalmaiorouiguala6,75pontos

NotatotalmaiorouigualaS5emenorque 6,75

pontosou _
1(uma)notaO(zero)emumdositensdecada
grupoavaliado

Notatotalabaixode5

Liberacaode90%dafatura

Lib dode75%dafat ontosou
lberagaode odatatura maisdel(uma)n(?ta?)(zero)nositensdecada

grupoavaliado

O gestor do contrato apurara o percentual deliberagao
devido em cada medigao em conformidade com o
procedimento descrito no item 7 deste Anexo VI e na
Clausula Nona do termo de contrato, sem prejuizo da
aplicacao das sancgoes cabiveis.



2. ANEXOS DESTE DOCUMENTO

Anexo VI.1 - Formulario de Avaliacao de Qualidade dos
Servicos. Anexo VI.2-Instrugdes para o preenchimento do

Formulario de Avaliagao de Qualidade dos Servicos.

AnexoVI.3-Relatério das Instalacdes e Quadro-Resumo



AnexoVI.1 - Formulario de AvaliacaodeQualidade dosServicos de Nutricdao
eAlimentacdo a Servidores e Empregados

Contratonimero: Unidade: [ Periodo: Data:
Contratada:
Responsavelpelafiscalizagao:
Gestordocontrato
Grupol-DesempenhoProfissional SR
(c=axb)
Cumprimentodasatividades 40
%
Qualificagdo/atendimento ao 30
publico/postura %
Uniformeseidentificacdo 30
%
Total
|
Grupo2-DesempenhodasAtividades et
(c=axb)
RefeicGes servidas 40
%

Géneroseprodutosalimenticiose materiais

deconsumo utilizados E/S
Condigbeshigiénicasedearmazenamento 30
%
Total
Subtotal
Grupo3-Gerenciamento
(c=axb)
Periodicidadedasupervisao 20
%
Gerenciamentodasatividadesoperacionais 30
%
Atendimentoassolicitacdes 25
%
Salarios,beneficioseobrigacdes trabalhistas 25
%
Total
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~ Subtotal
Grupo4—-Manutencao
(c=axb)
Manutencdopreventiva 50
%
Manutencdocorretiva 50
%
Total

NotaFinal(SomatoriodosGrupos 1,

2,3 ed)
NotaFinal: Assinatura do Assinatura do Assinatura do
responsavelpela gestordocontrato: responsavelda

fiscalizacao: Contratada:
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Anexo VI.2.- Instrugées para o Preenchimento do Formulario de
Avaliacao de Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacgao
a Servidores e Empregados

Os itens devem ser avaliados segundo os critérios abaixo.

Para cadaitemquendopossaseravaliadonomomento,consideraritem
NAO AVALIADO e anexar justificativa.

Grupol-
Desempenho (*)Notas:MuitoBom(3),Bom(2), Regular

Profissional (1), Ruim (0)

Cumprimento das atividades definidas nas Especificacoes
Técnicas dos servicos eno contrato, tais como:

()Programacaodasatividadesdenutricaoealimentacdo;
( ) Elaboracdo de cardapio completo (semanal, quinzenal ou
mensal);

() Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo em geral; ( ) Controle quantitativo e qualitativo dos
géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

() Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e
materiaisdeconsumo; ()Programacgdoeaquisicdodogas

Cump_n_mento utilizado na preparacao das refeigdes;
dasatividades ()Pré-preparoecoccaodosalimentos;

(OAcondicionamentodasrefeicéesemrecipientesisotérmicos;
()Expedicao,transporte,distribuicdoeporcionamento das
refeicdes aoscomensais;
(Higienizacdodasdependéncias,equipamentose utensilios

envolvidos naprestagdo dos servicos;
()Controlebacteriolégicodosalimentos;

( ) Afixagdo, em local visivel, do cardapio do dia e as
preparacoes do cardapio de desjejum, almoco e jantar;

( ) Cumprimento das boas praticas ambientais quanto a: uso
racional da agua; eficiéncia energética; reducdo de produgao de
residuos alimentares e melhor aproveitamento dos alimentos;
programa de coleta seletiva de residuos sodlidos; produtos
biodegradaveis; controledepoluicdosonora;edestinacdofinal
deresiduosdeoleosutilizadosemfriturasecocgoes.

Qualificacio/atendi () Qualificacao e habilitacdo da mao de obra disponibilizada
ualiticag ' pelaContratada; ()Servicossobresponsabilidadetécnicade

m,en_toao Nutricionista; ]
publico/postura ()Manipulagaodealimentos;

()CondutadosempregadosdaContratadacomoclienteecomo publico.

()UsodeuniformeseEquipamentosdeProtecaolndividual
(EPIs)emperfeitoestadodeconservacdoecomaparéncia
pessoaladequada;
()Utilizacaodeequipamentosdeprotecaoindividuale
uniformesadequadosastarefasqueexecutameascondigoes
climaticas;
()Osuniformesdevemcompreender:aventais,jalecos,calgas,

Uniformes e
identificacao
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blusasdecorclara,calgadosfechados,botasantiderrapantese
rededemalhafinaparaprotecdaodos cabelos.

Grupo 2 -
Desempenho

das

(*)Notas:MuitoBom(3),Bom(2), Regular

Atividades

Refeicbesservidas

(1), Ruim (0)

Conformidadedasrefeicbesservidascom oespecificadonocontratoe seus
anexos:

( ) Apresentacdo mensal do cardapio didrio completo (prazo de
entrega, qualidade do cardapio proposto — qualidade dos materiais,
balanceamento nutricional, necessidades orgénicas e habitos
alimentaresdos usuarios —, atendimento aos ajustes demandadose

fixacdo do cardapio em local visivel); .
()Conformidadedasrefeicbesservidascomocardapioaprovado;

() Qualidade das refeicdes servidas (quantidade servida, condicdes
higiénico-sanitarias,apresentacao,porcionamentoetemperaturadas
refeicdes);

()Atendimentoasdietasespeciais,semprequesolicitado.

Géneros e
produtos
alimenticios
e
materiaisde
consumo
utilizados

Avaliacdo da qualidade dos géneros e produtos alimenticios,
bem como dos materiais de consumo utilizados na execucao
do contrato, quanto a:

( ) Qualidade dos géneros alimenticios (utilizacdo de géneros
de primeira qualidade, comregistro no Ministério da Saude,
dentro do prazo de validade, de acordo com avaliacao
sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e sabor, em
corretas condicdoes da embalagem e com a devida rotulagem);
( ) Realizacao de analise laboratorial (coleta, armazenamento
e manutencgdo diaria de amostras da alimentacdo preparada e
fornecimento mensal do relatério das analises

bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas realizadas);
()Aceitacaodasrefeicoesservidasporpartedoscomensais;

( ) Qualidade dos materiais de consumo utilizados
(disponibilizados em quantidade suficiente e qualidade
adequada).
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Condicoes
higiénicas ede
armazenamento

Avaliagdo quanto as condigOes higiénicas e forma dearmazenamento
dos géneros e produtos alimenticios e demais materiais necessarios
a execucgao do contrato, quais sejam:

( ) Condicdes higiénicas no armazenamento, manipulacdo,
preparagao e transporte dosalimentos;

( ) Higienizagdo das instalacbes e utensilios (utensilios,
equipamentos, refeitorio, local de preparagdo e armazenamento dos
alimentos);

( ) Sistematica de armazenamento dos géneros e produtos
alimenticios (produtos adequadamente identificados e
acondicionados, protegidos contra contaminacdo e mantidos na
temperatura correta); e

( ) Sistematica de armazenamento dos materiais (produtos
adequadamente identificados e acondicionados, protegidos contra
contaminacdo e em locais diferentes dos alimentos).

Grupo3-
Gerenciame

(*)Notas:MuitoBom(3),Bom(2), Regular

nto

Periodicidade
dasupervisao

(1), Ruim (0)

()ExecugaodesupervisaoporpartedaContratadaena
periodicidade acordada.

Gerenciamento
das atividades
operacionais

Atendimento
as - - ~
solicitacoes

Grupo 3 -

Gerenciamen

to

()Administracaodasatividadesoperacionais;

(OMonitoramento desdehigienizacdopessoal, ambiental,material,
manipulagdo,preparo,identificagdoe transporte, atéa distribuicdo,
bem como o controle de

temperatura do ambiente, esterilizacdo, resfriamento, refrigeracao
e reaquecimento,atraveés de supervisao tecnica, treinamento e
reciclagemcontinuadosprofissionais.
()AtendimentoassolicitagdesdoContratante,conformecondicdes
estabelecidas nocontrato.

(*)Notas:MuitoBom(3),Bom(2), Regular
(1), Ruim (0)
omprovagaodocumprimentodasobrigagcoestraba
partedaContratadasegundoocontrato.

. ALTERACAONOQU
INICIODA ADRODE COMPROVA- COMPRO-

"Rg;g“' EMPREGA-DOS CAOANUAL | VACAOMENSA
L

DOCUMENTOS

Contratode
trabalho X X

Convengao/
Acordo/ X X
Senteng

as
normati

vas
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Registro
empregado
(livrocom X X
numero de
registroeda
CTPS)

Salarios,beneficios RAIS X X

e obrigacdes Folha de

¢ pagamento
trabalhistas (férias, 130

salario,
recolhimento
previdenciario,
salario-familia,
vale- transporte,
fornecimento de
refeicdo, cesta
basica,
assisténcia X
médica,
hospitalare
odontoldgica,
segurodevida e
contribuicdo
sindical que
estejam
previstos na
legislacao,
convencgao,
acordo
coletivo de
trabalhoou
sentenca
normativa

aplicavel)

HavendoarescisaodeContratodeTrabalhodeumprofissionalsobestecontrato,e
substituicdoporoutro,aContratadase obrigaa apresentar, em relagdo aoempregado
cujo contrato se extinguir, os seguintes documentos:

TermodeRescisaodeContratodeTrabalhonostermosdalegislacdoemvigor;
DocumentodeconcessdodeAvisoPrévioTrabalhadooulndenizado;

RecibodeentregadaComunicacaodeDispensaedoRequerimentodeSegu
ro Desemprego;

GuiadeRecolhimentoRescisoriodoFGTSemqueconsteorecolhimentodoFGTS
noscasosemqueotrabalhador foi dispensado sem justa causa ou em caso de

extingdo do contrato por8razo indeterminado; .
CopiadoAtestadodeSaudeOcupacional(ASO)comprovandoarealizacaodeexame

Médico demissional
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4- .
MGar#&Oengé (*)Notas:MuitoBom(3),Bom(2),
o Regular (1), Ruim (0)
Manuteng Avaliacdoquantoascondicdesdemanutencdodeequipamentos
ao e manutencdo predial() A manutengao preventiva por parte
preventiva da Contratada e na periodicidade acordada;

() Alimpeza e o esgotamento das caixasdegordura de
forma preventivapor parte daContratada enaperiodicidade
acordada.

Avaliacdoquantoascondigdesdemanutencdodeequipamentos
Manutenca e manutencdo predial() A manutencao corretiva por parte

ocorretiva da Contratada;
(OAlimpezaeoesgotamentodascaixasdegorduradeforma
corretivaporpartedaContratada.

*Nota()



C ] SAO PAULO

GOVERNO DO ESTADO

Anexo VI.3-RELATORIO DAS INSIALACéES E QUADRO-
RESUMO- SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO A
SERVIDORES E EMPREGADOS

Relatorio das Instalagoes

Locais de NotaFinal(Somatdrio
Prestacao dasNotasTotaispara

dos os Grupos 1,2, 3 e 4)
Servicos

Avaliacdo
Global

Quadro-resumo

Mé
s

2/ 3/4 5 6 7 8 9 10 11 12

Grupol

Grupo2

Grupo3

Grupo4
Total
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ANEXO IV

MODELO DE PLANILHA DE PROPOSTA

ITEM DESCRICAO [SIAFISICO|QUANTIDADE PRECO Prazo VALOR
UNITARO Contratual TOTAL
(dias)
1 Desjejum 201197 42 457
- Dieta
Geral
2 Colagao - 201278 42 457
Dieta
Geral
3 Almogo - 201359 42 457
Dieta
Geral
4 Merenda - 201430 42 457
Dieta
Geral
5 Jantar - 201510 42 457
Dieta
Geral
6 Ceia - Dieta 201596 42 457
Geral
7 Desjejum 201677 20 457
- Dieta
Leve
8 Colagao - 201758 20 457
Dieta
Leve
9 Almogo - 201847 20 457
Dieta
Leve
10 Merenda - 201910 20 457
Dieta
Leve
11 Jantar - Dieta 201995 20 457
Leve
12 Ceia - Dieta Leve| 202070 20 457
13 Desjejum - 202150 4 457
Dieta
Liquida
14 Colagdo - 202231 4 457
Dieta
Liquida
15 Almogo - 202312 4 457
Dieta
Liquida
16 Merenda - 202398 4 457
Dieta
Liquida
17 Jantar - 202479 4 457
Dieta
Liquida
18 Ceia - 202550 4 457
Dieta
Liquida
19 Desjejum - 202630 22 457
Dieta
Hiperhiper
20 Colagdo - 202711 22 457
Dieta
Hiperhiper
21 Almogo - 202797 22 457
Dieta
Hiperhiper
22 Merenda - 202878 22 457
Dieta
Hiperhiper
23 Jantar - Dieta| 202959 22 457
Hiperhiper
24 Ceia - 203033 22 457
Dieta
Hiperhiper
25 Desjejum - 231479 13 457
Dieta
Hipocaldrica
26 Colagao - 231550 13 457
Dieta
Hipocalérica
27 Almogo - 231630 13 457
Dieta-
Hipocaldrica
28 Merenda - 231717 13 457
Dieta-
Hipocaldrica
29 Jantar - 231797 13 457
Dieta
Hipocaldrica
30 Ceia - 231878 13 457
DietaHipo
caldrica




31 Desjejum - 232017 32 457
Dieta
Diabético
32 Colagao - 232092 32 457
Dieta
Diabético
33 Almogo - 232173 32 457
Dieta
Diabético
34 Merenda - 232254 32 457
Dieta
Diabético
35 Jantar - 232335 32 457
Dieta
Diabético
36 Ceia - 232416 32 457
Dieta
Diabético
37 Lanches 231312 24 457
Pos
Exames
VALOR TOTAL A
B - POSTO/DIA DE NUTRICIONISTA CLINICA
ITEM DESCRICi\O SIAFISICO QUANT. PRE;O Prazo VALOR
UNITARO Contratual TOTAL
(dias)
38 Posto de 22 a 231940 1 457
Domingo 12
Horas Diarias
39 Posto 44 231932 1 391
Horas
Semanais
Diurno
VALOR TOTAL B
C - POSTO DE SERVICO
ITEM DESCRICAO [SIAFISICO| QUANT. PRECO Prazo VALOR
UNITARO Contratual TOTAL
(dias)
40 Diurno II 203637 1 457
VALOR TOTAL C
D- ALIMENTACI'\O ACOMPANHANTE
ITEM DESCRICI'\O SIAFISICO QUANT. PRE;O Prazo VALOR
UNITARO Contratual TOTAL
(dias)
41 Desjejum 203114 457
20
42 Almogo 203190 457
20
43 Jantar 203319 457
20
VALOR TOTAL D
TOTAL (A+B+C+D) TOTAL GERAL
TOTAL (A+B+C+D) DIVIDIDO POR 15 MESES
E - ALIMENTACAO DE SERVIDORES E EMPREGADOS
ITEM DESCRICi\O SIAFISICO QUANT. PREICO Prazo VALOR TOTAL
UNITARIO Contratual
(dias)
44 Almogo de 22 a 253529 400 326
62 Feira
45 Almogo de 253529 125 131
Sabado e
Domingo
46 Jantar de 22 a 253561 90 326
62 Feira
47 Jantar de 253561 42 131
Sabado e
Domingo




48 Lanche C.C.de 253669 42 326
22 a 62 Feira

VALOR TOTAL E

VALOR TOTAL DIVIDIDO POR 15 MESES

VALOR TOTAL (A+B+C+D+E)

VALOR TOTAL DIVIDIDO (A+B+C+D+E) POR 15 MESES

Valores Referencias Cadterc Vol. 08 Data-base: Junho/2025 - Versdo 01: Janeiro/2026 Cadterc Vol. 09

Data-base: Junho/2025 - Versdo 01: Dezembro/2025.




C ] SAO PAULO

GOVERNO DO ESTADO

ANEXO VI

MINUTA DE CONTRATO

(Processo Administrativo n° 024.00035626/2026-05)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ... /..., CELEBRADO
ENTRE O Estado de Sao Paulo/Secretaria do Estado de Sao
Paulo - Coordenadoria de Servicos de Saude POR
INTERMEDIO DO Complexo Hospitalar Padre Bento de
GuarulROS” E ...,

O Estado de Sao Paulo / Secretaria do Estado de Sao Paulo — Coordenadoria de Servigos de
Saude por intermédio do Complexo Hospitalar Padre Bento de Guarulhos”, com sede na Av. Emilio Ribas, 1819,
na cidade de Guarulhos /Estado de Sao Paulo, inscrito(a) no CNPJ sob o n° 43.374.500/0128-77, neste ato
representado pelo Dr.Nelson Sant"ana Gomes Junior - Diretor Técnico de Saude Ill, nomeado pela resolugao ss
de 20 de outubro de 2023, publicado (a) no DOE de 23 de outubro de 2024, portador do RG n° 10.819.245-3 E

inscrito no CPF sob o n° 057.673.218-41, no uso da competéncia conferida pela legislagdo aplicavel, doravante

denominado(a) CONTRATANTE, € 0(8) .....ueeeiiriiieeiiiiiie et ,inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°
............................ , sediado(a) na......................veeuou......, doravante designado(a) CONTRATADO, neste ato
representado(a) Por ........cccccceeiriiiiieeeen. (nome e funcdo no Contratado),inscrito(a) no CPF sob o n°

,conforme atos constitutivos da fornecedora OU procuragéo apresentada nos autos, tendo em vista o que
consta no Processo n° 024.00035626/2026-05 em observancia as disposi¢cdes da Lei n° 14.133, de 1° de abril

de 2021, e demais normas da legislacéo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente
do Pregdo Eletronico n® xxxxx/2026, mediante as condi¢des a seguir enunciadas, de acordo com as subdivisdes

subsequentes na forma de clausulas e respectivos itens que compdem este instrumento.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, | e II)

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacdo de servigos continuos de Prestacdo de Servigcos de
Nutricho Hospitalar para pacientes e acompanhantes e Fornecimento de Refeigcbes para servidores e
funcionarios a serem executados onde ndo ha dedicagio exclusiva de mao de obra nem predominancia de méao
de obra, conforme detalhamento e especificagbes técnicas deste instrumento,do Termo de Referéncia, da
proposta do Contratado e demais documentos da contratagdo constantes do processo administrativo em

epigrafe.

1.2 Objeto da contratagéo:

A — PACIENTE ADULTO

ITE| DESCRIGAO CATSER QUANT. PRECO VALOR

PrazoContrat
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M UNITARO ual( dias) TOTAL
T ueSJeggPa-l Dieta Z0TT97 42 7,40 57
457
2 | Colagao - Dieta 201278 3,17
Geral 42
457
3 Almoco - Dieta 201359 29,60
Geral 42
457
4 | Merenda - Dieta 201430 5,86
Geral 42
457
5 Jantar - Dieta 201510 29,90
Geral 42
57
6 |Ceia - Dieta Geral 201596 42 447
457
7 | Desjejum - Dieta 201677 20 6,65
Leve
457
8 | Colacgao - Dieta 201758 20 3,17
Leve
457
9 Almoco - Dieta 201839 20 19,78
Leve
457
10 | Merenda - Dieta 201910 20 5,16
Leve
457
11 Jantar - Dieta 201995 20 20,30
Leve
457
12 | Ceia - Dieta Leve 202070 20 4,68
457
13 | Desjejum - Dieta 202150 4 4,79
Liquida
457
14 | Colacao - Dieta 202231 4 3,17
Liquida
457
15 | Almogo - Dieta 202312 4 15,44
Liquida
457
16 | Merenda - Dieta 202398 4 4,66
Liquida
457
17 Jantar - Dieta 202479 4 15,44
Liquida
457
18 Ceia - Dieta 202550 4 4,03
Liquida
- . 457
19 | Desjejum - Dieta 202630 22 8,14
Hiperhiper
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457
20 | Colagdo - Dieta 202711 22 3,56
Hiperhiper
457
21 | Almoco - Dieta 202797 22 32,71
Hiperhiper
22 | Merenda - Dieta | 202878 22 8,94 457
Hiperhiper
457
23 Jantar - Dieta 202959 22 33,10
Hiperhiper
457
24 Ceia - Dieta 203033 22 7,58
Hiperhiper
457
25 | Desjejum - Dieta 231479 13 8,97
Hipercalorica
26 | Colagao - Dieta 231550 13 3,56
Hipercaldrica 457
27 | Almocgo - Dieta 231630 13 34,85
Hipercaldrica 457
28 | Merenda- Dieta 231717 13 7,58
Hipercaldrica 457
29 Jantar - Dieta 231797 13 35,24
Hipercaldrica 457
30 Ceia- Dieta 231787 13 9,34
Hipercaldrica 457
457
31 | Desjejum - Dieta 232017 32 8,14
Diabético
32 | Colagso - Dieta 232092 32 3,63 457
Diabético
33 | Almoco - Dieta 232173 32 36,42 457
Diabético
34 | Merenda - Dieta 232254 32 8,97 457
Diabético
35 Jantar - Dieta 232335 32 36,72 457
Diabético
36 Ceia - Dieta 232416 32 6,15 457
diabético
37 Lanches Pos 231312 24 11,60 457
Exames
ALUR TOUTAL A

B - POSTO/DIA DE NUTRICIONISTA CLINICA
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" Prazo
ITE DESCRIGAO| SIAFISICO | QUANT. | PREGO VALOR
M UNITARO Contrat TOTAL
ual
( dias)
Posto de 22 a
38 231940 845,70 457
Domingo 1
12 Horas Diarias
Posto 44 Horas
39 | Semanais Diurno 231932 ] 542,51 391
VALOR TOTAL B
C - POSTO DE SERVIGCO
- Prazo
ITE DESCRICAO SIAFISICO QUANT. PRECO VALOR
M UNITARO Contrat TOTAL
ual
(dias)
40 Diurno I 203637 1.649,71 457
1
VALOR TOTALC
D - ALIMENTAGAO ACOMPANHANTE
ITE DESCRICAO SIAFISICO QUANT. PRECO Prazo VALOR
M UNITARO TOTAL
Contrat
ual
(dias)
41 Desjejum 203114 7,40 457
20
42 Almocgo 203190 29,60 457
20
43 Jantar 29,90 457
20
VALOR TOTALD
Total Geral
Valor mensal Estimado (
A+B+C+D) dividido 15 meses

E - ALIMENTAGAO DE SERVIDORES E EMPREGADOS
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ITE DESCRIGAO SIAFISICO QUANT. PRECO Prazo VALOR
M UNITARO TOTAL
Contrat
ual
(dias)

44 | Almogo de 2° a 6° 253529 22,52 457
feira 400

45 Almocgo de 253529 22,69 457
Sabado e 125

Domingo

46 | Jantar de 2°a 6° 253561 23,29 457
feira 90

47 | Jantar de Sabado 253561 25,34 457
e Domingo 42

48 | Lanche C.C. de 253669 7,44 457
2° a 6° feira 42

VALOR TOTAL E
Total Geral
Valor mensal Estimado (
A+B+C+D+E) dividido 15 meses

1.3. O presente Termo de Contrato vincula-se a seguinte documentagéo,que se considera parte
integrante deste instrumento, independentemente de transcri¢ao:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do Contratado; e

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

14. O regime de execugao deste contrato € o de empreitada por prego unitario.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1 O prazo de vigéncia da contratagdo é de 15 (quinze) meses contados da assinatura do contrato prorrogavel por até
10 (dez) anos, a critério do Contratante, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, O Contratado podera se

opor a prorrogagao de que trata a subdivisdo acima, desde que o faga mediante documento escrito, recepcionado
pelo Contratante em até 90 (noventa) dias antes do vencimento do contrato ou de cada uma das prorrogagdes do
prazo de vigéncia.

2.1.1 Dentre outras exigéncias, a prorrogacdo de que trata a subdivisdo acima é condicionada ao ateste, pela
autoridade competente, de que as condigbes e os pregos permanecem vantajosos para a Administracdo e em
harmonia com os precos do mercado, conforme pesquisa a ser realizada a época do aditamento pretendido,
permitida a negociagcdo com o Contratado, observando-se, ainda, os seguintes requisitos:
2.1.1.1 Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;

21.1.2 Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;
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2113 Seja juntada justificativa, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizagédo do

servigo;

2.1.1.4 Haja manifestagéo expressa do Contratado informando o interesse na prorrogacéo;

2.1.1.5 Seja comprovado que o Contratado mantém as condic¢des iniciais de habilitagao.
2.1.2 O Contratado nao tem direito subjetivo a prorrogagao contratual, e ndo podera pleitear qualquer
espécie de indenizagdo em razdo da nao prorrogagao do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia do
Contratante.
21.3 Eventuais prorrogagdes de contrato serdo formalizadas mediante celebragdo de termo aditivo,

respeitadas as condi¢des prescritas na Lei n°® 14.133, de 2021.

214 Nas eventuais prorrogagdes contratuais, custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados no
ambito da contratagédo, quando houver, deverao ser eliminados como condi¢ao para a prorrogagao.
215 O contrato ndo podera ser prorrogado quando o Contratado tiver sido penalizado com as
sangdes de declaragéo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagao.
2.1.6 N&o obstante o prazo estipulado nesta clausula, a vigéncia nos exercicios subsequentes ao da
celebragao do contrato estara sujeita a condi¢des resolutivas consubstanciadas:
| - na inexisténcia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orgamentarias de cada exercicio para
atender as respectivas despesas, acarretando a extingdo do contrato a partir de sua ocorréncia; ou
Il - na auséncia de vantagem para o Contratante na manutengédo do contrato, desde que o Contratante
comunique ao Contratado a opgdo pela extingdo do contrato com ao menos 2 (dois) meses de
antecedéncia em relagédo a proxima data de aniversario do contrato, acarretando a extingdo do contrato a
partir da referida data de aniversario contratual.
2.1.7 Ocorrendo a resolugao do contrato, com base em uma das condigdes resolutivas estipuladas na

subdivisdo acima desta clausula, o Contratado nao tera direito a qualquer espécie de indenizagao.

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, VI
e XVvlii)

3.1. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s prazos e
condi¢des de inicio, conclusdo, entrega, observacéo e recebimento do objeto, e critérios de medigdo, constam

no Termo de Referéncia, que constitui parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGAO

4.1 Nao sera admitida a subcontratacéo, cessao ou transferéncia, total ou parcial, do objeto contratual.

4.2 A subcontratacdo somente sera autorizada para servigos acessorios de: servigo de transporte
interno, controle integrado de pragas e vetores, analise de potabilidade de agua, manutengao predial,
manutenc¢do de equipamentos e analise microbioldgica de alimentos.

CLAUSULA QUINTA - PREGO

5.1 O valor mensal da contratagdo é de R$ ( ) perfazendo o valor total de R$ ( )-.

5.2.No valor acima estao incluidos, além do lucro, todas as despesas diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do

objeto da contratagdo.
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5.3 . O valor indicado nesta clausula é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos

ao Conratado dependerao dos quantitativos efetivamente demandados, medidos e fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI

6.1 O prazo para pagamento ao Contratado e demais condi¢des a ele referentes encontram-se definidos no

Termo de Referéncia, que constitui parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE DOS PREGOS CONTRATADOS ( art.6, LVIIl e 24, §7°)

7.1.0s precgos inicialmente ajustados poderdo ser reajustados para manutengdo do equilibrio econémico-financeiro,
apos o interregno de 1 (um) ano, mediante solicitagdo do Contratado.
7.2.0 interregno minimo de 1 (um) ano para o primeiro reajuste sera contado.

a) Data-base do orcamento estimado, referente aos precos referencias do Caderno Técnico de Servigos
Terceirizados - CADTERC, com Data-Base em Junho/2025.

7.3. Os pregos a serao reajustados, mediante a aplicagdo da seguinte férmula paramétrica:
R=PF)| 0,50x PC +0,50><i -1
IPC, 1,
Onde:

o R =parcela de reajuste;

e P, = preco inicial do contrato no més de referéncia dos precos ou preco do contrato no més de aplicagcado do ultimo
reajuste;

e IPCI/IPC, = variacdo do IPC FIPE - indice de Preco ao Consumidor, ocorrida entre 0 més de referéncia de pregos,
ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagao do reajuste;

e /I, = variagdo do IPC - Alimentacdo - FIPE - indice de Precos ao Consumidor categoria Alimentacdo, ocorrida

entre 0 més de referéncia dos precgos, ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagao do reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nédo divulgagéo do indice de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a importancia
calculada pela ultima variagao conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo;
fica o Contratado obrigado a apresentar memoaria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor remanescente,
sempre que este ocorrer.

7.5. Caso o indice estabelecido venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa mais ser utilizado, sera adotado, em
substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

7.6. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial, para reajustamento
do preco do valor remanescente dos custos decorrentes do mercado (ndo relativos a méo de obra), por meio de termo
aditivo.

7.7. Os efeitos financeiros do reajuste decorrente da variagdo dos custos contratuais retroagirdo,quando for o caso, a data-

base do orgamento estimado.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1 Sao obrigagdes do Contratante:

8.2.Exigir o cumprimento de todas as obrigacbes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e a
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documentacao que o integra;

8.3.Receber o objeto no prazo e condi¢bes estabelecidas no Termo de Referéncia;
8.3.1. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorregbes verificadas no objeto

fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, a expensas do Contratado;

8.3.2. Acompanhar e fiscalizar a execug¢do do contrato e o cumprimento das obrigagbes pelo
Contratado;
8.3.3. Comunicar ao Contratado para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa, para

efeito de liquidagdo e pagamento, se houver parcela incontroversa no caso de controvérsia sobre a execugédo do

objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, observando-se o art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021;

8.3.4. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente & execugao do objeto, no prazo,

forma e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.3.5. Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei e neste Contrato;
8.3.6. Nao praticar atos de intervengéo indevida na gestao interna do Contratado, tais como (art. 48 da
Lei n.° 14.133, de 2021):
8.3.6.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

8.3.6.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo Contratado;
8.3.6.3. estabelecer vinculo de subordinagao com funcionario do Contratado;
8.3.6.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;
8.3.6.5. demandar a funcionario do Contratado a execugdo de tarefas fora do escopo do objeto da
contratagao;

8.3.6.6. realizar outras exigéncias que constituam intervencdo indevida da Administragcdo na gestdo interna
do Contratado;

8.3.7. Cientificar o 6rgao de representacgéao judicial da Procuradoria Geral do Estado para adog¢éo das
medidas cabiveis quando necessaria medida judicial diante do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;
8.3.8. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagdes relacionadas a
execugao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugédo do ajuste, observado o prazo de 30 (trinta) dias para
decisao, a contar da conclusao da instrugdo do requerimento, admitida a prorrogagao motivada, por igual periodo,
e excepcionada a hipotese de disposicao legal ou clausula contratual que estabelega prazo especifico.

8.3.9. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos
pelo Contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contado a partir da conclusao da instru¢ao do requerimento,
sendo admitida a prorrogagao motivada desse prazo por igual periodo, e observado o disposto no paragrafo unico
do artigo 131 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.3.10. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragao

de descumprimento de clausulas contratuais (§4°, do art. 137, da Lei n® 14.133, de 2021).

8.3.11. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteragcdo do projeto pelo Contratante, se o
caso estiver enquadrado na situagao disciplinada pelo_art. 93, § 3° da Lei n® 14.133, de 2021.

8.3.12. Observar, no tratamento de dados pessoais de profissionais, empregados, prepostos,
administradores e/ou sécios do Contratado, a que tenha acesso durante a execugao do objeto a que se refere a

clausula primeira deste contrato, as normas legais e regulamentares aplicaveis, em especial, a Lei n® 13.709, de 14

de agosto de 2018, com suas alteragdes subsequentes.

8.4. O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro nao se iniciara
enquanto o Contratado ndo cumprir os atos ou apresentar a documentagéo solicitada pelo Contratante para

adequada instrugao do requerimento.
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8.5. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com

terceiros, ainda que vinculados a execucgao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em

decorréncia de ato do Contratado, de seus profissionais, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1 O Contratado deve cumprir todas as obrigacbes estabelecidas em lei, e aquelas constantes deste Contrato e da

documentacdo que o integra, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execug¢ao do objeto, observando, ainda, as obriga¢des a seguir dispostas:
9.2 Designar e manter preposto aceito pelo Contratante para representar o Contratado na execugéo do contrato;
9.2.1.1 A indicagao ou a manutencgao do preposto do Contratado podera ser recusada pelo Contratante,
desde que devidamente justificada, hipdtese em que o Contratado devera designar outro para o exercicio da
atividade;
9.2.2 Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.

137, 1l, da Lei n® 14.133, de 2021)e prestar todo esclarecimento ou informacgao por eles solicitados;

9.2.3 Alocar os profissionais necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados, utilizando os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deveréo atender as recomendagdes de boa técnica e a
legislacao de regéncia;

9.24 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes
resultantes da execugao ou dos materiais empregados;

9.2.5 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢ao do objeto, de acordo com o

Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado

diretamente a Administragdo ou a terceiros em razado da execugdo do contrato, ndo excluindo nem reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execucado contratual pelo Contratante, que
ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida na documentagdo que
integra este instrumento, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.2.6 Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante, de agente publico que
desempenhe(ou) fungao na licitagao ou que atue na fiscalizagdo ou gestdo do contrato, nos termos do artigo 48,
paragrafo unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.2.7 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastramento

Unificado de Fornecedores — Sicaf, ou em outros meios eletrdbnicoshabeis de informagdes, ou em
documentacao apresentada pelo Contratado para cumprimento da disciplina da fiscalizagao administrativa
do Termo de Referéncia, o Contratado devera atender a notificagdo para entregar ao setor responsavel
pela fiscalizagcdo do contrato, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, os seguintes documentos: 1) certidao
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 2) certidées que comprovem regularidade
fiscal perante as Fazendas Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital do domicilio ou sede do
Contratado que tenham sido xigidas para fins de habilitagdo na documentagdo que integra este
instrumento; 3) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 4) Certiddo Negativa, ou positiva
com efeitos de negativa, de Débitos Trabalhistas — CNDT;
9.2.8 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convencdo, ou
Dissidio Coletivo de Trabalho das categorias abrangidas pelo contrato, e por todas as obrigagdes e encargos

trabalhistas, previdenciarios, fiscais, sociais, comerciais e os demais previstos em legislagdo especifica, cuja
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inadimpléncia n&o transfere a responsabilidade ao Contratante, nos termos do artigo 121 da Lei n® 14.133, de

2021;

9.29 Comunicar ao Fiscal do contrato, assim que possivel, qualquer ocorréncia anormal ou acidente

que se verifique no local da execugao dos servigos;

9.2.10 Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do objeto;

9.2.11 Paralisar, por determinagcédo do Contratante, qualquer atividade que n&o esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

9.212 Promover a guarda, manutencdo e vigildncia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.213 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes
de seguranga, higiene e disciplina;

9.2.14 Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificacdbes do Termo de Referéncia, observando-se o
disposto no Capitulo VII do Titulo Ill da Lei n® 14.133, de 2021;

9.2.15 Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na

condigdo de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos, nem permitir a utilizagao do trabalho do menor de
18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.2.16 Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagcdo e qualificagao exigidas na licitagao;

9.217 Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de

cargos previstas em outras normas especificas (art. 116 da Lei n® 14.133, de 2021);

9.2.18 Comprovar o cumprimento da reserva de cargos a que se refere a subdivisdo acima, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo unico, da Lei n® 14.133, de 2021);

9.2.19 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato,

respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida divulgagdo e incorreta ou inadequada
utilizagao;
9.2.20 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros, mas que sejam previsiveis em seu ramo de
atividade;
9.2.21 Cumprir as disposicdes legais e regulamentares federais, estaduaise municipais que interfiram

na execucéao do objeto, bem como as normas de seguranga do Contratante;

9.2.22 Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho, inclusive equipamentos e instalagdes,
em condi¢des adequadas ao cumprimento das normas de saulde, seguranga e bem-estar no trabalho;

9.2.23 Garantir o acesso do Contratante, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugéo do objeto;

9.2.24 Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigcos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo
determinado;

9.2.25 Prestar os servigcos conforme os parametros e rotinas estabelecidos, utilizando todos os
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materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as

recomendagdes aceitas pela boa técnica, e normas da legislacao;

9.2.26 Disponibilizar ao Contratante os empregados devidamente uniformizados e identificados por
meio de cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protecao Individual - EPI, quando for o caso;
9.2.27 Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, conforme disposto no Termo de
Referéncia, sem repassar quaisquer custos a estes;

9.2.28 Apresentar relagdo mensal dos empregados que expressamente optarem por ndo receber o
vale-transporte;

9.2.29 Efetuar o pagamento dos salarios dos empregados alocados na execucgdo contratual mediante
depdsito na conta bancaria de titularidade do trabalhador, em agéncia situada na localidade ou regiao
metropolitana em que ocorre a prestagao dos servigos, de modo a possibilitar a conferéncia do pagamento por
parte do Contratante. Em caso de impossibilidade de cumprimento desta disposicdo, o Contratado devera
apresentar justificativa, a fim de que o Contratante analise sua plausibilidade e possa verificar a realizagdo do
pagamento;

9.2.30 Autorizar o Contratante, no momento da assinatura do contrato, a fazer o desconto nas faturas e
realizar os pagamentos dos salarios e demais verbas trabalhistas diretamente aos trabalhadores, bem como a
fazer o desconto das contribuicbes previdenciarias e do FGTS, quando ndao demonstrado o cumprimento
tempestivo e regular dessas obrigagdes, até o momento da regularizagdo, sem prejuizo das sangdes cabiveis;
9.2.31 Nao permitir que o empregado designado para trabalhar em um turno preste seus servigos no
turno imediatamente subsequente;

9.2.32 Atender as solicitagdes do Contratante quanto a substituicdo dos profissionais alocados, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigagdes
relativas a execugao do servigo, conforme descrito no Termo de Referéncia;

9.2.33 Instruir seus profissionais quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragao;
9.2.34 Instruir seus profissionais a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a
ndo executarem atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o Contratado relatar ao Contratante toda e
qualquer eventual ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao;

9.2.35 Instruir seus empregados, no inicio da execugéo contratual, quanto a obteng¢ao das informagdes
de seus interesses junto aos 6rgdos publicos, relativas ao contrato de trabalho e obrigagbes a ele inerentes,
adotando, entre outras, as seguintes medidas:

9.2.35.1 Viabilizar o acesso de seus empregados, via internet, por meio de senha prépria, aos
sistemas da Previdéncia Social e da Receita do Brasil, quando disponivel, com o objetivo de verificar se as
suas contribuicbes previdenciarias foram recolhidas, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do

inicio da prestagao dos servigos ou da admissdo do empregado;

9.2.35.2 Viabilizar a emissédo do cartdo cidadado pela Caixa Econdmica Federal para todos os
empregados que necessitem dessa providéncia para acesso as informagfes de seu interesse, no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da prestagdo dos servigos ou da admissao do empregado,
admitindo-se que essa providéncia seja substituida por outro meio comprovadamente eficaz de acesso a essas
informagdes;

9.2.36 Oferecer todos 0s meios necessarios aos seus empregados para a obtencdo de extratos de
recolhimentos de seus direitos sociais, preferencialmente por meio eletrénico, quando disponivel;

9.2.37 Nao se beneficiar do regime tributario do Simples Nacional em caso de enquadramento em uma
das vedagdes da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006;

9.2.37.1 Quando for o caso, se caracterizado enquadramento em uma das vedacbdes da Lei
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Complementar n°® 123, de 2006, o Contratado devera requerer ao érgao fazendario competente a sua exclusédo

do Simples Nacional até o ultimo dia util do més subsequente aquele em que ocorrida a situagcdo de vedacgao,
nos termos do artigo 30, caput, inciso I, e § 1°, inciso I, do mesmo diploma legal, apresentando ao Contratante
a comprovagao da exclusido ou o seu respectivo protocolo;
9.3 Em atendimento a Lei n® 12.846, de 2013, e ao Decreto estadual n® 67.301, de 2022, o Contratado se
compromete a conduzir os seus negécios de forma a coibir fraudes, corrupgdo e quaisquer outros atos lesivos a

Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, de modo que o Contratado ndo podera oferecer, dar ou se
comprometer a dar a quem quer que seja, tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja,
por conta propria ou por intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensacgao, vantagens financeiras
ou beneficios de qualquer espécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste contrato, o que deve ser
observado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventuais subcontratados, caso permitida a
subcontratagéo.

9.3.1 O descumprimento das obrigagdes previstas na subdivisdo acima podera submeter o

Contratado a extingdo unilateral do contrato, a critério do Contratante, sem prejuizo da aplicagdo das sangodes

penais e administrativas cabiveis e, também, da instauragdo do processo administrativo de responsabilizagcéo

de que tratam a Lei n® 12.846, de 2013, e o Decreto estadual n® 67.301, de 2022.

9.4 O Contratado obriga-se a ndo admitir a participagio, na execugao deste contrato, de:

9.41 agente publico de érgéo ou entidade licitante ou contratante, ou terceiro que auxilie a condugéao
da contratagdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica, nos termos dos §§ 1° e 2° do artigo 9° da Lei n°
14.133, de 2021;

9.4.2 pessoa que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista

ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cénjuge, companheiro
ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, nos termos do inciso IV do artigo 14

e/ou paragrafo Unico do artigo 48 da Lei n® 14.133, de 2021;

9.4.3 pessoas que se enquadrem nas demais vedagdes previstas no artigo 14 da Lei n® 14.133, de
2021.

CLAUSULA DECIMA-OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

10.1. Sempre que realizarem qualquer tipo de tratamento de dados pessoais no ambito da execugéo do objeto

deste contrato, as partes deverdo observar as normas previstas na Lei n°® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei

Geral de Protecado de Dados Pessoais — LGPD), com suas alteragdes subsequentes, e as demais normas legais e

regulamentares aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XlI)

11.1 A contratagdo conta com garantia de execugao prestada pelo Contratado, nos moldes do art. 96 da Lei

n° 14.133, de 2021,na modalidade xxxxxxxx, no valor de R$ , correspondente a 5% (cinco por

cento) do valor inicial do contrato, observando-se para a definicdo e aplicagdo desse percentual, quando o caso, o
disposto no paragrafo Unico do artigo 98 do referido diploma legal,limitada ao equivalente a 2 (dois) meses do custo
da folha de pagamento dos empregados do Contratado que venham a participar da execugdo dos servigos
contratados.

11.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger o periodo de
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vigéncia contratual.

Caso seja feita opgéo pela modalidade de seguro-garantia:
11.3.1. A apdlice devera ter validade durante a vigéncia do contrato, permanecendo em vigor mesmo
que o Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.
11.3.2. O prazo de vigéncia da apolice do seguro-garantia devera acompanhar as modificagdes
referentes a vigéncia do contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora,
observando-se, quando for o caso, o disposto no § 2° do artigo 96 e no paragrafo Unico do artigo 97 daLei n°
14.133, de 2021.
11.3.3. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de

aniversario, desde que mantidas as condigdes e coberturas da apdlice vigente e desde que nenhum periodo
figue descoberto, nas condigbes estabelecidas pelo paragrafo unico do artigo 97, c/c o § 2° do artigo 96 da Lei
n° 14.133, de 2021.

11.4. Na hipétese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o Contratado

ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da execugéo
ou o adimplemento pela Administragao.
11.5. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:
11.5.1. prejuizos advindos do inadimplemento total ou parcial do objeto do contrato;
11.5.2. multas moratdrias e compensatoérias aplicadas peloContratanteao Contratado; e
11.5.3. obrigacoes trabalhistas, previdenciarias e para com o FGTS relacionadas a contratacdo nao
adimplidas pelo Contratado, quando couber.

11.6. Nao serdo aceitas garantiasque incluam outras isengdes de responsabilidade que ndo as
seguintes:

11.6.1. Caso fortuito ou for¢a maior;
11.6.2. Descumprimento das obrigagbes pelo Contratado decorrentes de atos ou fatos imputaveis
exclusivamente ao Contratante;
11.6.3. Hipdteses de isencao de responsabilidade decorrentes de exigéncia legal ou regulamentar.
11.7. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser

ajustada ou renovada seguindo os mesmos parametros.

11.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente para o pagamento de qualquer obrigacado, o
Contratado devera efetuar a respectiva reposi¢cdo no prazo maximo de XX(XXX) dias uteis, contados da data em
que for notificado pelo Contratante para fazé-lo.
11.9. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagado que rege a matéria.
11.9.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante quanto
ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, § 4°,
da Lein.® 14.133, de 2021).
11.9.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice,

sua caracterizagao e comunicagao poderao ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.10. A garantia deve assegurar a cobertura de todos os eventos ocorridos durante a sua validade, ainda que

a notificagdo quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de clausulas
contratuais (§ 4° do artigo 137 da Lei n® 14.133, de 2021) ou a comunicagao do sinistro pelo Contratante ocorra

apos expirada a vigéncia da contratacéo ou a validade da garantia.
11.11. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta-fianga ou autorizagao para a liberagdo de

importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do Contratante, mediante
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termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

11.12. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugdo do contrato ou apds a sua extingao
por culpa exclusiva da Administragao e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

11.13. A garantia somente sera liberada ante a comprovagcdo de que o Contratado pagou todas as verbas
trabalhistas, sociais, previdenciarias e para com o FGTS, inclusive verbasrescisorias decorrentes da contratagao,
sendo que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia
contratual, a garantia devera ser utilizada para o pagamento dessas verbas, incluindo suas repercussdes
previdenciarias e relativas ao FGTS, observada a legislagcao que rege a matéria;

11.14. Por ocasido do encerramento da prestacdo dos servigos contratados, o Contratante podera utilizar o
valor da garantia prestada para o pagamento direto aos trabalhadores vinculados ao contrato no caso da néo
comprovacao: (1) do pagamento das respectivas verbas rescisérias ou (2) da realocagdo dos trabalhadores em
outra atividade do Contratado sem extingdo de seus contratos de trabalho.

11.15. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des ao Contratado.

11.16. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Contrato.
11.17. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista

especificamente no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

121 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucgéao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa ainexecugéo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentagao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execugdo do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Garantida a prévia defesa, serédo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragbes acima descritas as
seguintes sangoes:
i) Adverténcia, se o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, quando nio se justificar a
imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Impedimento de licitar e contratar, se praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” da
subdivisdo anterior desta clausula, quando nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §
4° da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Declaragdao de inidoneidade para licitar ou contratar, quando praticadas as condutas descritas nas

alineas “e”, “f’, “g” e “h” da subdivisao anterior desta clausula, bem como nas alineas “b”, “c” e “d” da referida
subdivisdo, que justifiquem a imposi¢cao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n® 14.133, de 2021);

iv) Multa: Calculada em conformidade com a documentagdo que integra este instrumento.
12.3. A aplicacdo das sancgdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparagao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4. A multa podera ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes previstas neste Contrato (art.
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156, §7°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15

(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagéo (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenga
sera descontada da garantia prestada, caso exigida na documentagcdo que integra este
instrumento, ou, quando for o caso, sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n° 14.133,
de 2021).

12.5. A aplicacdo das sancgdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a

ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no capute paragrafos do art. 158 da Lei n°®

14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade

para licitar ou contratar.
12.6. Na aplicagao das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):

a) anatureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) osdanos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
orgaos de controle.
12.7. As sangbes sao autbnomas e a aplicagdo de uma n&o exclui a de outra.

12.8. Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de

licitacbes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°

12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito

procedimental e a autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.9. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do

direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n® 14.133, de 2021, ou para

provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangbes aplicadas a pessoa juridica serao
estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administragédo, a pessoa juridica sucessora ou a
empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.10. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagao da

sangdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ele aplicadas, para fins de publicidade
no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas
Punidas (Cnep), instituidos no dmbito do Poder Executivo Federal (Art. 161 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.11. As sang¢bes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar

sao passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato podera ser extinto na forma,pelos motivos e com as consequéncias previstos nosartigos 137
a139e 155 a 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

13.2. O Contratado reconhece desde ja os direitos do Contratante nos casos de extingdo por ato
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unilateral da Administragéo, prevista no artigo 138 da Lei n°® 14.133, de 2021.

13.3. O contrato podera ser extinto por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133, de

2021, devendo a extingédo ser formalmente motivada nos autos do processo, assegurados o contraditério e a ampla
defesa.
13.3.1. A alteragédo social ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo contratual se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.
13.3.1.1. Se a operagdo societaria de que trata a subdivisdo acima implicar mudanga em pessoa juridica
contratada, devera ser formalizada alteracao subjetiva por termo aditivo.
13.4. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido da indicagao de:

13.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.4.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.4.3. Indenizagdes e multas.
13.5. A extingédo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento de eventual desequilibrio econémico-

financeiro, hipoétese em que sera concedida indenizagao por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da Lei n.°
14.133, de 2021).
13.6. O descumprimento total ou parcial das obrigacbes e responsabilidades assumidas pelo Contratado,

incluindo o descumprimento das obrigagdes trabalhistas, nao recolhimento das contribuicbes sociais,
previdenciarias ou para com o FGTS, ou a ndo manutengao das condigdes de habilitagdo pelo Contratado, ensejara
a aplicagdo de sang¢des administrativas, previstas neste instrumento e na legislagao vigente, podendo culminar em
extingdo contratual, por ato unilateral e escrito do Contratante, com base nos artigos 50, 121 e 137 da Lei n°
14.133, de 2021.

13.7. Quando da extingdo da contratagdo, o fiscal administrativo devera verificar o pagamento pelo
Contratado das verbas rescisérias ou os documentos que comprovem que os empregados serdo realocados em
outra atividade de prestagéo de servigos do Contratado, sem que ocorra a extingao do contrato de trabalho.
13.7.1. Até que o Contratado comprove o disposto na subdivisdo anterior, o Contratante retera:
13.7.1.1. a garantia contratual, caso exigida na documentagdo que integra este instrumento - prestada
com cobertura para os casos de descumprimento das obrigagbes de natureza trabalhista e previdenciaria,
incluidas as verbas rescisérias -, a qual sera executada para reembolso dos prejuizos sofridos pela
Administragcdo, nos termos da legislacdo que rege a matéria (art. 121, § 3°, |, e art. 139, Ill, “b”, da Lei n.°
14.133, de 2021); e
13.7.1.2. os valores das Notas fiscais ou Faturas correspondentes, até que a situagéo seja regularizada.

13.8. Na hipotese da subdivisdo anterior, ndo havendo quitacdo das verbas trabalhistas por parte do
Contratado no prazo de 15 (quinze) dias, o Contratante podera efetuar o pagamento das verbas trabalhistas
diretamente aos empregados do Contratado que tenham participado da execucgdo dos servigos objeto do contrato,
deduzindo o respectivo valor do pagamento devido ao Contratado (art. 121, §3°, inciso IV, da Lei n° 14.133, de
2021).

13.9. O Contratante podera ainda:

13.9.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo Contratado, reter a garantia prestada a

ser executada (art. 139, lll, “c”, da Lei n.° 14.133, de 2021), conforme legislagcdo que rege a matéria,caso tenha

ocorrido exigéncia de prestagado de garantia na documentagéo que integra este instrumento; e
13.9.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a

Administragdo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos

existentes em favor do Contratado decorrentes do contrato.
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13.10. Se for constatada irregularidade no procedimento licitatério ou na execugéo contratual, caso ndo seja

possivel o saneamento, a decisdo pelo Contratante sobre a suspensdo da execugao ou sobre a declaragcédo de
nulidade do contrato somente sera adotada na hipotese em que se revelar medida de interesse publico, observado

o disposto nos artigos 147 a 149 da Lei n® 14.133, de 2021, conferindo-se ao Contratado oportunidade para prévia

manifestagio e participagio na instrugao.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTAGAO ORGCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1. No presente exercicio, as despesas decorrentes desta contratagdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no respectivo Orgamento do Estado, na dotagédo abaixo discriminada:
I. Gestao/Unidade: 090171
/. Fonte de Recursos: 150010002
Ill. Programa de Trabalho: 10.302.0930.4.850.0000
IV. Elemento de Despesa: 339039
V. Plano Interno: 000.000.0336
VI. Nota de Empenho:

14.2. Quando a execugao do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotagéo relativa ao(s) exercicio(s)
financeiro(s) subsequente(s) seréa indicada apds aprovagao da Lei Orgamentaria respectiva e liberagao dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92, Il

15.1. Aplicam-se aos casos omissos as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e disposi¢cbes

regulamentares pertinentes, e, subsidiariamente, as disposi¢cdes contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do

Consumidor — e principios gerais dos contratos

CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERAGOES

16.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e sequintes da Lei n® 14.133,
de 2021.

16.2. O Contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gbes contratuais, os acréscimos ou supressdes

que se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusivo do Contratante, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. Se o contrato ndo contemplar pregos unitarios para servigos cujo aditamento se fizer necessario, esses
serao fixados por meio da aplicagdo da relagdo geral entre os valores da proposta e o do orgamento-base da
Administragao sobre os precgos referenciais ou de mercado vigentes na data do aditamento, respeitados os limites
estabelecidos no artigo 125 da Lei n® 14.133, de 2021.

16.4. Eventuais alteragbes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo,

respeitadas as disposicdes da Lei n° 14.133, de 2021, admitindo-se que, nos casos de justificada necessidade

de antecipagao de seus efeitos, a formalizagao do aditivo ocorra no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da
Lei n° 14.133, de 2021).

16.5. Caso haja alteragdo unilateral do contrato que aumente ou diminua os encargos do Contratado, o

equilibrio econdmico-financeiro inicial sera restabelecido no mesmo termo aditivo.
16.6. Registros que nao caracterizam alteragcdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de 2021.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICAGAO

171. Incumbird ao Contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em
atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2° da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 22 do
Decreto estadual n°® 68.155, de 2023.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §19)

18.1. Fica eleito o Foro da Comarca da Capital do Estado de Sao Paulo para dirimir quaisquer questdes que
decorrerem deste Termo de Contrato, que ndo puderem ser resolvidas na esfera administrativa, conforme art. 92,
§1° da Lein® 14.133, de 2021.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em 01 (uma) via,
que, lido e achado conforme pelo Contratado e pelo Contratante, vai por eles assinado para que produza todos
os efeitos de Direito, sendo assinado também pelas testemunhas abaixo identificadas.

[Local], [dia] de [més] de [ano].OQU [Local], data da ultima assinatura eletrénica das partes.

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS: 1-
2-
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VISTORIA PREVIA
ANEXO VII
DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL E DAS CONDICOES DA

REALIZACAO DO OBJETO DA LICITACAO PRECEDIDA DE VISTORIA

(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador

do CPF , ha condicao de representante

legal de

(nome empresarial ou denominagao), interessado em participar do Pregao
Eletronico n° /2026, Processo n° 024.00035626/2026-05,
DECLARO que o licitante tem conhecimento do(s) local(is) e das condicdes da
realizacdo do objeto da licitacdo, e que realizou vistoria prévia no(s) local(is) em
gue sera realizado o objeto da licitagdo, colhendo todas as informagoes e subsidios

necessarios para a elaboracdo da sua proposta.

O licitante estd ciente desde ja que, em conformidade com o
estabelecido no Edital, ndo podera pleitear em nenhuma hipotese modificacbes nos
precos, prazos ou condigGes ajustadas, tampouco alegar quaisquer prejuizos ou
reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou

informacdes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagdo.

Guarulhos , de de 2026.

representante legal

empresa

representante

Complexo Hospitalar Padre Bento em Guarulhos )



